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學校基本資料表

學校校名 嘉義市私立興華高級中學

普通型高中 普通科

技術型高中

專業群科
1. 商業與管理群:資料處理科
2. 餐旅群:觀光事業科；餐飲管理科;

建教合作班

重
點
產
業
專
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產學攜手合
作專班

產學訓專班

就業導向課
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雙軌訓練旗
艦計畫

其他

聯絡人

處　室 教務處 電　話 05-2763644

職　稱 教學組長

姓　名 個資不予顯示 傳　真 個資不予顯示
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壹、依據

一、總統發布之「高級中等教育法」第43條中央主管機關應訂定高級中等學校課程綱要及其實施之有關規
定，作為學校規劃及實施課程之依據；學校規劃課程並得結合社會資源充實教學活動。

二、教育部發布之「十二年國民基本教育課程綱要」總綱。

三、教育部發布之「高級中等學校課程規劃及實施要點」。

貳、學校現況

一、班級數、學生數一覽表
表 2-1 前一學年度班級數、學生數一覽表

類型 群別 科班別
一年級 二年級 三年級 小　計

班級 人數 班級 人數 班級 人數 班級 人數

普通型高
中

學術群 普通科 2 89 3 105 3 119 8 313

技術型高
中

商業與管
理群

資料處理科 1 26 1 26 1 34 3 86

餐旅群
觀光事業科 1 10 1 14 1 18 3 42

餐飲管理科 1 45 1 44 2 58 4 147

二、核定科班一覽表
表 2-2 113學年度核定科班一覽表

類型 群別 科班別 班級數 每班人數

普通型高中 學術群 普通科 3 45

技術型高中

商業與管理群 資料處理科 1 45

外語群 應用英語科 1 45

餐旅群
觀光事業科 1 45

餐飲管理科 2 45
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参、學校願景與學生圖像

一、學校願景

私立興華高中在歷屆校長努力經營之下，已建立獨具特色的校園學風，但本校地處相對弱勢縣
市(嘉義)，臨近地區廣設公、私立高中職，學區學生來源重疊，又受少子化影響，學校面臨之
生存壓力與日俱增，因此，學校唯有建立品牌與特色，建立學校於社區民眾中優質的形象，提
供社區學子安心、優質的就近學習環境，方能獲得學區學生及家長認同，使家長樂於將子女送
到學校就讀，校務得以永續發展。
在社會環境變動劇烈及知識經濟的挑戰下，為保有學校競爭優勢，並期盼能培育出「心善德
高、氣質超凡、勤奮樂觀、優質成長、積極創新、追求卓越、感恩關懷、勇敢負責」之優質學
生，本校以「全人教育」為學校核心願景，逐步發展「學生圖像」，同時參考「學校現況SWOT
分析」，訂定「探索（多元學習）、精進（專業精進）、涵養（人文藝術）、創新（創新教
學）」為學校發展目標，且由行政單位與各學科、各專業類科代表，共同規劃、擬定相關經營
策略。

二、學生圖像

體驗探索

專業精進

進學涵養

卓越創新
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肆、課程發展組織要點

嘉義市私立興華高級中學課程發展委員會設置要點
領綱公佈故重新擬訂，於108年.08.29校務會議經過
一、依據教育部 103 年 11 月 28 日臺教授國部字第 1030135678A 號頒「十二年國民基本教育
課程綱要總綱」之柒、實施要點，訂定本校課程發展委員會組織要點(以下簡稱本要點)。
二、本校課程發展委員會(以下簡稱本委員會)置委員30人，委員任期一年，任期自每年八月一日
起至隔年七月三十一日止，其組織成員如下：
(一) 召集人：校長。
(二) 學校行政人員：由教務主任、學務主任、總務主任、實習主任、輔導主任、教學組長、設
備組長、訓育組長、實習組長擔任之，共計9人
(三) 領域/科目教師：由各領域/科目召集人（含語文(國語文和英語文)領域、數學領域、自然
領域、社會領域、生活領域、健康與體育領域、科技領域、全民國防教育、特殊教育）擔任之，
每領域/科目 1 人，共計10人。
(四) 專業群科教師：由各專業群科之科主任或學程召集人擔任之，每專業群科(學程)1 人，共
計3人。
(五) 各年級導師代表：由各年級導師推選之，共計3人。
(六) 專家學者：由學校聘任專家學者1人擔任之。
(七) 產業界人士：由學校聘任產業人士1人擔任之。(設有專業群科學程者應設置之)
(八) 學生代表：由學生會或經選舉產生之學生代表1人擔任之。
(九) 學生家長委員會代表：由學校學生家長委員會推派 家長會長及家
長代表，共計1人擔任之。
(十) 社區人士：由學校聘任社區人士 1 人擔任之。(註：學校得視需要聘任之)
三、 本委員會根據總綱的基本理念和課程目標，進行課程發展，其任務如下：
(一) 掌握學校教育願景，發展學校本位課程。
(二) 統整及審議學校課程計畫。
(三) 審查學校教科用書的選用，以及全年級或全校且全學期使用之自編教材。
(四) 進行學校課程自我評鑑，並定期追蹤、檢討和修正。
四、 本委員會其運作方式如下：
(一) 本委員會由校長召集並擔任主席，每年定期舉行二次會議，以十月前及六月前各召開一次
為原則，必要時得召開臨時會議。
(二) 如經委員二分之一以上連署召開時，由校長召集之，得由委員互推一人擔任主席。
(三) 本委員會每年十一月前召開會議時，必須完成審議下學年度學校課程計畫，送
所屬教育主管機關備查。
(四) 本委員會開會時，應有出席委員三分之二（含）以上之出席，方得開議；須有
出席委員二分之一（含）以上之同意，方得議決。
(五) 本委員會得視需要，另行邀請學者專家、其他相關人員列席諮詢或研討。
(六) 本委員會相關之行政工作，由教務處主辦，實習處協辦。
五、 本委員會設下列組織：(以下簡稱研究會)
(一) 各領域/科目教學研究會：由領域/科目教師組成之，由召集人召集並擔任主席。
(二) 各專業群科(學程)教學研究會：由各科(學程)教師組成之，由科(學程)主任召集
並擔任主席。
(三) 各群課程研究會：由該群各科(學程)教師組成之，由該群之科(學程)主任互推
召集人並擔任主席。研究會針對專業議題討論時，應(或得)邀請業界代表或專家學者參加。
六、 各研究會之任務如下：
(一) 規劃校訂必修和選修科目，以供學校完成各科和整體課程設計。
(二) 規劃跨群科或學科的課程，提供學生多元選修和適性發展的機會。
(三) 協助辦理教師甄選事宜。
(四) 辦理教師或教師社群的教學專業成長，協助教師教學和專業提升。
(五) 辦理教師公開備課、授課和議課，精進教師的教學能力。
(六) 發展多元且合適的教學模式和策略，以提升學生學習動機和有效學習。
(七) 選用各科目的教科用書，以及研發補充教材或自編教材。
(八) 擬定教學評量方式與標準，作為實施教學評量之依據。
(九) 協助轉學生原所修課程的認定和後續課程的銜接事宜。
(十) 其他課程研究和發展之相關事宜。
七、 各研究會之運作原則如下：
(一) 各領域/科目/專業群科(學程)教學研究會每學期舉行三次會議，必要時得召開
臨時會議；各群課程研究會每年定期舉行二次會議。
(二) 每學期召開會議時，必須提出各領域/科目和專業群科之課程計畫、教科用書
或自編教材，送請本委員會審查。
(三) 各研究會會議由召集人召集，如經委員二分之一以上連署召集時，由召集人召
集之，得由連署委員互推一人為主席。
(四) 各研究會開會時，應有出席委員三分之二（含）以上之出席，方得開議；須有
出席委員二分之一（含）以上之同意，方得議決，投票得採無記名投票或舉手
方式行之。
(五) 經各研究會審議通過之案件，由科(群)召集人具簽送本委員會會核定後辦理。
(六) 各研究會之行政工作及會議記錄，由各領域/科目/專業群科(學程)/各群召集人
主辦，教務處和實習處協助之。
八、 本組織要點經校務會議通過後，陳校長核定後施行。
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伍、課程發展與規劃
　一、一般科目教學重點
表5-1 一般科目教學重點與學生圖像對應表

領
域

科
目

科目教學目標
科目教學重點

(學校領域科目自訂)

學生圖像

體
驗
探
索

專
業
精
進

進
學
涵
養

卓
越
創
新

語
文
領
域

國
語
文

【總綱之教學目標】

培養學生如何操作閱讀策略 ，學習如何推論、歸納文意，可以掌握文
本意涵及大意，正確理解他人。

○ ● ● ○

強化學生學習與生活經驗之結合：餐旅群提升國文素養將強化地理解和
尊重當地文化，提高服務的質量並結合觀光導覽解說培養學生的語言表
達能力和溝通技巧；商管群結合各科多媒體教學、網路資源與自主學習
等，語文深化使學生具備媒體識讀的能力，培養批判性思維，正確看待
和運用資訊科技。

● ● ● ○

訓練學生口語表達能力，藉由文本中的正反論證，引導同學在群體中學
習表達，以自己的觀點進行正反論述 ，同時強化閱讀理解能力。

○ ● ● ○

培養學生欣賞文學之美，結合多媒體教材進行教學活化，例如：以電影
引導如何進行故事結構架設、以歌詞培養文字使用及修辭等。

● ○ ● ●

英
語
文

【總綱之教學目標】

提升學生的學習動機，藉由活潑、生動有趣的生活英語訓練學生能聽懂
教師用英語所講述的課文內容概要，以及所提出與課文內容相關的問
題。

○ ● ● ○

餐旅群科能連結在地嘉義美食和餐飲文化，用英文與連結餐旅專業美食
行銷，並結合專業課程外語導導覽，行銷在地特色與當地餐旅產業。商
管群及外語群提升閱讀廣度並結合多媒遊戲實務，賽事直播和社交媒體
國際賽事認識，提升學生學習英語力。

○ ● ● ●

訓練學生英文書寫能力，可以運用適當的詞彙或句型造出正確的句子，
並將中文的句子與段落翻譯成英文。

○ ● ● ○

引領同學樂於接觸課外的英語文多元素材，如小說、電影、歌曲等，培
養學生以英語文為工具，引領同學探索不同領域的新知，多加認識異國
之主要節慶習俗及風土民情。

● ○ ● ○

閩
南
語
文

【總綱之教學目標】

培養學生具備聆聽並理解閩南語對話的主題與內容之能力。 ○ ● ● ○

認識餐旅食材常見設備、用具、食品、生活用品及觀光相關產業、旅遊
目的、景點、美食、旅遊行程在觀光遊程中的本土用語。商管群科認識
資料處理課程包含經濟情勢、資訊科技、5G產業本土語媒體認識與用
語。外語群認識台灣常見日常生活中本土語與外來語關聯性。

○ ● ● ○

強化學生運用閩南語自我表達並具備解決問題之能力。 ● ○ ○ ●

培養學生運用資訊科技與媒體，以強化閩南語文的閱讀能力 ● ● ● ●

客
語
文

【總綱之教學目標】

培養學生具備聆聽並理解客語文對話的主題與內容之能力。 ○ ● ● ○

認識餐旅食材常見設備、用具、食品、生活用品及觀光相關產業、旅遊
目的、景點、美食、旅遊行程在觀光遊程中的本土用語。商管群科認識
資料處理課程包含經濟情勢、資訊科技、5G產業本土語媒體認識與用
語。外語群認識台灣常見日常生活中本土語與外來語關聯性。

○ ● ● ○

強化學生運用客語文自我表達並具備解決問題之能力。 ● ○ ○ ●

培養學生運用資訊科技與媒體，以強化客語文的閱讀能力。 ● ● ● ●

原
住
民
族
語
文-
鄒
語

【總綱之教學目標】

培養學生具備聆聽並理解鄒語對話的主題與內容之能力。 ○ ● ● ○

認識餐旅食材常見設備、用具、食品、生活用品及觀光相關產業、旅遊
目的、景點、美食、旅遊行程在觀光遊程中的本土用語。商管群科認識
資料處理課程包含經濟情勢、資訊科技、5G產業本土語媒體認識與用
語。外語群認識台灣常見日常生活中本土語與外來語關聯性。

○ ● ● ○

強化學生運用鄒語自我表達並具備解決問題之能力。 ● ○ ○ ●

培養學生運用資訊科技與媒體，以強化鄒語文的閱讀能力。 ● ● ● ●

閩
東
語
文

【總綱之教學目標】

培養學生具備聆聽並理解閩東語文對話的主題與內容之能力。 ○ ● ● ○

認識餐旅食材常見設備、用具、食品、生活用品及觀光相關產業、旅遊
目的、景點、美食、旅遊行程在觀光遊程中的本土用語。商管群科認識
資料處理課程包含經濟情勢、資訊科技、5G產業本土語媒體認識與用
語。外語群認識台灣常見日常生活中本土語與外來語關聯性。

○ ● ● ○

強化學生運用閩東語自我表達並具備解決問題之能力。 ● ○ ○ ●

培養學生運用資訊科技與媒體，以強化閩東語文的閱讀能力。 ● ● ● ●

臺
灣
手
語

【總綱之教學目標】

培養學生運用身體動作方位等部位以習得手語表達能力。 ● ○ ● ○

培養臺灣手語溝通的基本能力，並認識聾人社群、歷史及文化特色。 ● ○ ● ●

促進學生了解手語語法的規則。 ● ○ ○ ●

數
學
領
域

數
學
(B)

【總綱之教學目標】

培養學生的好奇心及觀察規律、演算、抽象、推論、溝通和數學表述等
各項能力。

● ● ● ○

培養學生運用數學思考問題、分析問題和解決問題的能力。 ○ ● ● ○

餐旅群科可結合餐飲管理採購單元成本計算與餐飲採購成本控制，單位
換算基本運算思維強化，結合旅行旅遊預算和財務管理、市場分析、價
格制定、資源分配等。運用數學知識進行計算與規劃包含各項食衣住行
預算掌握。商管群強化與會計資訊課程連結，包括算術、代數、統計
學、財務報表、記錄交易、計算損益等強化數學分析及演算能力。

● ○ ● ●

培養學生使用工具，運用於數學程序及解決問題的正確態度。 ● ● ● ○

社
會
領
域

歷
史

【總綱之教學目標】 培養學生思考、判斷能力：以某件歷史現象作為課程主題，推論其因果
關係，並分析歷史事件對後世的影響，培養同學獨立思考的能力。

○ ● ● ○

培養學生建立正確態度與價值觀：運用歷史知識了解現今環境問題的成
因，發展本土歷史意識與地方關懷，建立正確的環保意識。

○ ● ● ○

餐旅群結合職場體驗認識飯店與觀光工廠改建歷史，結合嘉義地方飲食
文化與嘉義在地老屋改建餐廳認識探索。運用資處專業結合科技認識大

● ○ ○ ●

備查版



量的歷史資料和文獻、分析和詮釋，數位化檔案管理和歷史地理資訊系
統(GIS)的應用認識。外語群關懷世界歷史，跨文化交流和歷史事件的
探索。透過應用外語的翻譯和解釋，深入地理解歷史事件、文化交流，
進而豐富我們對歷史的認識和理解。

引導學生以多元的角度了解歷史人物與事件，透由探究與實作課程，連
結本土歷史經驗與他國的歷史發展，深化對史事脈絡的理解，發展全球
視野，關懷世界不同文化的歷史變遷，以及探索多元文化之差異。

● ● ○ ○

地
理

【總綱之教學目標】

培養學生資料蒐集與整合之能力，透由連結地理系統（GIS）、地理視
野與地理技能，結合資訊科學強化地理知識探究能力。

○ ● ● ○

培養同學團隊合作：透由小組共同合作，分析地方文化資源的價值與意
意，並利用storymap 書寫文化資源的故事。

● ● ○ ●

餐旅群透過產業活動及跨國文化與行銷了解餐飲觀光產業的未來發展。
商管群科可利用地理資訊系統連結科技應用；外語群可深化全球化觀點
與在地化資源的連結。

● ● ○ ○

培養同學正確價值觀，實踐公民素養：理解地理環境的系統運作，體認
環境倫理的內涵，建立正確環境保護之觀念，實踐無塑新生活。

● ● ● ○

公
民
與
社
會

【總綱之教學目標】

訓練學生口語表達能力：以主題性公民議題進行探索與討論，整合公民
知識，論述自己的主張，並能提出合理的論證。

● ● ● ○

培養學生獨立思考能力：結合學生生活經驗，以分組作合作學習，連結
媒體與社群網路，探究媒體如何影響公共意見的形成。

● ● ○ ●

餐旅群連結餐飲管理與相關烹飪課程強化社會責任與可持續性。旅遊業
連結觀光生態保護和文化遺產的儲存，並且在旅遊活動中推動可持續旅
遊和環境保護(配合實習處聖誕在地關懷仁愛之家活動)。商管、外語群
結合嘉義地訪法院踏查，認識探索人權議題。社會媒體與資訊倫理在社
交媒體和新聞媒體中扮演重要角色。

● ● ○ ○

培養學生關懷社會與實踐公民議題：以主題式議題引領學生思考國家主
權和人民的日常生活有什麼關係？國家和多元身分認同的關係為何。

○ ● ● ○

自
然
科
學
領
域

物
理
(A)

【總綱之教學目標】

引領學生認識日常生活與物理學相關的現象及器具，並知道其基本原理
及應用於生活中的功能。

● ● ● ○

培養學生了解運動、聲、光、熱、電、能量等的基本性質之能力，並能
瞭解日常生活中常見的簡單現象。

○ ● ● ○

結合電與磁在餐旅群科中的用電安全及觀光產業中的應用。商管群及外
語群結合在資訊科技中的應用，強化無人機與半導體課程相關基礎學科
知識。

● ● ● ○

培養學生理解物理學的目的是合理解釋物理現象，在過程中能有不同的
理論觀點。並能尊重?人的觀點及分辨觀點正誤的能力，以及能與他人
合作，有計畫的進行科學探究活動。

● ○ ○ ●

化
學
(A)

【總綱之教學目標】

引導學生從生活環境中的物質介紹，認知物質的組成的概念、型態、性
質、結構、功能和其轉換進而學會分離與鑑定並合理解釋科學的探究。

○ ● ● ○

引導學生從日常生活中的用品使用的交錯化學反應探討化學反應的種類
和其特性同時教導學生基本化學反應式的概念，延伸化學反應速率與平
衡之間的關係

○ ● ● ○

餐旅群科連結食物製備、食品安全等重要議題；觀光科強化化妝品課程
相關基礎學科知識；商管群科與外語群科透過材料與化學與常用金屬與
合金的選材認識，並在替代能源主題與國際連結，在海洋教育議題中連
結SDGs。

● ● ○ ●

培養學生思辨能力，從科學對環境的影響中，生態資源開發、氣候變遷
與環境汙染中探討並引伸出學生愛惜大自然環境的素養。

● ○ ● ●

生
物
(A)

【總綱之教學目標】

引導學生認識大自然界中生物體能量代謝和細胞組成構造關係與進而學
會分類。

● ● ● ○

引導學生了解自然界的現象、規律與作用包含遺傳演化、生物多樣性、
生態多樣性與恆定調節在生物中重要的特性。

○ ● ● ○

餐飲科透過人體的構造與生理和飲食健康的關係；觀光科在神經與運動
及協調單元中理解與傳統調酒表演律動相關性；商管群與外語群在生物
科技與生物多樣性的保育與永續經營中建立生物科技倫理觀念。

● ○ ● ●

培養學生了解環境對於生命體的重要之價值觀，建立學生愛護愛惜環境
永續環境的素養。

○ ○ ● ●

藝
術
領
域

音
樂

【總綱之教學目標】

提升學生音樂欣賞的認知與鑑賞能力，搭配嘉義市管樂活動，增進同學
對不同音樂型態的認識。

● ○ ● ○

加強學生歌唱技巧，增進歌曲詮釋的能力，並提供參與展演活動之機
會，例如：母親節合唱比賽、興華盃卡拉ok大賽，給予學生演出表現之
機會。

● ● ● ●

音樂營造餐飲舒適的用餐氛圍，餐廳或咖啡館等不同風格的音樂可能會
改變人們對食物的風味感受認識(結合全校性歌唱競賽)。音樂表演及音
樂之旅與觀光活動文化體驗和樂趣。認識音樂製作和音樂儲存和傳輸與
資料處理技術及音樂資料的安全、儲存和流暢傳遞影像。透過分析不同
語言歌曲的歌詞，提高對各地文化和語言的理解(結合英語歌唱競賽及
英語話劇)。

● ● ● ●

培養學生音樂創作能力：教授音樂創作基本技巧、多媒體之基本概念，
搭配畢業影片製作，進行畢業歌曲創作，嘗試編曲工作。

● ● ● ●

美
術

【總綱之教學目標】

引導學生認識美術的各種創作媒材及技法，透由生活中之材料進行創
作，例如：利樂包凸版畫製作、浮雕製作等，強化學生美術創意。

● ○ ● ●

美術與餐飲色彩學研究，認識餐廳和酒店、藝術品，透過美學及視覺享
受為餐旅業增添特色和吸引力(結合廚藝專業課程異國料理展台設計布
置)。觀光活動及宴會活動場地設計連結觀光產業及美學文化導覽活
動，提升藝術與文化連結(結合全校性聖誕節慶活動)。資訊視覺化及數
位藝術和網站設計趨勢及產業認識(連結嘉義地方花海節活動)。認識異
國美學產品設計、美術作品及美術的藝術設計等提升美學視野與世界
觀。

● ○ ● ●

培養學生藝術創作能力：善用多媒體與形式從事藝術與生活的創作和展
現，結合學務處品德教育，進行戲劇創作，例如：三好話劇比賽、孝道
比賽等；透由社團或多元選修課程進行微電影創作，表達想法與情感。

● ● ● ●

發展學生個人藝術鑑賞能力：鼓勵學生利用各項社會資源並參與欣賞各
類展演活動， 例如嘉義中正大學所辦理的紫荊影展；阮劇團所辦理的
「草草藝術節」等等，以擴大休閒生活、增廣見聞。

● ○ ● ●



綜
合
活
動
領
域

家
政

【總綱之教學目標】

協助學生瞭解家政的內涵、發展與相關職業。 ● ● ○ ○

更進一步熟悉營養與飲食、提供的家庭服務和餐桌禮儀及對於餐飲服務
等專業性落實日常生活教育與習慣。連結餐旅服勤，提供的家庭服務和
餐桌禮儀知識對於餐飲服務的專業知能。善用科技認識智能家具在新世
紀帶來的便捷與影響，學習家庭開銷與收支計算規劃。透過家政與應用
英語課程連結學習外語和了解不同文化也可以促進家庭成員之間的交流
和理解。

● ● ● ○

進行職場預備與形象管理之訓練，選擇適合職場的裝扮，展現自我特色
及合宜形
象。

● ● ○ ●

培養學生具備工作安全衛生知能與環保之基礎素養及家政產業服務與管
理專業之基礎知能。

○ ○ ● ●

環
境
科
學
概
論

【總綱之教學目標】

引導學生了解環境與人類生活之關聯及環境保護之重要性。 ● ● ○ ○

認識餐飲業對於環境保護和永續發展的關連，透過對食材選擇和生產過
程管理來認識對環境的影響。連結觀光資源認識，探討自然環境的保護
和永續利用與觀光業的永續發展的重要。在環境科學研究中，大量資料
與資訊被蒐集、整理、分析和呈現專業知能。

● ● ● ○

培養學生愛護環境之態度及主動參與環保工作之熱忱。 ○ ○ ● ●

環境科學跨國合作認識，透過外語連結與國際同行合作、參與國際會
議、閱讀和理解外文文獻，進行跨文化溝通培養公民意識。

○ ○ ● ●

科
技
領
域

生
活
科
技

【總綱之教學目標】

引導學生何謂生活科技，理解知識的應用和應用性的知識，從生活中去
認識科學背後的原理原則。

○ ● ● ○

培養學生攝影、影片剪輯及架設網頁的能力，培養其科技素養，使未來
具備使「用」工作及科技產品的能力 。

● ● ● ●

瞭解生活科技課程與飲食管理和食品安全與防癌飲食知識對於從事觀光
餐飲服務的從業人員影響，並將知識和技能直接應用於觀光產業中的飲
食服務領域，提升服務質量和客戶滿意度。瞭解生活科技課程涵蓋各種
科技知識和實際應用，認識資訊產業依賴科技來實現創新和發展趨勢
(連結嘉義地方花海節市集活動)。瞭解生活科技與外國專業術語和文化
禮儀知識，提高學生的科技專業素養和國際競爭力。

● ● ● ○

引領學生反思科技與生態之關係。面對因發展經濟而導致的人為破壞，
引領學生去了解、觀察；面對當科技無限擴張時，所帶來的正、反面影
響，人類如何不被科技所駕馭。

● ● ● ○

資
訊
科
技

【總綱之教學目標】

培養學生之資訊科學基礎知識。 ● ● ○ ○

培養學生邏輯思維及運用電腦解決問題之能力。 ● ● ● ○

觀光餐旅業可以運用資訊科技開發APP、網站等數字化平臺，透過資料
庫分析掌握餐旅資訊及分析掌握觀光產業資訊趨勢。連結專業課程經濟
學與會計資資訊培養運算能力、系統化思考等，並藉由資訊科技之設計
與實作，增進運算思維。外語應用於各種資訊領域的能力，連結商務與
文創融合、資訊科技課程認識資訊科技在未來產業重要性(連結國際交
流活動)。

● ● ○ ○

啟發學生學習資訊科技之興趣。 ● ○ ● ●

健
康
與
體
育
領
域

健
康
與
護
理

【總綱之教學目標】

引領學生認識健康生活型態的重要，並積極努力養成運動的好習慣。搭
配學務處辦理的「馬拉松路跑」活動、「近山淨山」體驗活動等，給予
同學適時遠離3c產品的機會。

● ● ○ ●

促進學生心理健康：認識青少年心理疾病，搭配多媒體教材，例如：
「美麗境界」、「我們與惡的距離」等，引領同學認識情緒困擾，學習
如何調節自己的內在世界，感受自己的心理健康。

● ● ○ ○

引領學生認識無菸及無物質濫用的生活：分析藥物濫用的嚴重性，瞭解
成癮藥物在醫療上的正確使用，以及物質濫用對個人、家庭與社會所造
成的危害，避免非法藥物之使用。

● ● ● ○

結合餐飲衛生安全認識廚房常見危害及安全防護知識，防止火災和其他
急救常識。結合觀光旅遊健康保健，認識緊急醫療服務及處理健康問
題，有助身心健康旅遊與運動。同時認識資訊科技的應用為醫療保健行
業的發展帶來影響與改變。應用外語力連結健康與護理的教育和培訓認
識跨文化溝通，幫助專業人員提升其溝通能力。

● ● ● ●

體
育

【總綱之教學目標】

培養學生具備健康生活與體育運動的知識、態度與技能，增進健康與體
育的素養。

● ● ○ ○

連結餐旅產業體育相關的活動和設施。配合體適能檢測與先備能力維持
健康與運動習慣(配合學務處路跑活動)。連結旅遊目的地和餐飲場所推
動體育活動，提昇吸引遊客和顧客。

○ ● ● ○

全校性球類競賽活動包含班際籃球、排球及與羽毛球競賽(結合嘉義市
運動會聖火傳遞)。參加嘉義市中小聯運運動會各項競賽活動。配合各
科實施安全教育包含交通安全及水域安全教育。

● ● ● ○

培養學生關懷生活、 社會與環境的道德意識和公民責任感，營造健康
與運動社區。

○ ● ● ●

全
民
國
防
教
育

全
民
國
防
教
育

【總綱之教學目標】

建立學生國家主權、文化、認同等國家價值，從全民國防導論培養參與
國防事務及促進國家永續發展的心志。

● ● ● ○

引領學生瞭解影響國家安全的因素，認識當前國家處境進而深切體認國
家安全與實踐全民國防的重要性。

● ● ● ○

培養學生了具備全民防衛之價值觀，透過防衛動員與災害防救，提升動
員緊急應變能力，使學生得以發揮強大的人力動員潛能。

● ● ● ○

與技高各科射擊與防災應變，結合全校性打靶課程及防災逃生演練。配
合全民國防實施安全教育包含防災教育及水域安全教育。配合課程高職
三軍事院校招募提升國防意識與防衛防救情操。

● ● ● ○

備註：學生圖像欄位，請填入學生圖像文字，各欄請以打點表示科目教學重點與學生圖像之對應，「●」代表高度對應，「○」代表低度對應。



　二、群科教育目標與專業能力
表5-2 群科教育目標、科專業能力與學生圖像對應表

群

別

科

別
產業人力需求或職場進路 科教育目標 科專業能力

學生圖像

體

驗

探

索

專

業

精

進

進

學

涵

養

卓

越

創

新

商

業

與

管

理

群

資

料

處

理

科

1.硬體設備安裝及維護人才

2.軟體系統安裝及設計與應用人

才

3.多媒體及遊戲產業管理與行銷

人才

4.程式語言設計及無人機產業人

才

5.商業與金融財務管理人才

1.培養電腦硬體維護技能人才。

2.培養軟體系統安裝及設計與應

用能力人才。

3.培養多媒體及遊戲產業管理與

行銷人才

4.培養程式語言設計及無人機產

業人才。

5.培育具備職業道德及服務精神

之商業與財務管理人才。

1.具備電腦硬體知識及設備建構能力 ○ ● ● ○

2.具備電腦硬體及設備檢測維護能力 ○ ● ● ○

3.具備多媒體與遊戲規劃開發能力 ● ● ● ●

4.具備各式應用軟體操作及應用能力 ● ● ● ○

5.具備電腦軟體系統規劃及管理能力 ○ ● ● ●

6.具備系統整合執行能力 ● ● ● ●

7.具備無人機基礎知識及飛行能力 ● ● ● ○

8.具備財務金融管理知識及商業記帳能力 ● ● ○ ○

9.具備職場倫理及職業道德能力 ● ○ ● ○

外

語

群

應

用

英

語

科

1.外交事務與翻譯人才。

2.國際貿易與數位行銷人才。

3.商務導覽人才。

4.文創商務人才。

1.以中華文化為主體，進行外語

教育，培養英語聽說讀寫能力。

2.培養具備外語溝通及文創專業

能力人才。

3.培養具備職場所需之電腦文書

能力及商務經貿實務應用人才。

4.培養對國際商業事務關懷及具

備終身學習的能力。

5.培育具備職業道德、國際視野

及多元創新人才。

1.具備基礎及進階英語聽說能力。 ○ ● ● ○

2.具備基礎及進階英語讀寫能力。 ○ ● ● ○

3.具備英語簡報實務製作及解說能力。 ○ ● ● ○

4.具備電腦文書處理能力。 ○ ● ● ○

5.具備商務經貿及會計實務能力。 ○ ● ● ○

6.具備英日語表達及溝通理解能力。 ○ ● ● ○

7.具備解讀英語時事能力。 ○ ● ● ○

8.具備職業道德並能適應未來職場變化之終身學習

能力。
○ ● ● ○

餐

旅

群

觀

光

事

業

科

1.飲料製備人才

2.導覽解說人才

3.旅館服勤人才

4.遊程規劃人才

5.寵物旅館人才

6.形象管理人才

1.培養具備觀光餐旅基本技能，

結合飲品創藝，注重衛生與安全

觀念之人才。

2.培養具備英日語導覽解說能

力，富有國際視野觀之人才。

3.培養具備觀光餐旅專業知能，

懂得感恩關懷、親善款待服勤之

人才。

4.培養具備遊程規劃整合能力，

發展在地景點特色之人才。

5.結合餐旅觀光，寵物旅館，形

象產業，培養跨領域實務人才。

1.具備蘇打房實務、咖啡製作之能力。 ● ● ○ ●

2.具備導覽解說與旅遊操作之能力。 ● ● ● ●

3.具備職場英語、日語表達之能力。 ● ● ● ○

4.具備旅館管家、餐飲服勤之能力。 ● ● ● ○

5.具備遊程規劃與成本估算之能力。 ● ● ○ ●

6.具備寵物旅館經營與規劃之能力。 ● ● ● ●

7.具備形象管理與彩妝飾品製作之能力。 ● ● ● ●

8.具備職場從業態度與工作倫理道德。 ● ● ● ○

餐

旅

群

餐

飲

管

理

科

1.行銷人才

2.經營管理人才

3.採購人才

4.飯店管理人才

5.連鎖速食餐飲儲備人才

6.烘焙點心製作人材

1.培養具備餐旅相關產業從業人

員之專業能力。

2.培養餐旅從業人員相關外場餐

旅服務及內場廚藝技術能力，提

升專業證照。

3.培養具備結合各項餐飲規劃及

行銷之人才。

4.培養自我發展，能整合餐旅專

業並適應未來國際化及終身學習

之人才。

1.具備職業倫理道德、團隊合作、主動積極、人文

關懷服務之能力。
● ● ● ○

2.具備基礎餐旅英文會話、日文之能力。 ● ● ● ○

3.具備務實致用餐旅服務之能力。 ● ● ● ●

4.具備中餐廚藝製備之能力。 ● ● ○ ●

5.具備烘焙廚藝製備之能力。 ● ● ○ ●

6.具備異國料理廚藝之能力。 ● ● ○ ●

7.具備數位整合行銷之能力。 ● ● ○ ●

8.具備創意前瞻觀，培養全方位職能學習之能力。 ● ● ● ●

備註：
1.各科教育目標、科專業能力：請參照群科課程綱要之規範敘寫。
2.學生圖像欄位，請填入學生圖像文字，各欄請以打點表示科專業能力與學生圖像之對應，「●」代表高度對應，「○」代表低度對應。
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　三、群科課程規劃

　(一) 資料處理科(404)

　科專業能力：

1.  1.具備電腦硬體知識及設備建構能力
2.  2.具備電腦硬體及設備檢測維護能力
3.  3.具備多媒體與遊戲規劃開發能力
4.  4.具備各式應用軟體操作及應用能力
5.  5.具備電腦軟體系統規劃及管理能力
6.  6.具備系統整合執行能力
7.  7.具備無人機基礎知識及飛行能力
8.  8.具備財務金融管理知識及商業記帳能力
9.  9.具備職場倫理及職業道德能力

表5-3-1商業與管理群資料處理科課程規劃與科專業能力對應檢核表 (以科為單位，1科1表)

課程

類別
領域/科目 科專業能力對應檢核 備

註
名稱 名稱 1 2 3 4 5 6 7 8 9

部
定
必
修

專
業
科
目

商業概論 ● ●

數位科技概論 ● ○ ○ ○ ●

會計學 ● ● ○

經濟學 ● ● ○ ○ ○ ○ ○ ●

實
習
科
目

數位科技應用 ● ○ ○ ○ ●

商業溝通

多媒體製作與應用 ○ ○ ● ● ○

程式語言與設計 ● ● ○ ○

資料庫應用 ○ ○ ●

校
訂
必
修

實
習
科
目

專題實作 ○ ○ ○ ○ ○ ○ ● ○

校
訂
選
修

專
業
科
目

行銷概論 ● ○ ○ ○ ○ ● ●

商業經營概論 ● ○ ○ ○ ○ ● ●

智慧機器人概論 ● ● ○ ○ ○ ○

實
習
科
目

會計實務 ○ ● ○ ○ ○ ● ●

電腦排版設計 ○ ○ ○ ○ ○ ○ ● ○

智慧機器人應用 ○ ○ ● ● ○ ● ○ ○

電腦套裝軟體應用 ○ ○ ○ ○ ○ ○ ● ○

多媒體遊戲輔助訓練 ○ ○ ○ ○ ● ○ ● ●

資料庫程式設計 ○ ● ● ● ○

會計資訊系統實作 ○ ● ○ ○ ○ ○ ●

進階多媒體製作與應用 ● ● ○

進階資料庫網站設計 ○ ○ ○ ● ● ○ ● ○

初階商業實習 ○ ○ ○ ○ ○ ● ● ○

無人機基礎實務操作 ● ● ○ ● ○ ● ● ●

遊戲發展實務 ○ ○ ○ ○ ● ● ○ ●

半導體應用實務 ○ ● ● ○ ○ ●

微電腦修護實作 ● ● ● ● ○ ●

多媒體遊戲設計 ● ○ ○ ○ ○ ● ● ○

備註：

1. 科專業能力欄位，請於空格中以打點表示科目與科專業能力的對應，「●」代表高度對應，表示該科目中有章節明列；「○」代表低度對應，表
示科目中雖沒有章節明列，教師於授課時仍會提及。

2. 本表不足，請自行增列。
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　(二) 應用英語科(433)

　科專業能力：

1.  1.具備基礎及進階英語聽說能力。
2.  2.具備基礎及進階英語讀寫能力。
3.  3.具備英語簡報實務製作及解說能力。
4.  4.具備電腦文書處理能力。
5.  5.具備商務經貿及會計實務能力。
6.  6.具備英日語表達及溝通理解能力。
7.  7.具備解讀英語時事能力。
8.  8.具備職業道德並能適應未來職場變化之終身學習能力。

表5-3-2外語群應用英語科課程規劃與科專業能力對應檢核表 (以科為單位，1科1表)

課程

類別
領域/科目 科專業能力對應檢核 備

註
名稱 名稱 1 2 3 4 5 6 7 8

部
定
必
修

專
業
科
目

商業概論 ● ○ ○ ○ ○

數位科技概論 ○ ● ○ ○ ○ ○

實
習
科
目

數位科技應用 ○ ● ○ ○ ○

初階英語聽講練習 ● ● ○ ○

中階英語聽講練習 ● ● ○ ○

高階英語聽講練習 ● ● ○ ○

初階英文閱讀與寫作練習 ● ● ○ ● ○

中階英文閱讀與寫作練習 ● ● ○ ● ○

高階英文閱讀與寫作練習 ● ● ○ ● ○

英文商業書信寫作 ● ● ○ ● ○

外語簡報實務 ● ● ● ● ● ○ ○

外語文書處理實務 ● ● ● ● ● ○ ○

校
訂
必
修

專
業
科
目

時事英文選讀 ● ● ● ○

歐美文化簡介 ● ● ●

實
習
科
目

電腦應用科技 ○ ● ●

商業英文實務 ● ● ● ○ ● ○ ○ ○

專題實作 ● ● ○ ● ○ ● ○

英語發音練習 ● ● ○ ○ ○

校
訂
選
修

專
業
科
目

行銷概論 ○ ○ ○ ● ● ○ ● ○

商業經營概論 ○ ○ ○ ● ● ○ ● ○

會計學 ○ ● ○

經濟學 ○ ● ● ○

英文文法與句型 ● ● ○

英美散文導讀 ○ ● ○

實
習
科
目

初階日文與會話 ● ● ● ● ○

英語表達實務 ● ● ○ ● ○ ○

初階會計實務 ● ● ○

中英翻譯練習 ● ● ● ○

進階會計實務 ● ● ○

新聞英語應用 ● ● ○ ● ● ○

備註：

1. 科專業能力欄位，請於空格中以打點表示科目與科專業能力的對應，「●」代表高度對應，表示該科目中有章節明列；「○」代表低度對應，表
示科目中雖沒有章節明列，教師於授課時仍會提及。

2. 本表不足，請自行增列。
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　(三) 觀光事業科(407)

　科專業能力：

1.  1.具備蘇打房實務、咖啡製作之能力。
2.  2.具備導覽解說與旅遊操作之能力。
3.  3.具備職場英語、日語表達之能力。
4.  4.具備旅館管家、餐飲服勤之能力。
5.  5.具備遊程規劃與成本估算之能力。
6.  6.具備寵物旅館經營與規劃之能力。
7.  7.具備形象管理與彩妝飾品製作之能力。
8.  8.具備職場從業態度與工作倫理道德。

表5-3-3餐旅群觀光事業科課程規劃與科專業能力對應檢核表 (以科為單位，1科1表)

課程

類別
領域/科目 科專業能力對應檢核 備

註
名稱 名稱 1 2 3 4 5 6 7 8

部
定
必
修

專
業
科
目

觀光餐旅業導論 ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ●

觀光餐旅英語會話 ○ ● ● ○ ○ ○ ○ ●

實
習
科
目

餐飲服務技術 ● ○ ● ● ○ ○ ● ●

飲料實務 ● ○ ● ● ○ ○ ● ●

房務實務 ○ ○ ● ● ● ● ●

旅館客務實務 ○ ○ ● ● ● ● ●

旅遊實務 ○ ● ● ○ ● ● ○ ●

導覽解說實務 ○ ● ● ○ ○ ○ ○ ●

遊程規劃實務 ● ● ○ ● ● ○ ●

校
訂
必
修

專
業
科
目

餐飲管理 ● ○ ● ● ○ ○ ○ ●

實
習
科
目

專題實作 ● ● ● ● ● ● ● ●

校
訂
選
修

專
業
科
目

管家服務學 ● ○ ● ● ○ ● ● ●

飲料管理學 ● ○ ● ● ○ ● ●

觀光日文與會話 ○ ● ● ○ ○ ○ ○ ○

色彩概論 ● ● ● ●

飾品設計概論 ● ●

旅管經營管理學 ● ● ○ ● ○ ●

實
習
科
目

蘇打房實務 ○ ○ ● ● ○ ○ ○ ○

咖啡實務 ○ ○ ● ● ○ ○ ○ ○

外語導覽及解說實務 ○ ○ ○ ○ ● ○ ● ●

寵物基礎美容實務 ○ ○ ○ ○ ● ● ●

化妝品配方設計實務 ● ●

寵物旅館經營操作實務 ● ○ ● ○ ● ●

美容實務 ○ ○ ● ●

備註：

1. 科專業能力欄位，請於空格中以打點表示科目與科專業能力的對應，「●」代表高度對應，表示該科目中有章節明列；「○」代表低度對應，表
示科目中雖沒有章節明列，教師於授課時仍會提及。

2. 本表不足，請自行增列。

備查版



　(四) 餐飲管理科(408)

　科專業能力：

1.  1.具備職業倫理道德、團隊合作、主動積極、人文關懷服務之能力。
2.  2.具備基礎餐旅英文會話、日文之能力。
3.  3.具備務實致用餐旅服務之能力。
4.  4.具備中餐廚藝製備之能力。
5.  5.具備烘焙廚藝製備之能力。
6.  6.具備異國料理廚藝之能力。
7.  7.具備數位整合行銷之能力。
8.  8.具備創意前瞻觀，培養全方位職能學習之能力。

表5-3-4餐旅群餐飲管理科課程規劃與科專業能力對應檢核表 (以科為單位，1科1表)

課程

類別
領域/科目 科專業能力對應檢核 備

註
名稱 名稱 1 2 3 4 5 6 7 8

部
定
必
修

專
業
科
目

觀光餐旅業導論 ● ● ● ● ○ ○ ○ ●

觀光餐旅英語會話 ● ● ● ○ ○ ○ ○ ●

實
習
科
目

餐飲服務技術 ● ● ● ○ ○ ○ ○ ●

飲料實務 ● ● ● ○ ○ ○ ○ ●

中餐烹調實習 ● ○ ● ● ○ ○ ● ●

西餐烹調實習 ● ● ● ○ ○ ● ● ●

烘焙實務 ● ○ ● ○ ● ○ ○ ●

校
訂
必
修

專
業
科
目

餐飲管理 ● ● ● ○ ○ ○ ● ●

餐旅日文會話 ● ● ● ○ ○ ● ○ ●

實
習
科
目

專題實作 ● ○ ○ ● ● ● ● ●

手調飲料實務 ● ○ ● ○ ○ ● ○ ●

校
訂
選
修

專
業
科
目

觀光學概論 ● ● ● ● ○ ○ ○ ●

餐飲安全與衛生概論 ● ○ ○ ● ● ● ○ ○

旅管經營管理學 ● ● ● ● ○ ○ ○ ●

飲品管理學 ● ○ ● ○ ○ ○ ● ●

實
習
科
目

多國料理設計實務 ● ○ ● ● ● ● ○ ●

多媒體製作與應用 ● ○ ● ○ ○ ○ ● ●

餐飲活動規劃實務 ● ○ ● ● ● ● ○ ●

西點實作 ● ○ ● ○ ● ● ○ ●

創意料理設計與實作 ● ○ ● ● ● ● ○ ●

伴手禮實作 ● ○ ● ○ ● ○ ○ ●

食物製備實習 ● ○ ● ● ● ● ○ ●

備註：

1. 科專業能力欄位，請於空格中以打點表示科目與科專業能力的對應，「●」代表高度對應，表示該科目中有章節明列；「○」代表低度對應，表
示科目中雖沒有章節明列，教師於授課時仍會提及。

2. 本表不足，請自行增列。

備查版



　四、科課程地圖

　(一) 資料處理科(&4040)
　

　(二) 應用英語科(&4330)
　

備查版



　(三) 觀光事業科(&4070)
　

備查版



　(四) 餐飲管理科(&4080)
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五、議題融入

　(一) 資料處理科(&4040)

表5-5-1商業與管理群資料處理科 議題融入對應表 (以科為單位，1科1表)

科目

議題

性
別
平
等

人
權
教
育

環
境
教
育

海
洋
教
育

品
德
教
育

生
命
教
育

法
治
教
育

科
技
教
育

資
訊
教
育

能
源
教
育

安
全
教
育

防
災
教
育

家
庭
教
育

生
涯
規
劃

多
元
文
化

閱
讀
素
養

戶
外
教
育

國
際
教
育

原
住
民
族
教
育

校必一般 / 進階數學 ✔ 

校必一般 / 臺灣現代文選 ✔ 

校必實習 / 專題實作 ✔ 

校選一般 / 數學習作 ✔ 

校選一般 / 國文閱讀與寫作 ✔ 

校選一般 / 生活英語會話 ✔ 

校選專業 / 商業經營概論 ✔ 

校選專業 / 行銷概論 ✔ 

查版



科目

議題

性
別
平
等

人
權
教
育

環
境
教
育

海
洋
教
育

品
德
教
育

生
命
教
育

法
治
教
育

科
技
教
育

資
訊
教
育

能
源
教
育

安
全
教
育

防
災
教
育

家
庭
教
育

生
涯
規
劃

多
元
文
化

閱
讀
素
養

戶
外
教
育

國
際
教
育

原
住
民
族
教
育

校選專業 / 智慧機器人概論 ✔ 

校選實習 / 會計實務 ✔ 

校選實習 / 電腦排版設計 ✔ 

校選實習 / 智慧機器人應用 ✔ 

校選實習 / 電腦套裝軟體應用 ✔ 

校選實習 / 多媒體遊戲輔助訓練 ✔ 

校選實習 / 微電腦修護實作 ✔ 

校選實習 / 資料庫程式設計 ✔ 

校選實習 / 會計資訊系統實作 ✔ 

校選實習 / 遊戲發展實務 ✔ 

校選實習 / 進階多媒體製作與應用 ✔ 

校選實習 / 半導體應用實務 ✔ 

校選實習 / 無人機基礎實務操作 ✔ ✔ 

校選實習 / 多媒體遊戲設計 ✔ 

校選實習 / 進階資料庫網站設計 ✔ 

校選實習 / 初階商業實習 ✔ 

科目數統計 0 3 0 0 2 0 2 5 3 0 3 0 0 0 2 5 0 0 0

　(二) 應用英語科(&4330)

表5-5-2外語群應用英語科 議題融入對應表 (以科為單位，1科1表)

科目

議題

性
別
平
等

人
權
教
育

環
境
教
育

海
洋
教
育

品
德
教
育

生
命
教
育

法
治
教
育

科
技
教
育

資
訊
教
育

能
源
教
育

安
全
教
育

防
災
教
育

家
庭
教
育

生
涯
規
劃

多
元
文
化

閱
讀
素
養

戶
外
教
育

國
際
教
育

原
住
民
族
教
育

校必一般 / 進階數學 ✔ 

校必一般 / 臺灣現代文選 ✔ 

校必專業 / 時事英文選讀 ✔ 

校必實習 / 電腦應用科技 ✔ 

校必實習 / 專題實作 ✔ 

校選一般 / 數學習作 ✔ 

校選一般 / 國文閱讀與寫作 ✔ 

校選專業 / 商業經營概論 ✔ 

校選專業 / 會計學 ✔ 

校選專業 / 行銷概論 ✔ 

校選專業 / 英文文法與句型 ✔ 

校選實習 / 進階會計實務 ✔ 

校選實習 / 初階會計實務 ✔ 

科目數統計 0 1 0 0 1 0 3 0 2 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0

　(三) 觀光事業科(&4070)

表5-5-3餐旅群觀光事業科 議題融入對應表 (以科為單位，1科1表)

科目

議題

性
別
平
等

人
權
教
育

環
境
教
育

海
洋
教
育

品
德
教
育

生
命
教
育

法
治
教
育

科
技
教
育

資
訊
教
育

能
源
教
育

安
全
教
育

防
災
教
育

家
庭
教
育

生
涯
規
劃

多
元
文
化

閱
讀
素
養

戶
外
教
育

國
際
教
育

原
住
民
族
教
育

校必一般 / 進階數學 ✔ 

校必專業 / 餐飲管理 ✔ ✔ ✔ 

校必實習 / 專題實作 ✔ ✔ ✔ 

校選一般 / 數學習作 ✔ 

校選一般 / 臺灣現代文選 ✔ 

校選一般 / 國文閱讀與寫作 ✔ 

校選一般 / 生活英語會話 ✔ 

校選專業 / 色彩概論 ✔ ✔ 

校選專業 / 旅管經營管理學 ✔ ✔ 

校選專業 / 觀光日文與會話 ✔ ✔ ✔ ✔ 

校選專業 / 管家服務學 ✔ ✔ ✔ 

校選專業 / 飾品設計概論 ✔ ✔ ✔ 

校選專業 / 飲料管理學 ✔ ✔ 

校選實習 / 咖啡實務 ✔ ✔ ✔ 



科目

議題

性
別
平
等

人
權
教
育

環
境
教
育

海
洋
教
育

品
德
教
育

生
命
教
育

法
治
教
育

科
技
教
育

資
訊
教
育

能
源
教
育

安
全
教
育

防
災
教
育

家
庭
教
育

生
涯
規
劃

多
元
文
化

閱
讀
素
養

戶
外
教
育

國
際
教
育

原
住
民
族
教
育

校選實習 / 寵物基礎美容實務 ✔ ✔ ✔ 

校選實習 / 蘇打房實務 ✔ ✔ 

校選實習 / 美容實務 ✔ ✔ 

校選實習 / 外語導覽及解說實務 ✔ ✔ ✔ ✔ 

校選實習 / 寵物旅館經營操作實務 ✔ ✔ 

校選實習 / 化妝品配方設計實務 ✔ ✔ ✔ 

科目數統計 2 1 8 0 4 1 4 3 2 0 4 0 2 0 4 6 0 5 0

　(四) 餐飲管理科(&4080)
表5-5-4餐旅群餐飲管理科 議題融入對應表 (以科為單位，1科1表)

科目

議題

性
別
平
等

人
權
教
育

環
境
教
育

海
洋
教
育

品
德
教
育

生
命
教
育

法
治
教
育

科
技
教
育

資
訊
教
育

能
源
教
育

安
全
教
育

防
災
教
育

家
庭
教
育

生
涯
規
劃

多
元
文
化

閱
讀
素
養

戶
外
教
育

國
際
教
育

原
住
民
族
教
育

校必一般 / 進階數學 ✔ 

校必專業 / 餐旅日文會話 ✔ 

校必專業 / 餐飲管理 ✔ ✔ 

校必實習 / 手調飲料實務 ✔ ✔ 

校選一般 / 數學習作 ✔ 

校選一般 / 臺灣現代文選 ✔ 

校選一般 / 國文閱讀與寫作 ✔ 

校選一般 / 生活英語會話 ✔ ✔ 

校選專業 / 旅管經營管理學 ✔ ✔ 

校選專業 / 觀光學概論 ✔ ✔ ✔ 

校選專業 / 餐飲安全與衛生概論 ✔ 

校選專業 / 飲品管理學 ✔ ✔ 

校選實習 / 多媒體製作與應用 ✔ 

校選實習 / 西點實作 ✔ 

校選實習 / 餐飲活動規劃實務 ✔ 

校選實習 / 伴手禮實作 ✔ 

校選實習 / 創意料理設計與實作 ✔ 

校選實習 / 多國料理設計實務 ✔ ✔ 

校選實習 / 食物製備實習 ✔ 

科目數統計 4 0 1 0 1 1 1 1 0 0 5 2 0 0 5 5 0 1 0



陸、群科課程表

　一、教學科目與學分(節)數表
表 6-1-1　商業與管理群資料處理科 教學科目與學分(節)數表

113學年度入學新生適用

課程

類別
領域 / 科目及學分數

授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

部
定
必
修

一
般
科
目

語文領域

國語文 16 3 3 3 3 2 2 適性分組：第一、二、三學年

英語文 12 2 2 2 2 2 2 適性分組：第一、二、三學年

閩南語文 2 1 1 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

客語文 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

原住民族語文-鄒
語

0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

閩東語文 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

臺灣手語 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

數學領域 數學 8 2 2 2 2
B版
適性分組：第一、二、三學年

社會領域

歷史 2 2

地理 2 2

公民與社會 2 2

自然科學領域

物理 2 2 A版

化學 1 1 A版

生物 1 1 A版

藝術領域
音樂 2 1 1

美術 2 1 1

綜合活動領域 環境科學概論 2 1 1

科技領域 資訊科技 2 1 1

健康與體育領域
健康與護理 2 1 1

體育 12 2 2 2 2 2 2

全民國防教育 2 1 1

小計 72 14 14 14 12 8 10 部定必修一般科目總計72學分

專
業
科
目

商業概論 4 2 2

數位科技概論 4 2 2

會計學 10 3 3 2 2

經濟學 8 4 4

小計 26 7 7 6 6 0 0 部定必修專業科目總計26學分

實
習
科
目

數位科技應用 4 2 2

商業溝通 2 2

資訊應用技能領
域

程式語言與設計 4 2 2

多媒體製作與應
用

6 3 3

資料庫應用 4 2 2

小計 20 2 2 5 5 2 4 部定必修實習科目總計20學分

專業及實習科目合計 46 9 9 11 11 2 4 　

部定必修合計 118 23 23 25 23 10 14 部定必修總計118學分

備查版



表 6-1-1　商業與管理群資料處理科 教學科目與學分(節)數表(續)

113學年度入學新生適用

課程類別 領域 / 科目及學分數
授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 學分 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

校
訂
科
目

校
訂
必
修

一
般
科
目

8學分
4.17%

進階數學 4 2 2

臺灣現代文選 4 1 1 1 1

小計 8 1 1 3 3 校訂必修一般科目總計8學分

實
習
科
目

4學分
2.08%

專題實作 4 2 2 實習分組

小計 4 2 2 校訂必修實習科目總計4學分

校訂必修學分數合計 12 1 3 5 3 校訂必修總計12學分

校
訂
選
修

一
般
科
目

生活英語會話 6 1 1 1 1 1 1

國文閱讀與寫作 2 1 1

數學習作 6 1 1 1 1 1 1

最低應選修學分數小計 14

專
業
科
目

行銷概論 4 2 2

商業經營概論 4 2 2

智慧機器人概論 2 2

最低應選修學分數小計 10

實
習
科
目

初階商業實習 2 2

智慧機器人應用 2 2

進階資料庫網站設計 4 2 2

會計資訊系統實作 2 1 1

會計實務 4 2 2

電腦套裝軟體應用 4 2 2

電腦排版設計 4 2 2

無人機基礎實務操作 4 2 2
同科單班
AK2選1

遊戲發展實務 4 2 2
同科單班
AK2選1

多媒體遊戲輔助訓練 4 2 2
同科單班
AM2選1

進階多媒體製作與應用 4 2 2
同科單班
AM2選1

半導體應用實務 4 2 2
同科單班
AN2選1

微電腦修護實作 4 2 2
同科單班
AN2選1

多媒體遊戲設計 4 2 2
同科單班
AR2選1

資料庫程式設計 4 2 2
同科單班
AR2選1

最低應選修學分數小計 38

校訂選修學分數合計 62 9 9 6 6 17 15 多元選修開設16學分

必選修學分數總計 192 32 32 32 32 32 32

每週團體活動時間(節數) 12 2 2 2 2 2 2

每週彈性學習時間(節數) 6 1 1 1 1 1 1

每週總上課時間(節數) 210 35 35 35 35 35 35

備查版



表 6-1-2　外語群應用英語科 教學科目與學分(節)數表

113學年度入學新生適用

課程

類別
領域 / 科目及學分數

授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

部
定
必
修

一
般
科
目

語文領域

國語文 16 3 3 3 3 2 2

英語文 12 2 2 2 2 2 2

閩南語文 2 1 1

客語文 0 (1) (1)

原住民族語文-鄒
語

0 (1) (1)

閩東語文 0 (1) (1)

臺灣手語 0 (1) (1)

數學領域 數學 8 2 2 2 2 B版

社會領域

歷史 2 2

地理 2 2

公民與社會 2 2

自然科學領域

物理 2 2 A版

化學 1 1 A版

生物 1 1 A版

藝術領域
音樂 2 1 1

美術 2 1 1

綜合活動領域 環境科學概論 2 1 1

科技領域 資訊科技 2 1 1

健康與體育領
域

健康與護理 2 1 1

體育 12 2 2 2 2 2 2

全民國防教育 2 1 1

小計 72 14 14 14 12 8 10 部定必修一般科目總計72學分

專
業
科
目

商業概論 4 2 2

數位科技概論 4 2 2

小計 8 4 4 0 0 0 0 部定必修專業科目總計8學分

實
習
科
目

數位科技應用 4 2 2

職場實務技能
領域

外語簡報實務 4 2 2

外語文書處理實務 4 2 2

英語文技能領
域

初階英語聽講練習 4 2 2

中階英語聽講練習 4 2 2

高階英語聽講練習 4 2 2

初階英文閱讀與寫
作練習

4 2 2

中階英文閱讀與寫
作練習

4 2 2

高階英文閱讀與寫
作練習

4 2 2

英文商業書信寫作 2 2

小計 38 4 4 10 10 6 4 部定必修實習科目總計38學分

專業及實習科目合計 46 8 8 10 10 6 4 　

部定必修合計 118 22 22 24 22 14 14 部定必修總計118學分

備查版



表 6-1-2　外語群應用英語科 教學科目與學分(節)數表(續)

113學年度入學新生適用

課程類別 領域 / 科目及學分數
授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 學分 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

校
訂
科
目

校
訂
必
修

一
般
科
目

8學分
4.17%

進階數學 4 2 2

臺灣現代文選 4 1 1 1 1

小計 8 1 1 3 3 校訂必修一般科目總計8學分

專
業
科
目

7學分
3.65%

時事英文選讀 3 3

歐美文化簡介 4 2 2

小計 7 2 5 校訂必修專業科目總計7學分

實
習
科
目

13學
分

6.77%

英語發音練習 4 2 2

商業英文實務 2 2

專題實作 4 2 2 實習分組

電腦應用科技 3 3

小計 13 2 2 2 5 2 校訂必修實習科目總計13學分

校訂必修學分數合計 28 2 2 1 3 10 10 校訂必修總計28學分

校
訂
選
修

一
般
科
目

國文閱讀與寫作 2 1 1

數學習作 6 1 1 1 1 1 1

最低應選修學分數小計 8

專
業
科
目

行銷概論 4 2 2

會計學 6 3 3

英文文法與句型 8 4 4
同科單班
AT2選1

經濟學 8 4 4
同科單班
AT2選1

英美散文導讀 4 2 2
同科單班
AW2選1

商業經營概論 4 2 2
同科單班
AW2選1

最低應選修學分數小計 22

實
習
科
目

初階日文與會話 4 2 2

新聞英語應用 4 2 2

初階會計實務 4 2 2
同科單班
AU2選1

英語表達實務 4 2 2
同科單班
AU2選1

中英翻譯練習 4 2 2
同科單班
AV2選1

進階會計實務 4 2 2
同科單班
AV2選1

最低應選修學分數小計 16

校訂選修學分數合計 46 8 8 7 7 8 8 多元選修開設20學分

必選修學分數總計 192 32 32 32 32 32 32

每週團體活動時間(節數) 12 2 2 2 2 2 2

每週彈性學習時間(節數) 6 1 1 1 1 1 1

每週總上課時間(節數) 210 35 35 35 35 35 35

備查版



表 6-1-3　餐旅群觀光事業科 教學科目與學分(節)數表

113學年度入學新生適用

課程

類別
領域 / 科目及學分數

授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

部
定
必
修

一
般
科
目

語文領域

國語文 16 3 3 3 3 2 2 適性分組：第一、二、三學年

英語文 12 2 2 2 2 2 2 適性分組：第一、二、三學年

閩南語文 2 1 1 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

客語文 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

原住民族語文-鄒
語

0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

閩東語文 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

臺灣手語 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修。

數學領域 數學 8 2 2 2 2
B版
適性分組：第一、二、三學年

社會領域

歷史 2 2

地理 2 2

公民與社會 2 2

自然科學領域

物理 2 2 A版

化學 1 1 A版

生物 1 1 A版

藝術領域
音樂 2 1 1

美術 2 1 1

綜合活動領域 家政 2 1 1

科技領域 資訊科技 2 1 1

健康與體育領
域

健康與護理 2 1 1

體育 12 2 2 2 2 2 2

全民國防教育 2 1 1

小計 72 14 14 12 12 10 10 部定必修一般科目總計72學分

專
業
科
目

觀光餐旅業導論 6 3 3

觀光餐旅英語會話 8 2 2 2 2

小計 14 3 3 2 2 2 2 部定必修專業科目總計14學分

實
習
科
目

餐飲服務技術 6 3 3

飲料實務 6 3 3

旅宿技能領域
房務實務 4 2 2

旅館客務實務 4 2 2

旅遊技能領域

旅遊實務 4 2 2

導覽解說實務 6 3 3

遊程規劃實務 4 2 2

小計 34 5 5 10 10 2 2 部定必修實習科目總計34學分

專業及實習科目合計 48 8 8 12 12 4 4 　

部定必修合計 120 22 22 24 24 14 14 部定必修總計120學分

備查版



表 6-1-3　餐旅群觀光事業科 教學科目與學分(節)數表(續)

113學年度入學新生適用

課程類別 領域 / 科目及學分數
授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 學分 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

校
訂
科
目

校
訂
必
修

一
般
科
目

4學分
2.08%

進階數學 4 2 2

小計 4 2 2 校訂必修一般科目總計4學分

專
業
科
目

4學分
2.08%

餐飲管理 4 2 2

小計 4 2 2 校訂必修專業科目總計4學分

實
習
科
目

2學分
1.04%

專題實作 2 1 1 實習分組

小計 2 1 1 校訂必修實習科目總計2學分

校訂必修學分數合計 10 5 5 校訂必修總計10學分

校
訂
選
修

一
般
科
目

生活英語會話 6 1 1 1 1 1 1

國文閱讀與寫作 2 1 1

臺灣現代文選 4 1 1 1 1

數學習作 6 1 1 1 1 1 1

最低應選修學分數小計 18

專
業
科
目

色彩概論 2 2

飲料管理學 4 2 2

飾品設計概論 2 2

觀光日文與會話 14 3 3 1 1 3 3

旅管經營管理學 4 2 2
同科單班
AS2選1

管家服務學 4 2 2
同科單班
AS2選1

最低應選修學分數小計 26

實
習
科
目

蘇打房實務 6 3 3

外語導覽及解說實務 4 2 2
同科單班
AL2選1

咖啡實務 4 2 2
同科單班
AL2選1

化妝品配方設計實務 4 2 2
同科單班
AP2選1

寵物旅館經營操作實務 4 2 2
同科單班
AP2選1

美容實務 4 2 2
同科單班
AQ2選1

寵物基礎美容實務 4 2 2
同科單班
AQ2選1

最低應選修學分數小計 18

校訂選修學分數合計 62 10 10 8 8 13 13 多元選修開設16學分

必選修學分數總計 192 32 32 32 32 32 32

每週團體活動時間(節數) 12 2 2 2 2 2 2

每週彈性學習時間(節數) 6 1 1 1 1 1 1

每週總上課時間(節數) 210 35 35 35 35 35 35

備查版



表 6-1-4　餐旅群餐飲管理科 教學科目與學分(節)數表

113學年度入學新生適用

課程

類別
領域 / 科目及學分數

授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

部
定
必
修

一
般
科
目

語文領域

國語文 16 3 3 3 3 2 2 適性分組：第一、二、三學年

英語文 12 2 2 2 2 2 2 適性分組：第一、二、三學年

閩南語文 2 1 1 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修

客語文 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修

原住民族語文-鄒
語

0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修

閩東語文 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修

臺灣手語 0 (1) (1) 自由選修。本土語言依學生興趣及成長背景選修課程，採
跨班跨群選修

數學領域 數學 8 2 2 2 2
B版
適性分組：第一、二、三學年

社會領域

歷史 2 2

地理 2 2

公民與社會 2 2

自然科學領域

物理 2 2 A版

化學 1 1 A版

生物 1 1 A版

藝術領域
音樂 2 1 1

美術 2 1 1

綜合活動領域 家政 2 1 1

科技領域 資訊科技 2 1 1

健康與體育領
域

健康與護理 2 1 1

體育 12 2 2 2 2 2 2

全民國防教育 2 1 1

小計 72 14 14 12 12 10 10 部定必修一般科目總計72學分

專
業
科
目

觀光餐旅業導論 6 3 3

觀光餐旅英語會話 8 2 2 2 2

小計 14 3 3 2 2 2 2 部定必修專業科目總計14學分

實
習
科
目

餐飲服務技術 6 3 3

飲料實務 6 3 3

廚藝技能領域
中餐烹調實習 8 4 4

西餐烹調實習 6 3 3

烘焙技能領域 烘焙實務 8 4 4

小計 34 7 7 10 10 0 0 部定必修實習科目總計34學分

專業及實習科目合計 48 10 10 12 12 2 2 　

部定必修合計 120 24 24 24 24 12 12 部定必修總計120學分

備查版



表 6-1-4　餐旅群餐飲管理科 教學科目與學分(節)數表(續)

113學年度入學新生適用

課程類別 領域 / 科目及學分數
授課年段與學分配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 學分 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

校
訂
科
目

校
訂
必
修

一
般
科
目

4學分
2.08%

進階數學 4 2 2

小計 4 2 2 校訂必修一般科目總計4學分

專
業
科
目

10學
分

5.21%

餐旅日文會話 4 2 2

餐飲管理 6 3 3

小計 10 2 2 3 3 校訂必修專業科目總計10學分

實
習
科
目

8學分
4.17%

手調飲料實務 6 3 3

專題實作 2 1 1 實習分組

小計 8 4 4 校訂必修實習科目總計8學分

校訂必修學分數合計 22 2 2 9 9 校訂必修總計22學分

校
訂
選
修

一
般
科
目

生活英語會話 6 1 1 1 1 1 1

國文閱讀與寫作 2 1 1

臺灣現代文選 4 1 1 1 1

數學習作 6 1 1 1 1 1 1

最低應選修學分數小計 18

專
業
科
目

旅管經營管理學 4 2 2

飲品管理學 4 2 2

餐飲安全與衛生概論 4 2 2

觀光學概論 6 3 3

最低應選修學分數小計 18

實
習
科
目

食物製備實習 4 2 2

伴手禮實作 6 3 3
同科跨班
AI3選1

創意料理設計與實作 6 3 3
同科跨班
AI3選1

餐飲活動規劃實務 6 3 3
同科跨班
AI3選1

多國料理設計實務 4 2 2
同科跨班
AO3選1

多媒體製作與應用 4 2 2
同科跨班
AO3選1

西點實作 4 2 2
同科跨班
AO3選1

最低應選修學分數小計 14

校訂選修學分數合計 50 6 6 8 8 11 11 多元選修開設10學分

必選修學分數總計 192 32 32 32 32 32 32

每週團體活動時間(節數) 12 2 2 2 2 2 2

每週彈性學習時間(節數) 6 1 1 1 1 1 1

每週總上課時間(節數) 210 35 35 35 35 35 35

備查版



　二、課程架構表

表 6-2-1　商業與管理群資料處理科 課程架構表(以科為單位，1 科 1 表)

113學年度入學新生適用

項目 相關規定
學校規劃情形

說明
學分數 百分比(%)

一般科目

部定 68-78 學分 72 38 % 　

校訂
必修

各校課程發展組織⾃訂
8 4 % 　

選修 14 7 % 不含跨屬性　

合 　　　　計 (A) 94 49 % 　

專業及實習

科目

部定

專業科目 學分(依總綱規定) 26 14 % 　

實習科目 學分(依總綱規定) 20 10 % 　

專業及實習科目合計 60 學分為限 46 24 % 　

校訂

專業科目
必修

各校課程發展組織⾃訂
0 0 % 　

選修 10 5 % 不含跨屬性　

實習科目
必修

各校課程發展組織⾃訂
4 2 % 　

選修 38 20 % 不含跨屬性　

校訂多元選修跨專業及實習科目/

屬性學分數合計
各校課程發展組織自訂 0 0% 系統統計

合 　　　　計(B) 至少 80 學分 98 51 %

實習科目學分數 ⾄少 45 學分 62 30 % 不含跨屬性　

部定及校訂必修學分數合計 ⾄多160學分 130 68 % 　

校訂多元選修跨一般、專業及實習科目屬性學分

數合計(C)
各校課程發展組織⾃訂 0 0 % 　

應修習總學分數 180 - 192 學分 192 學分 (A)+(B)+(C)

六學期團體活動時間(節數)合計 12 - 18 節 12 節 　

六學期彈性教學時間(節數)合計 4 - 12 節 6 節 　

上課總節數 210 節 210 節 　

 

畢業條件

 1、應修習總學分為 180-192 學分，畢業及格學分數⾄少為 160 學分。
 2、表列部定必修科⽬ 113-138 學分均須修習，並⾄少 85% 及格，始得畢業。
 3、專業科⽬及實習科⽬⾄少須修習 80 學分以上，其中⾄少 60 學分及格，
      含實習(實驗、實務)科⽬⾄少 45 學分以上及格。

  備註：
            1、百分比計算以「 應修習總學分 」為分⺟。
            2、上課總節數 = 應修習總學分 + 六學期團體活動時間合計 + 六學期彈性教學時間合計。
            3、部定及校訂必修學分數合計依課程規劃及實施要點規定不得超過 160 學分。

表 6-2-2　外語群應用英語科 課程架構表(以科為單位，1 科 1 表)

113學年度入學新生適用

項目 相關規定
學校規劃情形

說明
學分數 百分比(%)

一般科目

部定 68-78 學分 72 38 % 　

校訂
必修

各校課程發展組織⾃訂
8 4 % 　

選修 8 4 % 不含跨屬性　

合 　　　　計 (A) 88 46 % 　

專業及實習

科目
部定

專業科目 學分(依總綱規定) 8 4 % 　

實習科目 學分(依總綱規定) 38 20 % 　

專業及實習科目合計 60 學分為限 46 24 % 　

校訂

專業科目
必修

各校課程發展組織⾃訂
7 4 % 　

選修 22 11 % 不含跨屬性　

實習科目 必修 各校課程發展組織⾃訂 13 7 % 　
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選修 16 8 % 不含跨屬性　

校訂多元選修跨專業及實習科目/

屬性學分數合計
各校課程發展組織自訂 0 0% 系統統計

合 　　　　計(B) 至少 80 學分 104 54 %

實習科目學分數 ⾄少 45 學分 67 32 % 不含跨屬性　

部定及校訂必修學分數合計 ⾄多160學分 146 76 % 　

校訂多元選修跨一般、專業及實習科目屬性學分

數合計(C)
各校課程發展組織⾃訂 0 0 % 　

應修習總學分數 180 - 192 學分 192 學分 (A)+(B)+(C)

六學期團體活動時間(節數)合計 12 - 18 節 12 節 　

六學期彈性教學時間(節數)合計 4 - 12 節 6 節 　

上課總節數 210 節 210 節 　

 

畢業條件

 1、應修習總學分為 180-192 學分，畢業及格學分數⾄少為 160 學分。
 2、表列部定必修科⽬ 113-138 學分均須修習，並⾄少 85% 及格，始得畢業。
 3、專業科⽬及實習科⽬⾄少須修習 80 學分以上，其中⾄少 60 學分及格，
      含實習(實驗、實務)科⽬⾄少 45 學分以上及格。

  備註：
            1、百分比計算以「 應修習總學分 」為分⺟。
            2、上課總節數 = 應修習總學分 + 六學期團體活動時間合計 + 六學期彈性教學時間合計。
            3、部定及校訂必修學分數合計依課程規劃及實施要點規定不得超過 160 學分。

表 6-2-3　餐旅群觀光事業科 課程架構表(以科為單位，1 科 1 表)

113學年度入學新生適用

項目 相關規定
學校規劃情形

說明
學分數 百分比(%)

一般科目

部定 68-78 學分 72 38 % 　

校訂
必修

各校課程發展組織⾃訂
4 2 % 　

選修 18 9 % 不含跨屬性　

合 　　　　計 (A) 94 49 % 　

專業及實習

科目

部定

專業科目 學分(依總綱規定) 14 7 % 　

實習科目 學分(依總綱規定) 34 18 % 　

專業及實習科目合計 60 學分為限 48 25 % 　

校訂

專業科目
必修

各校課程發展組織⾃訂
4 2 % 　

選修 26 14 % 不含跨屬性　

實習科目
必修

各校課程發展組織⾃訂
2 1 % 　

選修 18 9 % 不含跨屬性　

校訂多元選修跨專業及實習科目/

屬性學分數合計
各校課程發展組織自訂 0 0% 系統統計

合 　　　　計(B) 至少 80 學分 98 51 %

實習科目學分數 ⾄少 45 學分 54 26 % 不含跨屬性　

部定及校訂必修學分數合計 ⾄多160學分 130 68 % 　

校訂多元選修跨一般、專業及實習科目屬性學分

數合計(C)
各校課程發展組織⾃訂 0 0 % 　

應修習總學分數 180 - 192 學分 192 學分 (A)+(B)+(C)

六學期團體活動時間(節數)合計 12 - 18 節 12 節 　

六學期彈性教學時間(節數)合計 4 - 12 節 6 節 　

上課總節數 210 節 210 節 　

 

畢業條件

 1、應修習總學分為 180-192 學分，畢業及格學分數⾄少為 160 學分。
 2、表列部定必修科⽬ 113-138 學分均須修習，並⾄少 85% 及格，始得畢業。
 3、專業科⽬及實習科⽬⾄少須修習 80 學分以上，其中⾄少 60 學分及格，
      含實習(實驗、實務)科⽬⾄少 45 學分以上及格。

  備註：
            1、百分比計算以「 應修習總學分 」為分⺟。
            2、上課總節數 = 應修習總學分 + 六學期團體活動時間合計 + 六學期彈性教學時間合計。
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            3、部定及校訂必修學分數合計依課程規劃及實施要點規定不得超過 160 學分。

表 6-2-4　餐旅群餐飲管理科 課程架構表(以科為單位，1 科 1 表)

113學年度入學新生適用

項目 相關規定
學校規劃情形

說明
學分數 百分比(%)

一般科目

部定 68-78 學分 72 38 % 　

校訂
必修

各校課程發展組織⾃訂
4 2 % 　

選修 18 9 % 不含跨屬性　

合 　　　　計 (A) 94 49 % 　

專業及實習

科目

部定

專業科目 學分(依總綱規定) 14 7 % 　

實習科目 學分(依總綱規定) 34 18 % 　

專業及實習科目合計 60 學分為限 48 25 % 　

校訂

專業科目
必修

各校課程發展組織⾃訂
10 5 % 　

選修 18 9 % 不含跨屬性　

實習科目
必修

各校課程發展組織⾃訂
8 4 % 　

選修 14 7 % 不含跨屬性　

校訂多元選修跨專業及實習科目/

屬性學分數合計
各校課程發展組織自訂 0 0% 系統統計

合 　　　　計(B) 至少 80 學分 98 51 %

實習科目學分數 ⾄少 45 學分 56 27 % 不含跨屬性　

部定及校訂必修學分數合計 ⾄多160學分 142 74 % 　

校訂多元選修跨一般、專業及實習科目屬性學分

數合計(C)
各校課程發展組織⾃訂 0 0 % 　

應修習總學分數 180 - 192 學分 192 學分 (A)+(B)+(C)

六學期團體活動時間(節數)合計 12 - 18 節 12 節 　

六學期彈性教學時間(節數)合計 4 - 12 節 6 節 　

上課總節數 210 節 210 節 　

 

畢業條件

 1、應修習總學分為 180-192 學分，畢業及格學分數⾄少為 160 學分。
 2、表列部定必修科⽬ 113-138 學分均須修習，並⾄少 85% 及格，始得畢業。
 3、專業科⽬及實習科⽬⾄少須修習 80 學分以上，其中⾄少 60 學分及格，
      含實習(實驗、實務)科⽬⾄少 45 學分以上及格。

  備註：
            1、百分比計算以「 應修習總學分 」為分⺟。
            2、上課總節數 = 應修習總學分 + 六學期團體活動時間合計 + 六學期彈性教學時間合計。
            3、部定及校訂必修學分數合計依課程規劃及實施要點規定不得超過 160 學分。
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柒、團體活動時間規劃

說明：

1. 團體活動時間每周教學節數以2-3節為原則。其中班級活動1節列為教師基本節數。各校可因應實際需求，於團體活動課程安排班級活
動、社團活動、學生自治會活動、學生服務學習活動及週會或講座，惟社團活動每學年不得低於24節。

2. 學校宜以三年整體規劃、逐年實施為原則，一學年或一學期之總節數配點實際教學需要，彈性安排各項活動，不受每週1節或每週班
級活動、社團活動各1節之限制。

3. 節數：請務必輸入阿拉伯數字，切勿輸入其他文字。

序
號

項目

團體活動時間節數

備註第一學年 第二學年 第三學年

一 二 一 二 一 二

1 班級活動 18 18 18 18 18 18 導師班會班務時間

2 社團活動 12 12 12 12 12 12

3 班級比賽節數 2 3 2 3 0 0
軍歌比賽，母親節歌
唱比賽，話劇比賽及
行三好活動等等。

4 學校週會或講座 3 2 3 2 5 5
配合學務處、圖書館
等講座時間

5 學生自治活動 1 1 1 1 1 1

合計
36 36 36 36 36 36  (節/學期)

2 2 2 2 2 2  (節/週)備查版



　

　

捌、彈性學習時間實施規劃表

一、彈性學習時間實施相關規定
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二、學生自主學習實施規範
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三、彈性學習時間規劃表
說明：

1. 技術型高級中等學校每週 0-2 節，六學期每週單位合計需4-12節。
2. 若開設類型授予學分數者，請於備註欄位加註說明。
3. 開設類型為「充實(增廣)性教學」或「補強性教學」，且為全學期授課時，須檢附教學大綱，敘明授課內容等。若同時採計學分時其

課程名稱應為：OOOO(彈性)
4. 開設類型為「自主學習」，由第陸章中各科所設定之彈性學習時間之各學期節數時新增，無法由此處修正。
5. 實施對象請填入群科別等。
6. 本表以校為單位，1校1表。

科別
授課節數

備 註第一學年 第二學年 第三學年

每週彈性學習時間(節數) 一 二 一 二 一 二

資料處理科 1 1 1 1 1 1

餐飲管理科 1 1 1 1 1 1

應用英語科 1 1 1 1 1 1

觀光事業科 1 1 1 1 1 1

　　

開設年

段
開設名稱

每

週

節

數

開

設

週

數

實施對象

開設類型

師資

規劃
備註

自

主

學

習

選

手

培

訓

充實

(增

廣)

性教

學

補

強

性

教

學

學校特

色活動

第
一
學
年

第
一
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V 內聘

選手培訓 1 18 全校各科 V 內聘

旅遊英語會話 1 6
資料處理科
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘

食藝美學-產地到餐桌 1 6
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘

進階咖啡美學 1 6
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘

初階咖啡美學 1 6 全校各科 V 內聘

音樂與動畫 1 18 全校各科 V 內聘

食材認識及畫盤藝術 1 6 全校各科 V 內聘

桃城茶樣子 1 6 全校各科 V 內聘

專業技能研訓 1 6 全校各科 V 內聘

第
二
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V 內聘

選手培訓 1 18 全校各科 V 內聘

旅遊英語會話 1 6
資料處理科
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘

基礎杯飾與蔬果盤飾 1 6 全校各科 V 內聘

全球面面觀：多元文化的韓國影視 1 6 全校各科 V 內聘

基礎素描與繪畫 1 6 全校各科 V 內聘

音樂與動畫 1 18 全校各科 V 內聘

專業技能研訓 1 6 全校各科 V 內聘

第
二
學
年

第
一
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V 內聘

選手培訓 1 18 全校各科 V 內聘

吃喝玩樂在台灣 1 18 全校各科 V 內聘

飲品調製與茶藝美學 1 6 全校各科 V 內聘

全球面面觀:多元文化 1 6 全校各科 V 內聘

電影文學 1 18 全校各科 V 內聘

攝影寫真 1 6 全校各科 V 內聘

民宿經營 1 6 全校各科 V 內聘

專業技能研訓 1 6 全校各科 V 內聘

簡報故事力 1 18 全校各科 V 內聘

葡萄酒鑑賞 1 6 全校各科 V 內聘

文學創作實驗課程 1 6 全校各科 V 內聘

走讀歷史-糖鐵線的探訪 1 18 全校各科 V 外聘

健康醫療照護 1 6 全校各科 V 內聘

第
二
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V 內聘

選手培訓 1 18 全校各科 V 內聘

吃喝玩樂在台灣 1 18 全校各科 V 內聘

飲品調製與茶藝美學 1 6 全校各科 V 內聘

全球面面觀:多元文化 1 6 全校各科 V 內聘

高中生的法學鮮體驗 1 6 全校各科 V 內聘

電影文學 1 18 全校各科 V 內聘

攝影寫真 1 6 全校各科 V 內聘

專業技能研訓 1 6 全校各科 V 內聘

雞尾酒鑑賞 1 6 全校各科 V 內聘
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簡報故事力 1 18 全校各科 V 內聘

文學創作實驗課程 1 6 全校各科 V 內聘

走讀歷史-糖鐵線的探訪 1 18 全校各科 V 外聘

第
三
學
年

第
一
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V 內聘

選手培訓 1 18 全校各科 V 內聘

表演創作 1 6 全校各科 V 內聘

美姿美儀 1 6
應用英語科
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘

思考：智慧的啟航 1 6 全校各科 V 內聘

未來想像與生涯進路 1 6 全校各科 V 內聘

就愛流行樂 1 18 全校各科 V 內聘

專業技能研訓 1 6 全校各科 V 內聘

生涯檔案製作 1 6 全校各科 V 內聘

學習歷程製作 1 6 全校各科 V 內聘

面試技巧 1 6
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘

運動與健康 1 6 全校各科 V 內聘

第
二
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V 內聘

美姿美儀 1 6
應用英語科
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘

健康與休閒生活 1 6 全校各科 V 內聘

簡歷製作 1 6 全校各科 V 內聘

未來想像與生涯進路 1 6 全校各科 V 內聘

就愛流行樂 1 18 全校各科 V 內聘

多媒體音樂 1 6 全校各科 V 內聘

專業技能研訓 1 6 全校各科 V 內聘

生涯檔案製作 1 6 全校各科 V 內聘

面試技巧 1 6
觀光事業科
餐飲管理科

V 內聘備查版



玖、學生選課規劃與輔導

一、校訂選修課程規劃 (含跨科、群、校選修課程規劃)
表 9-1-1 原班級選修方式課程規劃表

序
號

科目
屬性

科目名稱 適用群科別

授課年段與學分配置

第一學年 第二學年 第三學年

一 二 一 二 一 二

1. 一般 數學習作

資料處理科 1 1 1 1 1 1

應用英語科 1 1 1 1 1 1

觀光事業科 1 1 1 1 1 1

餐飲管理科 1 1 1 1 1 1

2. 一般 臺灣現代文選
觀光事業科 0 0 1 1 1 1

餐飲管理科 0 0 1 1 1 1

3. 一般 國文閱讀與寫作

資料處理科 0 0 0 0 1 1

應用英語科 0 0 0 0 1 1

觀光事業科 0 0 0 0 1 1

餐飲管理科 0 0 0 0 1 1

4. 一般 生活英語會話

資料處理科 1 1 1 1 1 1

觀光事業科 1 1 1 1 1 1

餐飲管理科 1 1 1 1 1 1

5. 專業 商業經營概論 資料處理科 0 0 0 0 2 2

6. 專業 會計學 應用英語科 3 3 0 0 0 0

7. 專業 色彩概論 觀光事業科 2 0 0 0 0 0

8. 專業 行銷概論
資料處理科 2 2 0 0 0 0

應用英語科 2 2 0 0 0 0

9. 專業 旅管經營管理學 餐飲管理科 0 0 0 0 2 2

10. 專業 觀光學概論 餐飲管理科 0 0 3 3 0 0

11. 專業 觀光日文與會話 觀光事業科 3 3 1 1 3 3

12. 專業 餐飲安全與衛生概論 餐飲管理科 2 2 0 0 0 0

13. 專業 智慧機器人概論 資料處理科 2 0 0 0 0 0

14. 專業 飾品設計概論 觀光事業科 0 2 0 0 0 0

15. 專業 飲料管理學 觀光事業科 0 0 0 0 2 2

16. 專業 飲品管理學 餐飲管理科 0 0 0 0 2 2

17. 實習 蘇打房實務 觀光事業科 3 3 0 0 0 0

18. 實習 會計實務 資料處理科 0 0 0 0 2 2

19. 實習 電腦排版設計 資料處理科 0 0 0 0 2 2

20. 實習 智慧機器人應用 資料處理科 0 2 0 0 0 0

21. 實習 電腦套裝軟體應用 資料處理科 2 2 0 0 0 0

22. 實習 會計資訊系統實作 資料處理科 1 1 0 0 0 0

23. 實習 新聞英語應用 應用英語科 0 0 0 0 2 2

24. 實習 進階資料庫網站設計 資料處理科 0 0 0 0 2 2

25. 實習 食物製備實習 餐飲管理科 2 2 0 0 0 0

26. 實習 初階日文與會話 應用英語科 2 2 0 0 0 0

27. 實習 初階商業實習 資料處理科 0 0 0 0 2 0

　

表 9-2-1 多元選修方式課程規劃表

序
號

科目
屬性

科目名稱 適用群科別

授課年段與學分配置

開課方式 同時段開課第一學年 第二學年 第三學年

一 二 一 二 一 二

1. 實習 餐飲活動規劃實務 餐飲管理科 0 0 0 0 3 3 同科跨班 AI3選1

2. 實習 伴手禮實作 餐飲管理科 0 0 0 0 3 3 同科跨班 AI3選1

3. 實習
創意料理設計與實
作

餐飲管理科 0 0 0 0 3 3 同科跨班 AI3選1

4. 實習 遊戲發展實務 資料處理科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AK2選1

5. 實習
無人機基礎實務操
作

資料處理科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AK2選1

6. 實習 咖啡實務 觀光事業科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AL2選1

7. 實習
外語導覽及解說實
務

觀光事業科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AL2選1

8. 實習
多媒體遊戲輔助訓
練

資料處理科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AM2選1

9. 實習
進階多媒體製作與
應用

資料處理科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AM2選1

10. 實習 微電腦修護實作 資料處理科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AN2選1

11. 實習 半導體應用實務 資料處理科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AN2選1

12. 實習 多媒體製作與應用 餐飲管理科 0 0 2 2 0 0 同科跨班 AO3選1

13. 實習 西點實作 餐飲管理科 0 0 2 2 0 0 同科跨班 AO3選1

14. 實習 多國料理設計實務 餐飲管理科 0 0 2 2 0 0 同科跨班 AO3選1

15. 實習 寵物旅館經營操作 觀光事業科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AP2選1
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序
號

科目
屬性

科目名稱 適用群科別

授課年段與學分配置

開課方式 同時段開課第一學年 第二學年 第三學年

一 二 一 二 一 二

實務

16. 實習
化妝品配方設計實
務

觀光事業科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AP2選1

17. 實習 寵物基礎美容實務 觀光事業科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AQ2選1

18. 實習 美容實務 觀光事業科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AQ2選1

19. 實習 資料庫程式設計 資料處理科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AR2選1

20. 實習 多媒體遊戲設計 資料處理科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AR2選1

21. 專業 旅管經營管理學 觀光事業科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AS2選1

22. 專業 管家服務學 觀光事業科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AS2選1

23. 專業 經濟學 應用英語科 0 0 4 4 0 0 同科單班 AT2選1

24. 專業 英文文法與句型 應用英語科 0 0 4 4 0 0 同科單班 AT2選1

25. 實習 英語表達實務 應用英語科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AU2選1

26. 實習 初階會計實務 應用英語科 0 0 2 2 0 0 同科單班 AU2選1

27. 實習 中英翻譯練習 應用英語科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AV2選1

28. 實習 進階會計實務 應用英語科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AV2選1

29. 專業 商業經營概論 應用英語科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AW2選1

30. 專業 英美散文導讀 應用英語科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AW2選1



　

二、選課輔導流程規劃

　　(一)流程圖(含選課輔導及流程)

　　(二)日程表
　

序

號
時間 活動內容 說明

1

5月15日（舊生）、7
月15日（新生）、12
月09日（下學期時
程）

選課說明會

1、上學期時程舊生利用前一學期5月中旬進行選
課說明會
2、上學期時程新生利用報到時段進行選課說明
會
3、下學期時程利用12月上旬

2 5 月24日（舊生）、
7月22日（新生）、

辦理課程輔導諮詢 1、上學期時程舊生利用5月中下旬辦理課程輔導
諮詢
2、上學期時程新生利用7月中下旬辦理課程輔導
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12月16日（下學期時
程）

諮詢
3、下學期時程利用12月中下旬

3

6月12日（舊生）、7
月29日（新生）、1
月6日（下學期時
程）

線上選課

1.進行分組選課
2.以電腦選課方式進行
3.規劃1.2~1.5倍選修課程
4.相關選課流程參閱流程圖

4
6月19日（新生）、8
月5日（舊生）、1月
13日（下學期時程）

選課後是否需要課程諮詢及第一次加退選

1、選課後若需要課程諮詢，則透由課程諮詢教
師參考其學習歷程檔案，進行課程諮詢或小團體
諮詢後，進行第一次加退選。
2、選課後若無需課程諮詢，則可直接進行第一
次加退選。

5
8月30（上學期時
程）、2月10日（下
學期時程）

正式上課
1、上學期於8月下旬正式上課。
2、下學期於2月中旬正式上課。

6
9月6日（上學期時
程）、2月10日（下
學期時程）

第二次加退選

1、上學期於9月上旬辦理第二次加退選。
2、下學期於2月中旬辦理第二次加退選。
3、人數達上限的課程不能加選，人數僅達下限
的課程不能退選。

7
9月6日（上學期時
程）、2月17日（下
學期時程）

課程確定及選課結束
1、上學期於9月上旬確定課程及選課結束。
2、下學期於2月中旬確定課程及選課結束。

三、選課輔導措施 備查版
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拾、學校課程評鑑

113學年度學校課程評鑑計畫

113學年度學校課程評鑑計畫 附件圖檔
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進階數學

必修 一般科目　

領域：語文

附件、教學大綱

附件一：部定一般科目各領域跨科之統整型、探究型、實作型課程規劃

附件二：校訂科目教學大綱
（一）一般科目

　表 11-2-1-1嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Advanced Mathematics

師資來源 校內單科

科目屬性

非跨領域

科目來源 學校自行規劃

課綱核心素養
A 自主行動：A2.系統思考與問題解決
B 溝通互動：B1.符號運用與溝通表達
C 社會參與：C2.人際關係與團隊合作

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科 資料處理科 觀光事業科 餐飲管理科

4 4 4 4

第三學年 第三學年 第三學年 第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.引導學生更加瞭解數學Ⅰ-Ⅳ的內容，並增進數學應用能力。
2.加強學生數理的知識用於描述、分析以及解釋資料中的變異和趨勢，以應用於解決日常實際問題及未
來商業專業及資訊應用領域內實務問題。
3.訓練學生運用計算器、會計演算應用與電腦軟體輔助等，解決日常實際問題及未來商業專業及資訊應
用領域內實務問題。
4.加強學生數學演算與識圖能力，以應用於解決日常實際問題及未來餐旅專業及成本食物應用餐旅群領
域內實務演算常見問題。
5.訓練學生運用計算器與電腦軟體，解決日常實際問題及餐旅專業專業及資訊應用領域內實務問題並增
強學生基礎成本控制應用能力。
6.增強學生基礎應用能力，透過數值分析理解相關領域，以培養學生未來就業、繼續進修、自我發展的
能力。

議題融入

應用英語科 ( 閱讀素養 )
資料處理科 ( 閱讀素養 )
觀光事業科 ( 閱讀素養 )
餐飲管理科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

說明課程內容及教學目標 說明本學期之課程規劃與教學內容 1
高三上
議題融入-閱讀素養

數與式 科學記號與有效位數、數值計算與誤差。 3

指數與對數
受指數的成長或衰退、常用對數與科學記號之連
結。

4

直線與圓
代數與幾何的連結:直線與圓的方程式。 對稱
性、平面幾何的綜合應用。

4

多項式 利用電腦軟體學習多項式的繪圖與應用。 4

三角比 坡度、極坐標、簡易三角測量。 4

數列與級數
觀察並具體操作具有規律的數列或圖形，並寫出
其遞迴關係式及一般項。

4

數據分析

百分位數、統計圖表、常用統計量與數據分析。
根據數據的特徵或欲調查之目的，選擇適當的統
計量。理解二維數據散布圖，觀察兩數據可能的
關係，若有線型關係則能做最適直線並且理解相
關係數的意義，能用於溝通、解釋和預測。

4

邏輯
認識命題及其否定，兩命題的或、且推論關係，
充分、必要、充要條件。

4

排列組合
有系統地計數方法:窮舉法、樹狀圖、基本計數原
理(加法原理、乘法原理、取捨原理)、排列、組
合與二項式定理。

4

圓錐曲線
介紹圓錐曲線和二次曲面在科學與建築工程中的
具體應用，以讓學生認識數學曲線與曲面之美麗
與實用。

4

機率 學習機率、不確定性的思維。 4

三角函數的圖形性質
探討週期現象的數學模型:音波、光波。 以圖騰
或是裝飾條紋呈現重複模式的週期性現象，並讓
學生判斷週期性現象的基本模式。

4

指數和對數
生活中的指數模型與對數模型:地震規模，金融與
理財，平均成長率，連續複利與 e 的認識，自然
對數函數。

4

平面向量
連結藝術、設計學群的需求，包括包裝、商標、
字型，都有向量方法，乃至專業電腦輔助設計軟
體中的向量表微。向量夾角與人臉辨識。

4

空間概念與圖形 理解空間概念，認識認識球面上的大圓與小圓，
並提供文史藝術設計等方面的基礎數學素養，連

4
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結生活中(例如建築、裝飾和商業設計中)常見的
形體。

矩陣與資料表格

將矩陣視為資料表，用電腦做矩陣運算的觀念與
示範。 透過電腦輔助方式(如 Excel)，讓學生實
際從電腦表單中操作數據的變化，強化學生對於
矩陣為資料表的心像。

4

主觀機率與 客觀機率

根據機率性質檢視主觀機率的合理性，根據已知
的數據獲得客觀機率。 透過主觀機率與機率性質
的推論，讓學生體會機率在個人生活與社會情境
中的價值:在不確定的情況下，協助理性的思考與
決策。 透過客觀機率，讓學生認識機率與統計的
連結，並理解生活經驗中獲得的機率，經常屬於
客觀機率。

4

個案分析報告及撰寫

三人一組，選擇此門課之授課主題，自行挑選某
一主題並並結合生活經驗、時事製作報告。Ex：
生活中的函數實例-如果女朋友問你：世上你愛
誰？最佳答案為何？

4

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

教學方法： 1.每個數學概念的介紹，宜由實例入手，提綱挈領，化繁為簡，歸納出一般的結論。 2.部
分內容可使用計算器或電腦軟體求值與作圖。 教學評量： 1.教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，
應配合單元學習目標，採用實測、討論、口頭問答、隨堂測驗、作業、專題研究或分組報告等方法。 2.
部分內容應允許學生使用計算器或電腦軟體求值與作圖，不宜要求學生以筆算方式處理繁複數值的計
算。



臺灣現代文選

必修 一般科目　

領域：語文

　表 11-2-1-2嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Taiwan Contemporary Literature

師資來源 校內單科

科目屬性

非跨領域

科目來源 學校自行規劃

課綱核心素養
A 自主行動：A1.身心素質與自我精進、A2.系統思考與問題解決
B 溝通互動：B1.符號運用與溝通表達、B3.藝術涵養與美感素養
C 社會參與：C2.人際關係與團隊合作

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科 資料處理科

4 4

第二學年
第三學年

第二學年
第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)培養學生閱讀、表達、欣賞與寫作深度語體文之興趣及能力。
 (二)培養學生閱讀與欣賞深度文選、古典小說選等淺近古籍之興趣及能力，以陶冶優雅之氣質及高尚之
情操。
 (三)指導學生研讀中國文化基本教材大學，以培養倫理道德與資訊科技對臺灣現代文學教學的影響和應
用。
 (四)指導學生熟習探討資訊科技如何影響臺灣現代文學的創作和呈現方式，以應實際生活及職業發展之
需要。
(五)促進學生思考、組織、創造、想像、分析及評鑑之能力。

議題融入
應用英語科 ( 閱讀素養 )
資料處理科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 課程介紹及目標 介紹本課程內容及教學目標 1 議題融入-閱讀素養

(二) 現代文閱讀策略之介紹
1.擷取訊息之定義及判讀 2.發展解釋之定義及判
讀 3.統整歸納之定義及判讀 4.省思評鑑之定義
及判讀

8

(三)台灣現代文學之發展

1.何謂台灣現代文學？ 2.現代文學的流變 (1)四
十年代―皇民化運動，禁用漢語、漢文，新文學
運動式微。 (2)五十年代―反共文學、戰鬥文
學、懷鄉組曲 (3)五、六十年代―現代主義文學
(4)七十年代―鄉土文學 (5)八十年代―多元化文
學 (6)九○年代―世紀末文學-解構、顛覆、追新
摹奇感官情色書寫、同志文學、病痛文學、旅遊
文學、網路文學

9

此階段以小組分組報告
方式進行課程內容，藉
以此訓練同學蒐集資
料、統整能力

(四) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：楊逵-和平宣言 2.作家暨文
章介紹：吳濁流-亞細亞的孤兒 3.作家暨文章介
紹：白先勇-孽子

6

(五) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：張秀亞-婚姻 2.作家暨文章
介紹：鍾理和-原鄉人 3.作家暨文章介紹：李昂-
殺夫

6

(六) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：廖輝英-油麻菜籽、2.作家暨
文章介紹：洪醒夫-黑面慶仔 3.作家暨文章介
紹：賴和-鬥鬧熱

6

(七) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：王禎和-嫁妝一牛車 2.作家
暨文章介紹：黃春明-兒子的大玩偶 3.電影欣賞-
兒子的大玩偶

6

(八)台灣文學與電影
臺灣電影新浪潮 (1)鄉土文學v.s新電影時期 (2)
現代文學v.s新電影時期 (3)以朱天文作品為例

6

(九)台灣文學與影視作品
臺灣小說與影視之對話 (1)介紹曹瑞原導演與作
品 (2)經典文學作品與影視產業之火花 (3)以
「一把青」為例進行探討

6

(十)新興網路小說

網路小說與影視之對話 (1)介紹九把刀、藤井
樹、痞子蔡作家之作品 (2)新創文學作品與影視
產業之火花 (3)以「那些年我們一起追的女孩」
為例進行探討

6

(十一)現代文學-在地文學
1.介紹女性文學、原住民文學 2.女性主義文學的
寫作及興起背景 3.原住民文學的寫作及興起背景
4.認識張亦絢、瓦歷斯·諾幹等作家及作品

6

(十二)現代文學-在地文學

1.介紹同志文學、海洋文學 2.同志文學的寫作及
興起背景 3.海洋文學的寫作及興起背景 4.探討
黃惠偵「我和我的T媽媽」作品 5.欣賞海洋文學
作家廖鴻基之紀錄片

3

(十三)探究現代文學之發展
1.分組報告 (1)同學以4~5人為一組，選定一位作
家進行專題報告 (2)剖析該作家之文學風格與成
就 (3)針對該作家及作品進行評價與鑑賞

3

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

採多元評量，評量方式為：■紙筆測驗 □檔案評量 ■習作評量 ■口語評量 ■其他：分組討論

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。
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教學注意事項
教學方法： 1.問題導向教學法 (1)教師講述教材內容。 (2)教師提出相關問題，供上課學生討論。 2.
分組討論及報告 (1)學生二人一組。 (2)設定報告主題及問題。 (3)進行資料收集。 (4)進行報告討
論。 (5)撰寫相關報告。 3.實地參觀 (1)文學館。 (2)撰寫參觀報告



數學習作

選修 一般科目　

領域：數學

　表 11-2-1-3嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Mathematics Practice

師資來源 校內單科

科目屬性

非跨領域

科目來源 學校自行規劃

課綱核心素養
A 自主行動：A2.系統思考與問題解決
B 溝通互動：B1.符號運用與溝通表達
C 社會參與：C2.人際關係與團隊合作

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

餐飲管理科 資料處理科 觀光事業科 應用英語科

6 6 6 6

第一學年
第二學年
第三學年

第一學年
第二學年
第三學年

第一學年
第二學年
第三學年

第一學年
第二學年
第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.提昇學生對於數字的計算、理解能力，以能充分了解內容。
2.訓練學生運用計算器與電腦軟體，解決日常實際問題及未來商業專業及資訊應用領域內實務問題。
3.增強學生資訊與商業數理基礎應用能力，以培養學生未來就業、繼續進修、自我發展的能力。
4.增強學生成本概念理解與餐旅經營採購基礎演算應用能力，以培養學生未來就業、繼續進修、自我發
展的能力。

議題融入

餐飲管理科 ( 閱讀素養 )
資料處理科 ( 閱讀素養 )
觀光事業科 ( 閱讀素養 )
應用英語科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

說明課程內容及教學目標 說明本課程之課程規劃與教學內容 1 議題融入-閱讀素養

數學領域學習重點之認識
1.數與量 2.代數 3.空間與形狀 4.變化與關係
5.資料與不確定性

8

坐標系與函數圖形

探討距離與分點公式的應用、函數概念、配方
法、二次函數圖形的描繪與其應用，並檢討課本
習題、銜接教材、補充增廣教材之講授或日常生
活應用實例。

9

直線方程式
探討斜率的概念、直線方程式、二直線間的關
係，並檢討課本習題、銜接教材、補充增廣教材
之講授或日常生活應用實例。

9

式的運算
探討除法原理、綜合除法、餘(因)式定理及其應
用，並檢討課本習題、銜接教材、補充增廣教材
之講授或日常生活應用實例。

9

三角函數

探討角度的換算、同界角與標準位置角、銳角與
任意角三角函數、正(餘)弦函數圖形的變化、三
角函數的應用，並檢討課本習題、銜接教材、補
充增廣教材之講授或日常生活應用實例。

9

圓與直線
探討圓的標準式與一般式、圓與直線相交的情
形，並檢討課本習題、銜接教材、補充增廣教材
之講授或日常生活應用實例。

9

數列與級數
探討規則數列與級數的表示法、規則級數總和求
法，並檢討課本習題、銜接教材、補充增廣教材
之講授或日常生活應用實例。

9

不等式及其應用
探討圖解元一次不等式與二元一次不等式、二元
一次不等式的應用，並檢討課本習題、銜接教
材、補充增廣教材之講授或日常生活應用實例。

9

指數與對數

探討指數函數與對數函數圖形的關係及其變化、
常用對數首數與尾數的應用，並檢討課本習題、
銜接教材、補充增廣教材之講授或日常生活應用
實例。

9

排列組合

探討樹狀圖、排容原理、相異物直線排列、不盡
相異物的排列、一般組合概念，並檢討課本習
題、銜接教材、補充增廣教材之講授或日常生活
應用實例。

9

機率與統計

探討古典機率的概念、統計的基本概念、統計資
料整理與圖表繪製、簡易統計量的計算與解讀，
並檢討課本習題、銜接教材、補充增廣教材之講
授或日常生活應用實例。

9

二次曲線

探討在日常生活常接觸的各種曲線中，比如：投
擲籃球的路徑是拋物線、盤子的形狀有圓形或橢
圓形，將拋物線、圓與橢圓、雙曲線合稱為圓錐
曲線。因為在平面坐標系中，其對應的方程式均
為二元二次式，並檢討課本習題、銜接教材、補
充增廣教材之講 授或日常生活應用實例。

9

　合　計　 108 　

學習評量
(評量方式)

採多元評量，評量方式為：■紙筆測驗 □檔案評量 ■習作評量 □口語評量 □其他：__團隊合作
________

教學資源 1.自編或選購坊間合適之教材，教材之編選顧及日常生活與職業群中現實問題的應用，並在教材中安排
隨堂練習，供學生在課堂上演練，使理論與應用並重，在情境中求真實。 2.部分內容編寫使用計算器、
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電腦軟體(如：試算表)解決相關問題之操作說明。

教學注意事項

教學方法： 1.每個數學概念的介紹，宜由實例入手，提綱挈領，化繁為簡，歸納出一般的結論，並本因
材施教之原則，實施補救或增廣教學。 2.部分內容可使用計算器或電腦軟體求值與作圖。 教學評量： 
1.教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，應配合單元學習目標，採用實測、討論、口頭問答、隨堂測
驗、作業、專題研究或分組報告等方法。 2.部分內容應允許學生使用計算器或電腦軟體求值與作圖，不
宜要求學生以筆 算方式處理繁複數值的計算。



臺灣現代文選

選修 一般科目　

領域：

　表 11-2-1-4嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Taiwan Contemporary Literature

師資來源 校內單科

科目屬性

非跨領域

科目來源 學校自行規劃

課綱核心素養
A 自主行動：A1.身心素質與自我精進、A2.系統思考與問題解決
B 溝通互動：B1.符號運用與溝通表達、B3.藝術涵養與美感素養
C 社會參與：C2.人際關係與團隊合作

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

觀光事業科 餐飲管理科

4 4

第二學年
第三學年

第二學年
第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)培養學生閱讀、表達、欣賞與寫作深度語體文之興趣及能力。 
(二)培養學生閱讀與欣賞深度文選、古典小說選等淺近古籍之興趣及能力，以陶冶優雅之氣質及高尚之
情操。 
(三)指導學生研讀中國文化基本教材大學，以培養倫理道德之觀念及愛國淑世之精神。 
(四)指導學生熟習常用應用文一般公文等之格式與作法，以應實際生活及職業發展之需要。 
(五)促進學生思考、組織、創造、想像、分析及評鑑之能力。

議題融入
觀光事業科 ( 閱讀素養 )
餐飲管理科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 課程介紹及目標 介紹本課程內容及教學目標 1

(二) 現代文閱讀策略之介紹

1.擷取訊息之定義及判讀
2.發展解釋之定義及判讀
3.統整歸納之定義及判讀
4.省思評鑑之定義及判讀

8

（三）台灣現代文學之發展

1.何謂台灣現代文學？
2.現代文學的流變
（1）四十年代―皇民化運動，禁用漢語、漢文，
新文學運動式微。
（2）五十年代―反共文學、戰鬥文學、懷鄉組曲
（3）五、六十年代―現代主義文學
（4）七十年代―鄉土文學
（5）八十年代―多元化文學
（6）九○年代―世紀末文學-解構、顛覆、追新
摹奇感官情色書寫、同志文學、病痛文學、旅遊
文學、網路文學

9

此階段以小組分組報告
方式進行課程內容，藉
以此訓練同學蒐集資
料、統整能力

(四) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：楊逵-和平宣言
2.作家暨文章介紹：吳濁流-亞細亞的孤兒
3.作家暨文章介紹：白先勇-孽子

9

(五) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：張秀亞-婚姻
2.作家暨文章介紹：鍾理和-原鄉人
3.作家暨文章介紹：李昂-殺夫

9

(六) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：廖輝英-油麻菜籽、2.作家暨
文章介紹：洪醒夫-黑面慶仔
3.作家暨文章介紹：賴和-鬥鬧熱

6

(七) 經典散文欣賞
1.作家暨文章介紹：王禎和-嫁妝一牛車
2.作家暨文章介紹：黃春明-兒子的大玩偶
3.電影欣賞--兒子的大玩偶

6

（八）台灣文學與電影

臺灣電影新浪潮
（1）鄉土文學v.s新電影時期
（2）現代文學v.s新電影時期
（3）以朱天文作品為例

6

（九）台灣文學與影視作品

臺灣小說與影視之對話
（1）介紹曹瑞原導演與作品
（2）經典文學作品與影視產業之火花
（3）以「一把青」為例進行探討

6

（十）新興網路小說

網路小說與影視之對話
（1）介紹九把刀、藤井樹、痞子蔡作家之作品
（2）新創文學作品與影視產業之火花
（3）以「那些年我們一起追的女孩」為例進行探
討

3

（十一）現代文學-在地文學

1.介紹女性文學、原住民文學
2.女性主義文學的寫作及興起背景
3.原住民文學的寫作及興起背景
4.認識張亦絢、瓦歷斯·諾幹等作家及作品

3

（十二）現代文學-在地文學

1.介紹同志文學、海洋文學
2.同志文學的寫作及興起背景
3.海洋文學的寫作及興起背景
4.探討黃惠偵「我和我的T媽媽」作品
5.欣賞海洋文學作家廖鴻基之紀錄片

3

（十三）探究現代文學之發展 1.分組報告
（1）同學以4~5人為一組，選定一位作家進行專

3
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題報告
（2）剖析該作家之文學風格與成就
（3）針對該作家及作品進行評價與鑑賞

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

採多元評量，評量方式為：■紙筆測驗 □檔案評量 ■習作評量 ■口語評量 ■其他：分組討論

教學資源
1.收集相關文獻自編或選購坊間合適之教材。
2.相關網站查詢。

教學注意事項

教學方法：
1.問題導向教學法
 (1)教師講述教材內容。
(2)教師提出相關問題，供上課學生討論。
2.分組討論及報告
 (1)學生二人一組。
 (2)設定報告主題及問題。
 (3)進行資料收集。
 (4)進行報告討論。
 (5)撰寫相關報告。
3.實地參觀
(1)文學館。 
(2)詩歌研究場所。
(3)撰寫參觀報告



國文閱讀與寫作

選修 一般科目　

領域：語文

　表 11-2-1-5嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Chinese ReadingWriting

師資來源 校內單科

科目屬性

非跨領域

科目來源 學校自行規劃

課綱核心素養
A 自主行動：A1.身心素質與自我精進、A2.系統思考與問題解決
B 溝通互動：B1.符號運用與溝通表達
C 社會參與：C2.人際關係與團隊合作

學生圖像 專業精進、卓越創新

適用科別

餐飲管理科 資料處理科 應用英語科 觀光事業科

2 2 2 2

第三學年 第三學年 第三學年 第三學年

建議先修
科目

有，科目：國文

教學目標
(教學重點)

(一)培養學生閱讀、表達、欣賞與寫作深度語體文之興趣及能力。
 (二)透過網路來閱讀、研究和了解各種國文文學作品培養學生閱讀與欣賞深度，幫助學生更好地理解文
學作品。
(三)指導學生研讀中國文化基本教材大學，以培養倫理道德之觀念及愛國淑世之精神。
 (四)指導學生熟習常用應用文一般公文等之格式與作法，以應實際生活及資訊科技職業及餐旅職業發展
之需要。
 (五)促進學生連結資料處理議題及觀光產業議題思考、組織、創造、想像、分析及評鑑之能力。
 (六)督促學生加強人文素養，以發揮人文關懷之情操。

議題融入

餐飲管理科 ( 閱讀素養 )
資料處理科 ( 閱讀素養 )
應用英語科 ( 閱讀素養 )
觀光事業科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

一、人文藝術類、知識專題類 文章： (1)做鬼沒那麼簡單 (2)與狗狗對話 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

二、生活領域類 文章： (1)為什麼可以超賣機位？ (2)雪山隧道 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

三、社會領域/議題探討 文章： (1)馬太效應 (2)大麻爭議 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

四、議題探討/文學領域
文章： (1)一場來自東方，橫掃西方的風暴 (2)
器官捐贈

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

五、主題選文
文章： (1)科學，沒那麼單純 (2)「北極熊活活
餓死事件」：你看見的可能不是全部

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

六、主題選文/生涯發展
文章： (1)裘莉切乳只為錢？相信之前請用用理
智 (2)畢業生出路調查

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

七、各國風情/消費購物 文章： (1)洋芋片包裝 (2)靠左走靠右走 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

八、環境保育/資訊科技 文章： (1)塑膠 (2)紙本書vs.電子書 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

九、文學選讀/自然科學 文章： (1)聊齋誌異選讀 (2)沉默的細胞 2 閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
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1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十、圖表判讀
文章： (1)解讀宮廟籤詩 (2)青少年升學意願分
析

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十一、圖表判讀/情境應用 文章： (1)古代檳榔文化 (2)神經科學vs.殭屍 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十二、情境應用
文章： (1)美食臭豆腐的價值 (2)宋代印刷術對
閱讀態度的影響

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十三、跨域探究
文章： (1)聽，莫札特的天然與自由 (2)建築是
立體的書法

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十四、跨域探究/資訊科技
文章： (1)古典樂的理性與感性 (2)電子用品與
飛航安全 (2)

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十五、科普知識
文章： (1)基礎科學為什麼重要？ (2)為什麼人
有兩個鼻孔？

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十六、多元文化/環境保育 文章： (1)印度種姓制度 (2)素個好問題 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十七、媒體試讀/國際體育 文章： (1)評價網站 (2)NBA規則 2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

十八、文學選讀/多元文化
文章： (1)《安妮的日記》節選 (2)黑白衝突的
是非黑白

2

閱讀策略- 1.擷取訊息
2.發展解釋 3.統整歸納
4.省思評鑑 教學活動
1.閱讀文本。 2.小組討
論。 3.完成任務。 4.
小組發表。 5.教師總結

　合　計　 36 　

學習評量
(評量方式)

採多元評量，評量方式為：■紙筆測驗 □檔案評量 ■習作評量 ■口語評量□其他：______________

教學資源

1.自編或選購坊間合適之教材，範文之選材，必須具有語文訓練、文藝欣賞、理性思辨及精神陶冶之價
值。 2.編選教材時，把握語文基本素養的要求，通盤規劃，按文體文類、文字深淺以及內容性質，做有
系統之編排。 3.選文力求內容旨趣切合時宜；思理精闢，層次分明；情意真摯，想像豐富；文詞雅暢，
篇幅適度；並兼顧當代議題，啟發學生思考。 4.課外讀物之選材，力求文字難易適中，內容廣博周沿，
思想新穎深刻，文學樣式多元，並使學生能自行閱讀吸收，以作為範文教學之補充。

教學注意事項
1.教學方法可採用講述法、發表法、問答法、練習法、討論法、欣賞法、自學輔導法、 觀摩法、演示
法、戲劇表演法、結合科技資源的教學、分組討論法等。 2.教學評量可採綜合口試、筆試、作品、演
練、講演、學習態度及學習檔案資料整理等各方之整體表現。



生活英語會話

選修 一般科目　

領域：

　表 11-2-1-6嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Daily English Conversation

師資來源 校內單科

科目屬性

非跨領域

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

課綱核心素養
A 自主行動：A1.身心素質與自我精進
B 溝通互動：B1.符號運用與溝通表達
C 社會參與：C2.人際關係與團隊合作

學生圖像 體驗探索、卓越創新

適用科別

資料處理科

6

第一學年
第二學年
第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.藉由本課程，使學生能增加學習美語之興趣。
2.引導學生將課堂上所學之英文字彙、片語及文法，靈活應用於日常生活之溝通中。
3.學生能瞭解日常生活與資訊科技相關英語會話之用法。
4.學生能進行生活美語或新聞英語之聽、說、讀、寫運用。

議題融入 資料處理科 ( 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

【第一章】國際節慶與文化
Festivals and cultures

Unit 1 新年—新年新希望
Unit 2情人節―表達心意的好時機
Unit 3 婦女節―性別平權的紀念日
Unit 4 愚人節―幽默一下，無傷大雅
Unit 5 潑水節―擺脫過去的霉運
Unit 6 復活節―兔子與彩蛋出沒中
Unit 7母親節―世上只有媽媽好
Unit 8父親節―爸爸的愛不會少
Unit 9萬聖節―西洋鬼門開

9

【第二章】五花八門的情緒表達法
Emotional Expressions

Unit 1如何表達贊成
Unit 2同情與安慰
Unit 3相信與懷疑
Unit 4失望與絕望
Unit 5寂寞與憂鬱
Unit 6鼓勵與貶低
Unit 7驕傲與謙虛
Unit 8羞愧與尷尬
Unit 9建議與提醒

9 議題融入-多元文化

【第三章】人生的里程碑
Significant Events in Life

Unit 1迎接新生命的喜悅
Unit 2新學期、新希望
Unit 3小考、大考、期末考
Unit 4畢業就是新的開始
Unit 5羞澀的第一次約會
Unit 6天涯何處無芳草
Unit 7轉角就有新邂逅
Unit 8求婚大作戰
Unit 9姻緣天註定

9 議題融入-多元文化

【第四章】 日常生活大小事
Everyday Life

Unit 1起床、整裝出門
Unit 2就寢、放鬆休息
Unit 3 處理家事雜物
Unit 4購買家具
Unit 5租屋族注意細節
Unit 6買房晉升有殼蝸牛
Unit 7裝修新家
Unit 8認識新鄰居
Unit 9鄰居來訪

9

【第五章】 茶餘飯後的談天話題
Chit chat

Unit 1聊聊明星
Unit 2說說八卦
Unit 3談談書籍
Unit 4探討減肥
Unit 5網路議題
Unit 6閒談天氣
Unit 7話說災難
Unit 8討論吸菸
Unit 9擔憂環境

9

【第六章】 旅遊計畫與流程 Travel

Unit 1 計畫出行
Unit 2 詢問旅社
Unit 3打包行李
Unit 4預定酒店
Unit 5預訂機票
Unit 6注意事項
Unit 7托運行李
Unit 8 準備登機

9

【第七章】 出遊交通面面觀
Transportation

Unit 1詢問道路
Unit 2搭計程車
Unit 3碰上塞車
Unit 4遭遇事故

9 議題融入-多元文化
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Unit 5搭乘公車
Unit 6乘坐火車
Unit 7搭乘輪船
Unit 8前去租車
Unit 9搭乘飛機

【第八章】銀行業務 Banking
Procedures

Unit 1存款
Unit 2兌換業務
Unit 3貸款業務
Unit 4辦理匯款
Unit 5銀行卡
Unit 6掛失服務

9

【第九章】職場情境與辦公室會話
Workplace Conversations

Unit 1為工作奔波
Unit 2為面試努力
Unit 3為新工作準備
Unit 4人事制度
Unit 5上下班時間
Unit 6協調工作職責
Unit 7同事關係如何維繫
Unit 8外出請假如何表達
Unit 9出差生活

9

【第十章】商務會話大進擊
Business Talk

Unit 1客戶詢價
Unit 2廠商報價
Unit 3雙方還價
Unit 4雙方談判
Unit 5共同簽約
Unit 6客戶下單
Unit 7商品包裝
Unit 8運輸條件
Unit 9付款條件

9

【第十一章】不同的運動類型
Sports

Unit 1瑜珈鍛鍊
Unit 2登山活動
Unit 3外出散步
Unit 4堅持跑步
Unit 5球類運動
Unit 6騎自行車
Unit 7滑雪練習

9

【第十二章】各類享樂場合
Recreational Activities

Unit 1酒吧歡聚
Unit 2聆聽音樂
Unit 3派對狂歡
Unit 4棋牌遊戲
Unit 5野餐活動
Unit 6打高爾夫
Unit 7去美髮店
Unit 8購物計畫
Unit 9電影購票

9

　合　計　 108 　

學習評量
(評量方式)

採多元評量，評量方式為：■紙筆測驗 □檔案評量 ■習作評量 ■口語評量 □其他：______________

教學資源
自編或選購坊間合適之教材，教材選擇以實用、趣味、和啟發性的文章或寫作範例為主，並兼顧多樣
化。

教學注意事項

1.教學方法：
教學過程除訓練學生聽、說、讀、寫的語言能力及技巧外，也須營造真實的溝通情境，如：講說、角色
扮演、歌曲教唱、學生對話等等，讓學生實際應用語言。
2.教學評量：
教學評量應兼顧形成性評量、總結性評量，並善用檔案評量；評量目標以語言運用為主，語言知識為
輔；並兼顧語言使用的流利度及精確度。



生活英語會話

選修 一般科目　

領域：

　表 11-2-1-7嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Daily English Conversation

師資來源 校內單科

科目屬性

非跨領域

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

課綱核心素養
A 自主行動：A1.身心素質與自我精進
B 溝通互動：B1.符號運用與溝通表達
C 社會參與：C2.人際關係與團隊合作

學生圖像 專業精進、卓越創新

適用科別

餐飲管理科 觀光事業科

6 6

第一學年
第二學年
第三學年

第一學年
第二學年
第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.藉由本課程，使學生能增加學習觀光生活英語之興趣。
2.引導學生將課堂上所學之英文字彙、片語及文法，靈活應用於日常生活對話之溝通中。
3.學生能瞭解餐廳、旅館及旅遊旅行常用生活英語會話之用法。
4.學生能進行生活美語之聽、說、讀、寫運用。

議題融入
餐飲管理科 ( 多元文化 閱讀素養 )
觀光事業科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

日常生活 日常食、衣、住、行、育樂之美語對話應用 9
第一學年上學期
議題融入-閱讀素養、多
元文化

觀光與旅遊篇

機場英語
1.Picture Dictionary: At the Airport
2.Dialogue 1: Checking In 辦理登機手續　
3.Dialogue 2: Security and Immigration 安檢
和出入境　
4.Dialogue 3: Boarding and Taking Off 登機
和起飛

9

現代科技
1.嗜好、興趣與休閒活動以及各類運動等。
2.資訊、醫學及現代科技產品等

9 第一學年下學期

觀光英語

1.Picture Dictionary: A Tour
2.Dialogue 1: A Tour of the Arch of Triumph
　
3.Dialogue 2: A Tour of the Eiffel Tower

9

文學與藝術

1.西洋老歌、流行歌曲之教唱。
2.西洋諺語及名句之教學。
3.西洋電影台詞之賞析。
4.西洋文學之介紹。

9 第二學年上學期

語言
1.信件及自我簡介之寫作
2.廣告、標示、書信、表格、肢體語言及語言禮
儀等

9 議題融入-多元文化

飯店英語

1.Dialogue 1: Checking In
2.Dialogue 2: Unpacking
3.Dialogue 3: Getting Hotel Information
4.Dialogue 4: Having Problems with the Room
5.Dialogue 5: Talking to the Concierge
6.Dialogue 6: Checking Out

9 第二學年下學期

餐廳英語

Picture Dictionary: In a Restaurant
Dialogue 1: Choosing a Restaurant
Dialogue 2: Getting a Table
Dialogue 3: Ordering
Dialogue 4: Wrong Order
Dialogue 5: Ending the Meal

9

問路英語

1.Picture Dictionary: On the Road
2.Dialogue 1: Location
3.Dialogue 2: Parts of Town
4.Dialogue 3: Subway Directions
5.Dialogue 4: Street Directions

9 第三學年上學期

度假英語

1.Dialogue 3: Sitting in the Sun
2.Dialogue 4: Walking on the Beach
3.Dialogue 5: Getting Swimming Lessons
4，Dialogue 6: Beach Volleyball

9

購物英語

1.Dialogue 2: Looking at Clothes
2.Dialogue 3: Finding the Right Style
3Dialogue 4: Paying the Price
4.Dialogue 5: At the Mall
5.Dialogue 6: Asking the Price

9 第三學年下學期

烹飪英語

1.Dialogue 2: Preparing Soup and Salad
2.Dialogue 3: Preparing Side Dishes
3.Dialogue 4: Cooking Steak
4.Dialogue 5: Watching over Foods
5.Dialogue 6: Preparing Desserts

9

備查版
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學習評量
(評量方式)

採多元評量，評量方式為：■紙筆測驗 □檔案評量 ■習作評量 ■口語評量 □其他：______________

教學資源
自編或選購坊間合適之教材，教材選擇以實用、趣味、和啟發性的文章或寫作範例為主，並兼顧多樣
化。

教學注意事項

1.教學方法： 教學過程除訓練學生聽、說、讀、寫的語言能力及技巧外，也須營造真實的溝通情境，
如：講說、角色扮演、歌曲教唱、學生對話等等，讓學生實際應用語言。 
2.教學評量： 教學評量應兼顧形成性評量、總結性評量，並善用檔案評量；評量目標以語言運用為主，
語言知識為輔；並兼顧語言使用的流利度及精確度。



時事英文選讀

必修 專業科目　

（二）專業科目

　表 11-2-2-1嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 The Selection of English News Reading

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科

3

第三學年第二學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、培養學生閱讀英文報紙與雜誌的興趣。
二、藉由瞭解時事新聞英文的結構、英文報紙標題之特殊含意及新聞英聞範例解說，增進學生時事英文
的閱讀理解能力。
三、涵養學生對周遭人、事關心的人文素養。
四、透過國際時事新聞的導讀，培養學生宏觀的國際視野。

議題融入 應用英語科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

一、說明課程內容及教學目標 說明本學期之課程規劃與教學內容 1

二、媒體簡介
世界著名的電子及平面媒體簡介及國內著名的電
子及平面媒體簡介。

4

三、排版介紹 介紹英文報紙版面安排與設計。 4

四、閱讀方式
介紹時事英文的閱讀策略：一則新聞包括標
(topic)、導言(lead 和正文(body)，這三部份分
別研究。分析新聞英文的特殊結構。

3 議題融入-閱讀素養

五、英文標題
從新聞英語標題下手：介紹常見的標題語法，並
翻譯英文標題。

3

六、新聞導言
介紹新聞導言： (一)5W(what、when、
whowhere、why)及 1H(how) 原則。 (二)閱讀並
試譯導言。

3 議題融入-閱讀素養

七、世界專有名詞
介紹時事新聞英語中常見專有名詞，包括： (一)
建築物代表特殊機構：如 White House，
Kremlin。 (二)縮寫字：OPEC、APEC。

3

八、台灣專有名詞

介紹台灣各政府機構之英文名稱，如：Executive
Yuan，
Premier Ministry of Education，並介紹重要人
物的英文字。

3

九、羅馬拼音 介紹如何以羅馬拼音台灣的人名及街名。 3

十、雜誌新聞 當周時事新聞雜誌重點新聞導讀。 3 議題融入-閱讀素養

十一、時事英語閱讀技巧I 當週時事英文選讀，以報紙新聞為例。 3 議題融入-閱讀素養

十二、時事英語閱讀技巧II 當週時事英文選讀，以電子媒體網路新聞為例。 3 議題融入-閱讀素養

十三、CNN美國有線電視新聞網 網站介紹及時事英文文章導讀(1)。 3

十四、TIME 時代 網站介紹及時事英文文章導讀(2)。 3

十五、The Economist 經濟學人 網站介紹及時事英文文章導讀(3)。 3

十六、Taipei Times 網站介紹及時事英文文章導讀(4)。 3

十七、BBC 英國廣播公司 網站介紹及時事英文文章導讀(5)。 3

十八、CommonWealth Magazine 天下
雜誌英文網

網站介紹及時事英文文章導讀(6)。 3

　合　計　 54 　

學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源

1. 參考工具書：與語文教學有關之、叢書、字典、辭典、 書目、索引及電子工具書。
2. 一般用書：與時事英文有關之典籍。
3. 期刊雜誌及報紙：與時事英文有關之資料。
4. 網路資源：與時事英文相關之資料。

教學注意事項

一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台
中進行課前預習或課後複習。 三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增
加學生實務經驗。 四、 可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



餐飲管理

必修 專業科目　

　表 11-2-2-2嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Food & Beverage Management

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第三學年

建議先修
科目

有，科目：觀光餐旅業導論

教學目標
(教學重點)

一、熟悉並運用已學會的觀光餐飲相關知識與技能。 二、學習專題製作之資料整理、觀光餐飲製作和報
告撰寫的能力。 三、培養創造力、激發學生觀光餐飲相關的創意製作。

議題融入 觀光事業科 ( 品德教育 生命教育 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)餐飲管理緒論
第一節　餐飲業的發展史　 第二節　餐飲業的特
性　 第三節　餐飲業的類別　 第四節　餐廳的
種類　 第五節　餐飲業營運成敗的原因

4 第三學年 第一學期

(二) 餐飲組織及從業人員的職責
第一節　餐飲組織　 第二節　工作說明書與工作
條件　 第三節　餐飲從業人員的工作職責

4
議題融入-品德教育、法
治教育

(三)餐飲管理的意義及內涵
第一節　餐飲管理的意義　 第二節　餐飲管理者
的角色　 第三節　餐飲管理的範圍

4

(四)餐飲管理策略
第一節　餐飲組織策略　 第二節　餐飲策略管理
的程序　 第三節　現代餐飲管理策略

4

(五) 餐廳開店創業投資規劃

第一節　餐廳創業的基本理念　 第二節　餐廳創
業規劃三部曲：開店準備　 第三節　餐廳創業規
劃三部曲：餐廳籌備　 第四節　餐廳創業規劃三
部曲：開幕營運　 第五節　餐廳創業營運企劃書

4

(六) 餐廳格局規劃設計
第一節　餐廳的格局設計　 第二節　廚房的格局
設計　 第三節　倉儲區的規劃設計

4

(七)餐廳菜單的規劃設計
第一節　菜單的基本概念　 第二節　菜單設計與
菜單工程　 第三節　菜單的結構與菜單定價策
略　 第四節　飲料單與酒單

4

(八)廚房生產製備管理

第一節　廚房組織及其標準化作業　 第二節　廚
房生產製備的方式　 第三節　餐具之維護與管
理　 第四節　餐飲安全與衛生　 第五節　餐廳
廚房緊急事件的種類及處理

4

(九)餐飲服務
第一節　餐桌服務　 第二節　自助式服務　 第
三節　櫃檯式服務　 第四節 宴會與酒會服務

4

(十)餐飲服務品質
第一節　餐飲服務品質的意義　 第二節 餐飲服
務品質的維護管理

4 第三學年 第二學期

(十一)餐飲服務管理

第一節　餐廳顧客的需求　 第二節　餐廳顧客的
心理風險　 第三節　餐廳員工的結構及員工心
理　 第四節　餐廳員工心理挫折的防範　 第五
節 餐廳顧客抱怨事項的處理

4 議題融入-生命教育

(十二)飲料與酒吧管理
第一節　飲料的基本概念　 第二節　葡萄酒的服
務　 第三節　啤酒及烈酒的服務　 第四節　咖
啡、茶及其他飲料的服務　 第五節 酒吧管理

4

(十三)餐飲人力資源管理
第一節　餐飲從業人員應有的素養　 第二節　人
員的遴選與任用　 第三節　員工職前訓練與在職
訓練　 第四節 激勵與溝通

4

(十四)餐飲行銷管理
第一節　餐飲行銷的基本概念　 第二節　餐飲行
銷的方法　 第三節 餐飲品牌行銷

4

(十五)餐飲財務管理
第一節　餐飲財務管理的意義　 第二節　資產負
債表與損益表　 第三節 餐廳財務報表分析

4

(十六)餐飲成本控制與分析

第一節　餐飲成本控制的意義與範圍　 第二節　
餐飲成本的分類　 第三節　餐飲成本的計算方
法　 第四節 餐飲成本分析研究　 第五節 餐飲
成本控制的方法

4

(十七)現代餐飲業在經營管理所面臨
的課題

第一節　餐飲業經營環境的問題 第二節 餐飲業
營運所衍生的問題

4

(十八) 二十一世紀餐飲業的發展趨
勢

第一節　二十一世紀餐飲業的發展趨勢　 第二
節　二十一世紀餐飲業應努力的方向

4
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％ (平
時多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦 理：
1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9 調查
訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項 一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中

備查版



進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



餐飲管理

必修 專業科目　

　表 11-2-2-3嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Food & Beverage Management

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

6

第三學年

建議先修
科目

有，科目：有，科目：觀光餐旅業導論

教學目標
(教學重點)

一、認識餐飲業的特性與類型，暨目前市場概況 。 二、了解餐飲業的管理與控制原則。 三、了解餐飲
業的服務理念。

議題融入 餐飲管理科 ( 性別平等 生命教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)餐飲管理緒論
第一節　餐飲業的發展史　 第二節　餐飲業的特
性　 第三節　餐飲業的類別　 第四節　餐廳的
種類　 第五節　餐飲業營運成敗的原因

6 第三學年第一學期

(二) 餐飲組織及從業人員的職責
第一節　餐飲組織　 第二節　工作說明書與工作
條件　 第三節　餐飲從業人員的工作職責

6

(三)餐飲管理的意義及內涵
第一節　餐飲管理的意義　 第二節　餐飲管理者
的角色　 第三節　餐飲管理的範圍

6

(四)餐飲管理策略
第一節　餐飲組織策略　 第二節　餐飲策略管理
的程序　 第三節　現代餐飲管理策略

6

(五) 餐廳開店創業投資規劃

第一節　餐廳創業的基本理念　 第二節　餐廳創
業規劃三部曲：開店準備　 第三節　餐廳創業規
劃三部曲：餐廳籌備　 第四節　餐廳創業規劃三
部曲：開幕營運　 第五節　餐廳創業營運企劃書

6

(六) 餐廳格局規劃設計
第一節　餐廳的格局設計　 第二節　廚房的格局
設計　 第三節　倉儲區的規劃設計

6

(七)餐廳菜單的規劃設計
第一節　菜單的基本概念　 第二節　菜單設計與
菜單工程　 第三節　菜單的結構與菜單定價策
略　 第四節　飲料單與酒單

6 第三學年第二學期

(八)廚房生產製備管理

第一節　廚房組織及其標準化作業　 第二節　廚
房生產製備的方式　 第三節　餐具之維護與管
理　 第四節　餐飲安全與衛生　 第五節　餐廳
廚房緊急事件的種類及處理

6

(九)餐飲服務
第一節　餐桌服務　 第二節　自助式服務　 第
三節　櫃檯式服務　 第四節 宴會與酒會服務

6

(十)餐飲服務品質
第一節　餐飲服務品質的意義　 第二節 餐飲服
務品質的維護管理

6

(十一)餐飲服務管理

第一節　餐廳顧客的需求　 第二節　餐廳顧客的
心理風險　 第三節　餐廳員工的結構及員工心
理　 第四節　餐廳員工心理挫折的防範　 第五
節 餐廳顧客抱怨事項的處理

6 議題融入-生命教育

(十二)飲料與酒吧管理
第一節　飲料的基本概念　 第二節　葡萄酒的服
務　 第三節　啤酒及烈酒的服務　 第四節　咖
啡、茶及其他飲料的服務　 第五節 酒吧管理

6

(十三)餐飲人力資源管理
第一節　餐飲從業人員應有的素養　 第二節　人
員的遴選與任用　 第三節　員工職前訓練與在職
訓練　 第四節 激勵與溝通

6 議題融入-性別平等

(十四)餐飲行銷管理
第一節　餐飲行銷的基本概念　 第二節　餐飲行
銷的方法　 第三節 餐飲品牌行銷

6

(十五)餐飲財務管理
第一節　餐飲財務管理的意義　 第二節　資產負
債表與損益表　 第三節 餐廳財務報表分析

6

(十六)餐飲成本控制與分

第一節　餐飲成本控制的意義與範圍　 第二節　
餐飲成本的分類　 第三節　餐飲成本的計算方
法　 第四節 餐飲成本分析研究　 第五節 餐飲
成本控制的方法

6

(十七)現代餐飲業在經營管理所面臨
的課題

第一節　餐飲業經營環境的問題 第二節 餐飲業
營運所衍生的問題

6

(十八) 二十一世紀餐飲業的發展趨
勢

第一節　二十一世紀餐飲業的發展趨勢　 第二
節　二十一世紀餐飲業應努力的方向

6

　合　計　 108 　

學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材

教學注意事項 一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台

備查版



中進行課前預習或課後複習。 三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增
加學生實務經驗。 四、 可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



餐旅日文會話

必修 專業科目　

　表 11-2-2-4嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Hospitality Japanese

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、進學涵養

適用科別

餐飲管理科

4

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、 結合餐飲相關字彙的介紹，使學習者能習得日語基礎假名、初階文型以及簡易的口說能力。 二、
透過台日生活文化的比較，使學習者能擴展國際異文化的視野涵養。 三、 透過有關日籍人士在台工作
生活飲食樣式的介紹，使學習者逐步理解日語學習對未來生涯可能的助益，期能引發進一步的自主學
習。

議題融入 餐飲管理科 ( 性別平等 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)平假名 -清音、撥音
1.學習書寫50音筆順 2.配合餐飲相關單字做發音
練習

6 第 一學年第一學期

(二)平假名 -清音、撥音
1.學習分辨促音特殊音 2.配合餐飲相關單字做發
音練習

6

(三)平假名 -清音、撥音
1.學習分別長音特殊音 2.配合餐飲相關單字做發
音練習

8

(四)平假名 -清音、撥音 1.綜合練習 2.補充(自我介紹慣用句) 8

(五)平假名 -清音、撥音

1.文化介紹。(姓氏制度、門牌、櫻花前線) 2.文
化介紹。(邀請、行政區域、歷史人物) 3.文化介
紹。(受邀婉拒、外來語使用、國歌簡介) 4.文化
介紹(婚禮-佛式、神道式、基督教式) 5.習作演
練。

8

(六)平假名 -清音、撥音
1.綜合練習 2.補充(阿拉伯數字1-10) 3.補充(打
招呼慣用句)

6 第 一學年第二學期

(七)特殊音
1.長音&促音、音讀&訓讀、重音、外來特殊音 2.
配合餐飲相關單字做發音練習

6

(八)平假名-濁音、拗音 1.綜合練習 2.補充(阿拉伯數字10-1000) 8

(九)高中生常用單字
1.單字 2.補充(常見日本姓氏) 3.文型講解(肯定
句、否定句、疑問句) 4.文型練習、會話練習、
綜合練習

8

(十)搭機購票
1.單字 2.補充(常用單字) 3.文型講解(肯定句、
否定句、疑問句) 4.文型練習、會話練習、綜合
練習

8
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。
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歐美文化簡介

必修 專業科目　

　表 11-2-2-5嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 The Introduction of Western Culture

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、使學生瞭解美國文化的由來與發展。 二、使學生從文化中瞭解英文之溝通方式。 三、使學生增加
美國節慶意義的認知。 四、增進學生對美國文化的閱讀與說寫能力。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)緒論 何謂美國文化？其特色為何？ 8 第三學年第一學期

(二)語言之差異 日常生活的肢體語言與華人之異 8

(三)禮儀 習慣及禮貌 8

(四)節慶 台灣的節慶以及歐美國家節慶之分析 8

(五)多元文化1 宗教及文化 8

(六)多元文化2 基督信仰與美國文化 8 第三學年第二學期

(七)飲食 吃飯習慣及禮貌 8

(八)與其他國家之比較1 愛爾蘭 德國文化 8

(九)與其他國家之比較2 波蘭 義大利文化 8
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
(1) 學校宜力求充實教學設備及教學媒體，教師教學應充分利用教材、教具及其他教學資源。 (2) 學校
宜充分利用圖書資源、網路資源、社區資源與社會資源，結合在地特色和產業界進行產學合作。 教師教
學可適時辦理校外參訪，加強和業界交流，使理論與實務相結合，提高學生學習興趣和效果。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 (一) 教材選擇應顧及學生學習經驗，配合學生身心發展，延續前階段學校的
學習經驗，並能與後階段學校的課程銜接。 (二) 教材選擇應貼近產業現況及學生的學習經驗，由淺至
深循序漸進；教師亦可參考其他優良教材，以符合學生程度。 (三) 教材編寫應注意教材之連貫性，如
有先後順序關係之內涵，則須循序漸進介紹，並應注意教材內容應具時代性及前瞻性。 (四) 為增進學
習的廣度，教材編選可適切融入各項議題。 教學方法 (一) 教師教學前，宜編定教學進度表。 (二) 教
師教學時，宜採用多元教學方法，並使學生能做中學，培養實務體驗能 力，並建立正確的工作價值與倫
理道德觀念。 (三) 教師教學後，宜參酌學習評量結果檢視教學進度表，以改進教學。
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行銷概論

選修 專業科目　

　表 11-2-2-6嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Marketing

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 體驗探索、專業精進

適用科別

資料處理科 應用英語科

4 4

第一學年 第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.瞭解行銷在商業活動中所佔的地位和重要性。 2.分析行銷環境和消費者購買行為。 3.瞭解市場區隔
與選擇目標市場。 4.瞭解產品、價格、推廣通路規劃與決策。 5.瞭解各種溝通與推廣策略。 6.瞭解各
種行業的行銷方式。 7.應用簡單的行銷方法。

議題融入
資料處理科 ( 品德教育 )
應用英語科 ( 品德教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)以關係為基礎的行銷策略 1.導論 2.關係行銷 9 第一學年第一學期

(二) 瞭解市場及顧客的需要與欲望 1.市場調查 2.消費者行為 9

(三) 設計一個顧客導向的行銷策略 1.行銷策略 2.STP 9

(四) 建構一個提供優異價值的行銷
組合方案

1.產品策略 2.服務行銷策略 3.價格策略 4.通路
策略 5.推廣策略與IMC

9

(五)擬定一個有效溝通的行銷溝通組
合方案

1.廣告與促銷策略 2.公關、人員銷售與直效行銷
策略 3.數位行銷策略

9
第一學年第二學期
議題融入-品德教育

(六)全球行銷環境
1 .世界經濟概況2. 經濟制度3.市場發展的階段
4.商品及服務的貿易

9

(七)全球社會與文化環境
1.社會、文化及全球消費者文化2.高脈絡與低脈
絡文化3.擴散理論4.社會與文化環境之行銷意涵

9

(八)全球資訊系統與行銷研究
1.運用資訊科技進行全球行銷2.市場資訊的來源
3.正式市場研究4.企業總部對市場研究的控管

9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



管家服務學

選修 專業科目　

　表 11-2-2-7嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Butler Service

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第三學年

建議先修
科目

有，科目：餐飲服務技術、房務實務、旅館客務實務

教學目標
(教學重點)

一、 瞭解管家服務的類型及功能。 二、認識管家之特質與工作規範。 三、熟悉管家服務的流程與發
展。

議題融入 觀光事業科 ( 性別平等 品德教育 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)緒 論
第一節 何謂「英式管家」？
第二節 英式管家之類型

6
第三學年第一學期
議題融入-性別平等

(二)英式管家之歷史
第一節 英式管家的起源　
第二節 管家的轉變　
第三節 不同管家類型的工作

6

(三)管家的功能
第一節 旅館中專業管家的功能　
第二節 企業中專業管家的功能　
第三節 私人家庭中專業管家的功能

8

(四)管家之工作特質與人格特質
第一節 工作特質之定義與理論　
第二節 人格特質之定義與研究　
第三節 飯店管家之工作特質與人格特質

8 議題融入-性別平等

(五)旅館管家之工作規範
第一節 工作規範之內容　
第二節 工作規範之用途　
第三節 飯店管家之工作規範

8 議題融入-品德教育

(六)飯店中英式管家的類型

第一節 專業型管家團隊　
第二節 任務型管家團隊　
第三節 指派型管家團隊　
第四節 各種管家團隊類型之優缺點

8 第三學年第二學期

(七)飯店中從事英式管家之誘因及禁
忌

第一節 有形的誘因　
第二節 無形的誘因　
第三節 飯店管家之禁忌

8

(八)飯店英式管家之服務流程與標準
作業流程

第一節 服務流程及標準作業流程　
第二節 飯店管家的先前準備工作　
第三節 飯店管家的迎賓作業流程　
第四節 賓客在住宿期間之服務　
第五節 管家任務結束之相關工作流程

8

(九)飯店英式管家之訓練發展

第一節 訓練型態　
第二節 職前訓練　
第三節 學徒訓練　
第四節 在職訓練

6 議題融入-安全教育

(十)飯店英式管家之訓練發展

第一節 外交元首　
第二節 影藝明星　
第三節 私人企業　
第四節 總 結

6
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學習評量
(評量方式)

一、 依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化
評量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定
期及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



商業經營概論

選修 專業科目　

　表 11-2-2-8嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Business Management

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進

適用科別

應用英語科 資料處理科

4 4

第三學年 第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

藉由實務案例、業師經驗分享，介紹產業價值鏈圖、產業分析、創業發展、策略建構、價值鏈管理、品
牌經營、流程精實管理、產品研發、服務創新、升級轉型等現今台灣企業經常面臨的商業經營與管理，
期藉由課程安排與討論，加強學生對於經營管理實務的了解與應用能力。

議題融入
應用英語科 ( 人權教育 )
資料處理科 ( 人權教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

商業經營計劃
1.經營計劃概述
2.計劃體系與制定流程
3.計劃方法

9 第三學年第一學期

商業戰略的實施與控制

1.商業決策
2.決策概述
3.決策方法
4.科學決策的制定與執行

9

企業組織

1.組織機構設計的必要性
2.商業組織機構設置的原則
3.商業的組織形式
4.組織變革

9

營銷管理
1.營銷管理概述
2.市場調查與預測
3.營銷策略

9

財務管理

1.財務管理概述
2.融資與投資管理
3.成本、費用和利潤管理
4.財務分析

9 第三學年第二學期

人力資源管理

1.人力資源管理概述
2.企業人力資源規劃
3.人力資源的開發
4.人力資源評價

9 議題融入-人權教育

企業文化
1.企業文化的含義與功能
2.企業文化的塑造

9

創新管理
1.創新及其作用
2.創新的基本內容
3.創新的過程和組織

9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學 
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中 
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學 
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



觀光學概論

選修 專業科目　

　表 11-2-2-9嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Tourism

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

6

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、 瞭解旅行業的起源、意義及特質。 二、 瞭解旅行業在觀光事業中之地位、發展及分類。 三、 培
養辦理出國手續、團體作業能力與知識。 四、 提升航空票務相關知識、團體帶領能力。 五、 加強對
旅行業未來發展之正確認知，以掌握旅行業經營趨勢。

議題融入 餐飲管理科 ( 性別平等 安全教育 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)觀光餐旅業現況1
1.旅館業與旅行業
2.民宿業與觀光遊樂業

6
第二學年第一學期
議題融入-安全教育

(二)觀光餐旅業現況2
1.餐旅產業面臨的問題與未來趨勢
2.個案與問題討論

6

(三)觀光事業

1.觀光餐旅事業定義與概況
2.文化觀光
3.特殊主題觀光
4.個案與問題討論

8

(四)旅館事業1
1.旅館業的概況及未來發展趨勢
2.民宿經營概況及未來發展趨勢

8

(五)旅館事業2
1.汽車旅館的概況及未來展望
2.個案與問題討論

8

(六)餐飲業1
1.餐飲業的認識
2.餐廳經營管理

6 議題融入-性別平等

(七)餐飲業2
1.主題餐廳
2.個案與問題討論

6

(八)休閒產業
(八)休閒產業 1.休閒產業的定義與功能
2.休閒農場
3.電子休閒

6

(九)旅遊事業
1.旅行社介紹
2.遊樂園介紹
3.航空公司介紹

8 第二學年第二學期

(十)會議與展覽1
1.會議產業的起源與發展現況
2.我國會議展覽產業之優勢與劣勢 8

(十一)會議與展覽2
1.台灣會議展覽產業未來之發展方向
2.個案與問題討論

8

(十二)觀光餐旅業行銷管理1
1.行銷的內涵與原則
2.顧客關係行 6

(十三)觀光餐旅業行銷管理2
1.全球配銷系統
2.個案與問題討論

6 議題融入-多元文化

(十四)觀光餐旅業服務態度1
1.服務態度的內涵與重要性
2.顧客滿意度內涵與重要性 6

(十五)觀光餐旅業服務態度2
1.服務態度構面與文化探討
2.個案探討與分析

6

(十六)亞洲地區觀光餐旅產業發展

1.港澳地區
2.韓國與新加坡
3.日本

6 議題融入-多元文化
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台
中進行課前預習或課後複習。 三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增
加學生實務經驗。 四、 可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



飲料管理學

選修 專業科目　

　表 11-2-2-10嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Beverage Management

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第三學年

建議先修
科目

有，科目：蘇打房實務、飲料實務

教學目標
(教學重點)

一、吧檯供應飲料禮儀。
二、用杯的挑選、飲料的溫度、時間、操作的態度以及調酒員的外語能力。
三、介紹各種不同飲料的起源、種類與製作方法。
四、學習各種不同水果的裝飾物切割技巧。
五、提昇吧檯人員的服務理念及技巧。

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)吧檯的歷史與沿革
一、吧檯的語源
二、吧檯文化史
三、吧檯經營型態介紹

9 第三學年第一學期

(二)吧檯之組織與編製
一、常見的吧檯組織編制
二、吧檯內組織工作執掌

9 議題融入-法治教育

(三)吧檯經營與管理
一、酒吧人員管理
二、酒吧採購原則

9

(四)吧檯經營與管理
一、酒吧物料管理
二、酒吧成本管控

9

(五)吧檯營運工作流程
一、營業前準備工作
二、營業中執行工作
三、營業後善後工作

9
第三學年第二學期
議題融入-環境教育

(六)飲料單設計與行銷

一、飲料之涵義
二、飲料單與酒單的分類
三、飲料單與吧檯的關係
四、飲料單製作原則
五、常用的行銷工具
六、飲料單促銷活動

9

(七)吧檯器具設備介紹
一、吧檯結構
二、吧檯器皿介紹
三、吧檯材料介紹

9

(八)水果切雕

一、杯飾物設計原則
二、飲品裝飾物的分類
三、挑選水果的要訣
四、水果切雕注意事項
五、水果切雕方法

9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



會計學

選修 專業科目　

　表 11-2-2-11嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Accounting

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

6

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

引導學生瞭解財務會計之基本理論，具備熟練會計處理程序，培養帳務處理之能力，瞭解會計資訊之意
義及功能，奠定應用會計資訊之能力，以及瞭解商業會計法令，培養守法之觀念及熟悉會計人員的權利
及義務，涵養誠信之職業道德。

議題融入 應用英語科 ( 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)會計之基本概念
1.會計之意義及功能。 2.會計之種類。 3.會計
在組織經營管理上扮演之角色。 4.與會計發展有
關之團體。

9 第一學年第一學期

(二)會計之基本法則
1.交易。 2.財務報表要素內容與分類。 3.一般
常用之會計科目。 4.會計方程式。

9

(三)會計循環 1.會計循環之概念。 2.帳簿之設置。 9

(四)分錄及日記簿
1.借貸法則及分錄之意義。 2.日記簿之格式及記
錄方法。 3.分錄之種類。 4.分錄釋例。

9

(五)過帳及分類帳
1.過帳之意義及分類帳之功用。 2.分類帳之種
類。 3.總分類帳之格式及過帳方法。 4.過帳釋
例。

9

(六)試算及試算表
1.試算之意義及試算表之功用。 2.試算表之格式
及編製方法。 3.試算表之錯誤檢查及更正。 4.
試算表釋例。

9

(七)調整I
1.調整之意義及功用。 2.會計基礎。 3.應計項
目之調整。 4.遞延項目之調整。

7 第一學年第二學期

(八)調整II
1.估計項目之調整。 2.存貨調整。 3.回轉分
錄。 4.工作底稿。 4.1存貨以「銷貨成本」帳戶
為中心。 4.2存貨以「本期損益」帳戶為中心。

7

(九)結帳
1.結帳之意義及功用。 2.虛帳戶之結清。 3.實
帳戶之結轉。 4.結帳後試算表。

8

(十)財務報表

1.主要財務報表之意義及種類。 2.損益表之意
義、內容及編製。 2.1單站式損益表。 2.2多站
式損益表。 3.資產負債表之意義、內容及編製。
3.1報式資產負債表。 3.2帳戶式資產負債表。4.
業主權益變動表。

8

(十一)加值型營業稅之會計處理
1.加值營業稅之意義及特質。 2.加值型營業稅之
計算方法。 3.統一發票之種類及開立方法。 4.
加值型營業稅之會計處理。

8

(十二)財務會計理論
1.財務會計理論架構。 2.會計品質特性。 3.基
本假設、會計原則與操作限制。

8

(十三)傳票制度
1.會計憑證之概念。 2.傳票之概念。 3.複式傳
票。 4.電腦會計之基本概念。

8 議題融入-法治教育
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源

1.教學時運用創意並利用各項教學設備及媒體，以提升學習興趣。 2.利用會計教室、電腦教室或網際網
路教學，擴增教學內容與教學效果。 3.為了指導學生熟悉會計人員的權利及義務，應於附錄中增列會計
相關法規或實施細則，如商業會計法、財務會計準則公報、所得稅法、營業稅法、查核準則等法規，作
為教師教授相關單元時，指導學生從事會計工作應注意的法令規定。 4.配合學生從事服務業會計工作的
需求性日增，應於附錄中增列服務業會計科目。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 (一)教材編選 1.教材內容及次序安排，應參照教材大綱之內涵，並符合課程
目標。 2.教材內容之難易，應適合學生程度，避免陳義過高，影響學習興趣。 3.教材應參照一般公認
會計原則、商業會計法及其他相關法規之規定，以免教學資料太過陳舊，與現實脫節。當國內外會計處
理不同時，若國內公報有規範者，以國內公報為主。 4.教材之例題及習題，應與實務配合，使學生能學
以致用。 5.各項憑證、帳簿應參照實務上之通用格式。 (二)教學方法 1.兼顧認知、技能、情意三方面
之教學。 2.注重會計實習，使學生能從「操作中學習」，培養實務記帳之能力。 3.隨時培養學生職業
道德觀念。 4.培育學生適應變遷、創新進取及自我發展之能力。

備查版



觀光日文與會話

選修 專業科目　

　表 11-2-2-12嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Tourism Japanese Conversation

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養

適用科別

觀光事業科

14

第一學年
第二學年
第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、由學習日語文，進而瞭解日本文化。並學習如何與日本人應對。
二、強化日語檢定所必備之文字語彙、文法讀解與聽解能力，並熟習日語檢定受測題型。 
三、培養學生具備餐旅業界實務日語聽、說、讀、寫能力。

議題融入 觀光事業科 ( 性別平等 多元文化 閱讀素養 國際教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)字母 平假名(清音)、平假名(濁音、半濁音) 9
第一學年第一學期
議題融入-閱讀素養、國
際教育

(二)字母 片假名(清音)、片假名(濁音、半濁音、拗音) 9

(三)肯定、否定句 直接肯定否定、肯定疑問、否定疑問 8

(四)物品場所指示 物品指示名詞、場所指示代名詞、方位名詞 8

(五)動詞助詞 動詞丁寧體、自動詞 8 第一學年第二學期

(六)動詞助詞 具體方向動詞 8

(七)名詞助詞 名詞、方向場所助詞 8

(八)名詞助詞 名詞工具、手段、方法 8

(九)名詞助詞 名詞、形容詞肯定否定句變化 9

(十)邀請表示 邀請表示(委婉邀請)、邀請表示(直接邀請) 9
第二學年第一學期
議題融入-多元文化、國
際教育

(十一)抽象方向 抽象方向動詞(外而內)、抽象方向動詞(內而外) 9

(十二)名詞修飾狀態 名詞修飾 8

(十三)名詞修飾狀態 狀態形容詞 8

(十四)位置敘述 位置指示 8

(十五)位置敘述 頻率敘述 8

(十六)位置敘述 期間敘述 8

(十七)目的依賴指示 目的指示、依賴指示、狀態指示 8

(十八)順序、必須表示 敘述順序、動作順序 8

(十九)可能經驗表示 可能表示、經驗表示 8

(二十)時態、引述 丁寧體(動詞名詞時態)、丁寧體(形容詞四時態) 9 第二學年第二學期

(二十一)時態、引述
普通體(動詞名詞時態)、普通體(形容詞四時態)
間接引述、直接引述

9

(二十二)修飾、動作
連體修飾(動詞/名詞)、連體修飾(形容詞) 動作
後果表示、時間子句表示

9

(二十三)方向
一般抽象方向性動詞、複合抽象方向性動詞 空
間/方位方向性動詞

8

(二十四)強調、請求、尋求 強調用法(動詞)、請求用法 、尋求建議用法 8 第三學年第一學期

(二十五)強調、請求、尋求 強調用法(名詞) 、請求用法 、尋求建議用法 8

(二十六)強調、請求、尋求 強調用法(形容詞) 、請求用法 、尋求建議用法 8

(二十七)行為表示
可能形變化規則、可能形句型對比用法、複合助
詞

9

(二十八)行為表示
同時連續動作表示、長期並列行為表示行為結果
之狀態、習慣行為表示、並列理由表示、複數理
由表示

9

(二十九)動作
一般事物狀態描寫、客觀事物狀態描寫、話題事
物狀態說明

9 第三學年度第二學期

(三十)動作
動作備用表示(口語)、動作備用表示(正式)、動
作遺憾表示(口語)、動作遺憾表示(正式)

9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

備查版



教學注意事項

一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 
二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
 三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。 四、 可輔
導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



經濟學

選修 專業科目　

　表 11-2-2-13嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Economics

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

8

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)瞭解經濟學之意義及基本知識。 (二)培養邏輯分析及數量分析之能力。 (三)建立正確經濟觀念。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

1.緒論

1.經濟知識在現代社會的重要性。 2.經濟問題的
產生與解決。 3.經濟學的意義與成立。 4.經濟
學的種類及研究方法。 5.經濟資源的配置。 6.
經濟制度簡介。

8 第一學期

2.需要與供給

1.需要與需要法則。 2.需要量變動與需要變動。
3.供給與供給法則。 4.供給量變動與供給變動。
5.需要彈性。 6.供給彈性。 7.市場均衡與價格
機能。 8.政府對市場價格的干涉。

8

3.消費行為的研究
1.慾望與消費。 2.效用的意義與法則。 3.消費
者最大滿足的決策。 4.消費者剩餘。 5.家庭消
費定律。 6.消費者主權及消費者保護運動。

8

4.生產理論
1.生產的一般概念。 2.生產者剩餘。 3.生產函
數。 4.生產三階段。 5.人口論。

8

5.成本理論

1.成本與利潤的觀念。 1.1成本的意義與種類。
1.2利潤的意義與種類。 2.短期成本。 2.1短期
成本結構。 2.2 AC、AFC、AVC與MC的關係。 3.
長期成本。 3.1長期成本結構。 3.2長期平均成
本曲線。 3.3規模報酬遞增、遞減與固定。 3.4
外部經濟與外部不經濟。

8

6.市場結構與廠商收益

1.市場結構的類型及特徵。 1.1市場的意義。1.2
市場結構的類型。 1.3完全競爭市場的意義與特
徵。 1.4完全獨占市場的意義與特徵。 1.5獨占
性競爭市場的意義與特徵。 1.6寡占市場的意義
與特徵。 2.廠商的收益。 2.1收益的種類。2.2
完全競爭市場廠商的收益情形 2.3完全獨占及
不完全競爭市場廠商的收益情形。

8

7.完全競爭市場產量與價格的決定

1.廠商的短期均衡。 1.1最大利潤與最小損失。
1.2廠商的短期供給曲線。 2.廠商的長期均衡。
2.1長期均衡的調整過程。 2.2長期均衡的條件。
3.完全競爭市場的評論。

8

8.完全獨占市場產量與價格的決定
1.廠商短期均衡。 2.廠商的長期均衡。 3.差別
訂價。 4.完全競爭與獨占之比較。

8

9.不完全競爭市場產量與價格的決定

1.獨占性競爭市場的短期及長期均衡分析。 1.1
獨占性競爭市場廠商的短期均衡。 1.2獨占性競
爭市場廠商的長期均衡 。 2.寡占理論。 2.1拗
折的需要曲線。 2.2寡占價格的決定。 3.不完全
競爭市場的評論。 3.1獨占性競爭市場的評論。
3.2寡占市場的評論。 4.公平交易法。

8

10.分配理論
1.所得分配的基本概念。 2.所得分配不均度的測
量。 3.所得分配與社會福利。 4.生產要素需求
的特性及其決定因素。 5.生產要素分配理論。

6 第二學期

11.工資與地租

1.工資。 1.1勞動的意義與特性。 1.2勞動力與
勞動生產力。 1.3勞動的供給與需要。 1.4工資
的意義與種類。 1.5工資之決定。 1.6工資的差
異與工會的影響。 2.地租。 2.1土地的意義與特
性。 2.2地租的意義。 2.3地租之決定。 2.4地
租與地價的關係。 2.5準租與經濟租。

6

12.簡單凱因斯模型與消費
凱因斯貨幣需求理論、名目利率與實質利率、凱
因斯流動性偏好理論

6

13.投資與政府支出 財政政策與貨幣政策 6

14.國際貿易理論
絕對利益理論和比較利益理論、開放自由貿易的
經濟效果、貿易政策的經濟效果

6

15.簡單貨幣供給 貨幣需求通論、古典學派貨幣需求理論 6

16.央行與貨幣供給
貨幣的介紹、貨幣供給額與貨幣所得流通速度、
商業銀行與存款貨幣創造、中央銀行的介紹、中
央銀行管制貨幣數量的工具

6

17.傳統與非傳統貨幣政策 IS-LM 模型、運用 IS-LM 模型進行政策分析 6

18.總合需求、總合供給及景氣循環 總合需求曲線、總合供給曲線、總合供需模型 6

19.長期經濟成長理論 經濟活動循環周流 6

備查版



20.痛苦指數I：失業
如何衡量失業、失業的種類、古典學派與凱因斯
學派的失業理論

6

21.痛苦指數II：通貨膨脹 物價膨脹的意義與成因、衡量物價膨脹的方式 6
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 (一)教材選擇應顧及學生學習經驗，配合學生身心發展，延續前階段學校的學
習經驗，並能與後階段學校的課程銜接。 (二)教材選擇應貼近產業現況及學生的學習經驗，由淺至深循
序漸進；教師亦可參考其他優良教材，以符合學生程度。 (三)教材編寫應注意教材之連貫性，如有先後
順序關係之內涵，則須循序漸進介紹，並應注意教材內容應具時代性及前瞻性。 (四)為增進學習的廣
度，教材編選可適切融入各項議題。 教學方法 (一) 教師教學前，宜編定教學進度表。 (二) 教師教學
時，宜採用多元教學方法，並使學生能做中學，培養實務體驗能 力，並建立正確的工作價值與倫理道德
觀念。 (三) 教師教學後，宜參酌學習評量結果檢視教學進度表，以改進教學。 (四) 學校應將實施分
組教學之實習科目於課程計畫書註記。



英文文法與句型

選修 專業科目　

　表 11-2-2-14嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 English Grammar

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

8

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

使學生了解並熟悉以下常用的英文文法，並反覆複習，使之用於理 解閱讀測驗，寫的出符合英文文法的
句子。

議題融入 應用英語科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 英文基本句型 基本句型的種類與變化 9 第二學年第一學期

(二) 時式 時式規則與變化 9

(三) 語態 語態的種類與變化 9

(四) 假設語氣 假設語氣規則與變化 9

(五) 動名詞 動名詞之用法與規則 9

(六) 不定詞 不定詞之用法與規則 9

(七) 分詞 分詞之變化與使用 9

(八) 助動詞 助動詞的種類與用法 9

(九) 主詞與動詞 主詞與動詞支連動 9 第二學年第二學期

(十) 名詞與代名詞 名詞與代名詞之差異與用法 9

(十一) 形容詞與副詞 形容詞與副詞之差異與用法 9

(十二) 關係代名詞 關係詞之種類與用法 9

(十三) 連接詞 連接詞位置與用法 9

(十四) 疑問句與附加問句 疑問句與附加問句之位置與使用 9

(十五) 否定句與倒裝句 否定句與倒裝句之位置與用法 9

(十六)成果驗收 文章撰寫與口語 9
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學習評量
(評量方式)

(1) 教師於教學時應採客觀評量，以明瞭學生學習的成就與困難，作為增廣或補強性教學之依據。 (2)
評量內容應兼顧認知、技能、情意等方面，以利學生健全發展。 (3) 學習評量宜採多元方式，診斷學生
學習成果，並適時回饋。 (4) 學習評量的結果宜妥切運用，作為教師改進教材、教法及輔導學生之依
據。 (5) 未通過評量的學生，教師應分析、診斷其原因，實施補強性教學；對於具特殊才能的學生，應
實施增廣教學，以充分發展其特殊才能。

教學資源
(6) 學校宜力求充實教學設備及教學媒體，教師教學應充分利用教材、教具及其他教學資源。 (7) 學校
宜充分利用圖書資源、網路資源、社區資源與社會資源，結合在地特色和產業界進行產學合作。 (8) 教
師教學可適時辦理校外參訪，加強和業界交流，使理論與實務相結合，提高學生學習興趣和效果。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 (一)教材選擇應顧及學生學習經驗，配合學生身心發展，延續前階段學校的學
習經驗，並能與後階段學校的課程銜接。 (二)教材選擇應貼近產業現況及學生的學習經驗，由淺至深循
序漸進；教師亦可參考其他優良教材，以符合學生程度。 (三)教材編寫應注意教材之連貫性，如有先後
順序關係之內涵，則須循序漸進介紹，並應注意教材內容應具時代性及前瞻性。 (四)為增進學習的廣
度，教材編選可適切融入各項議題。 教學方法 (一) 教師教學前，宜編定教學進度表。 (二) 教師教學
時，宜採用多元教學方法，並使學生能做中學，培養實務體驗能 力，並建立正確的工作價值與倫理道德
觀念。 (三) 教師教學後，宜參酌學習評量結果檢視教學進度表，以改進教學。 (四) 學校應將實施分
組教學之實習科目於課程計畫書註記。

備查版



英美散文導讀

選修 專業科目　

　表 11-2-2-15嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Guided Reading of English Prose

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1. 強化學生閱讀理解能力。 2. 藉由英美散文作品的賞析，能讓學生體驗文學作品之美。 3. 培養學生
省思與判斷的能力，提升人文精神的境界。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) poetry Do Not Go Gentle into That Good Night (A) 4 第三學年第一學期

poetry1-1 Do Not Go Gentle into That Good Night (B) 4

poetry1-2 The Road Not Taken (A) 4

poetry1-3 The Road Not Taken (B) 4

poetry1-4 The Lake Isle of Innisfree (A) 4

poetry1-5 The Lake Isle of Innisfree (B) 4

poetry1-6 I’m Nobody! Who Are You? (A) 4

poetry1-7 I’m Nobody! Who Are You? (B) 4

poetry1-8 How Do I Love Thee? 4

(二) Fiction A Rose for Emily (A) 4

Fiction2-1 A Rose for Emily (B) 4 第三學年第二學期

Fiction2-2 The Lottery (A) 4

Fiction2-3 The Lottery (B) 4

Fiction2-4 The Tell-Tale Heart (A) 4

Fiction2-5 The Tell-Tale Heart (B) 4

(三) Drama Romeo and Juliet (A) 4

Drama3-1 Romeo and Juliet (B) 4

Drama3-2 Romeo and Juliet (C) 4
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 (五) 教材選擇應顧及學生學習經驗，配合學生身心發展，延續前階段學校的
學習經驗，並能與後階段學校的課程銜接。 (六) 教材選擇應貼近產業現況及學生的學習經驗，由淺至
深循序漸進；教師亦可參考其他優良教材，以符合學生程度。 (七) 教材編寫應注意教材之連貫性，如
有先後順序關係之內涵，則須循序漸進介紹，並應注意教材內容應具時代性及前瞻性。 (八) 為增進學
習的廣度，教材編選可適切融入各項議題。 教學方法 (一) 教師教學前，宜編定教學進度表。 (二) 教
師教學時，宜採用多元教學方法，並使學生能做中學，培養實務體驗能 力，並建立正確的工作價值與倫
理道德觀念。 (三) 教師教學後，宜參酌學習評量結果檢視教學進度表，以改進教學。

備查版



餐飲安全與衛生概論

選修 專業科目　

　表 11-2-2-16嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Restaurant Safety and Sanitation

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

4

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、了解食品安全與餐飲衛生的重要性
二、使學生有正確的基本知識
三、養成良好的餐飲衛生工作習慣

議題融入 餐飲管理科 ( 防災教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)緒論
1.學習目的、定義與範圍
2.食品「安全」觀念之探討
3.法令規章與餐飲衛生

2
第一學年第一學期
議題融入-防災教育

(二)基礎微生物認識

1.細菌
2.黴菌
3.酵母菌
4.微生物控制方法

7

(三)食品腐敗與中毒
1.食品腐敗
2.腐敗預防方法（食品保存方法）
3.食品中毒

7

(四)食品中毒

※病原性與細菌性食物中毒
1.感染型食品中毒
2.毒素型食品中毒
3.中間型食品中毒
4.黴菌性食品中毒：黃麴毒素
5.其他之食物中毒

7

(五)食品中毒
1.天然毒素
2.化學毒素、其他
3.預防食品中毒之防範措施與處理

7

(六)食品添加物
1.食品添加物的定義與分類
2.食品添加物之規格、用量標準與使用範圍
3.有害之食品添加物

7 第一學年第二學期

(七)清潔消毒與殺菌
1.清潔與有效殺菌
2.其他殺菌方法

7

(八)餐具的清洗管理
1.餐具清洗及衛生管理
2.餐具清洗效果之簡易檢查

7

(九)餐飲從業人員衛生管理
1.個人衛生管理
2.衛生稽查

7

(十)食品良好衛生規（GHP）與餐飲
衛生管理

1.餐飲業者衛生規範
2.場所與設施衛生管理

7 議題融入-防災教育

(十一)餐飲法規

1.餐飲安全與衛生相關法規
2.衛生標準
3.食品安全衛生管理法
4.食品衛生管理法施行細則
5.食品之良好衛生規範準則草案

7

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



旅管經營管理學

選修 專業科目　

　表 11-2-2-17嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Practical Hotel Management

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.學習旅館營運管理專業知能。
2.熟悉旅館業各部門組織與職責。
3.瞭解國內各大飯店其營運管理之現況，以及發展趨勢 。
4.加強對其相關行業就業市場之工作特性、職掌及生涯規劃的認識。

議題融入 餐飲管理科 ( 品德教育 國際教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)旅館的概念
1.旅館的特性與類別
2.旅館的起源與發展
3.旅館的功能、產品及計價方式

4 第三學年第一學期

(二)旅館的規劃設計
1.旅館空間規劃
2.客房的規劃與設計
3.廚房的規劃與設計

4

(三)員工服務行為與服務品質
1.服務與顧客的關係
2.服務禮儀與規範

4 議題融入-品德教育

(四)旅館的形象管理與顧客滿意度
1.旅館形象的建立與特性
2.旅館服務與顧客滿意度

4

(五)餐飲部運作與服務

1.餐廳的管理
2.菜單種類與設計
3.餐飲成本控制
4.餐飲部的衛生安全

4

(六)客務部的運作與服務
1.接待組工作內容及應注意事項
2.服務組工作內容及應注意事項
3.訂房組工作內容及應注意事項

4

(七)房務部運作與服務
1.房務部的工作職務與內容
2.洗衣組的工作職責
3.公共區域清潔組

4

(八)旅館的宴會管理

1.宴會的意義與特性
2.宴會的型態與預定方式
3.宴會的組織及作業
4.宴會的基本設備
5.宴會的各項服務流程

8

(九)旅館的會議展覽
1.會展的定義
2.會展型旅館
3.旅館的會展經營與管理

4 第三學年第二學期

(十)旅館的公關活動企劃
1.服務業公關
2.公關企劃的形式與活動內容
3.網路時代活動企劃及行銷

6

(十一)旅館的人力資源管理
1.人力資源管理的意義
2.旅館組織編制與工作說明
3.旅館的人力資源運用與管理

4

(十二)旅館的採購管理

1.採購的定義
2.採購部編制與功能
3.採購作業程序
4.採購的策略

4

(十三)旅館的財務

1.旅館財務
2.旅館的資產
3.旅館成本控制策略
4.財務管理人員的培養與策略

4

(十四)旅館安全管理
1.旅館安全管理與組織職掌
2.旅館的消防安全管理
3.旅館的危機管理與應變

4

(十五)旅館的行銷與管理
1.市場的定位與競爭
2.旅館行銷活動與通路
3.旅館的創新經營

4

(十六)旅館的現況與未來發展

1.臺灣地區觀光旅館概況
2.主題休閒旅館的發展趨勢
3.民宿經營的發展趨勢
4.連鎖旅館經營與發展趨勢
5.國際觀光旅館經營的發展趨勢

6 議題融入-國際教育

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.

備查版



隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



色彩概論

選修 專業科目　

　表 11-2-2-18嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Color

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

2

第一學年第一學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.能掌握家政相關產業國內外色彩應用發展趨勢
2.具備色彩專業實作之基礎能力，展現問題解決、自我精進、創新之素養。
3.涵養生活美學，具備對色彩的賞析基礎能力。
4.能思辨勞動法令規章與相關議題，省思自我的社會責任。

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 家庭教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)色彩與生活
1-1 色彩的來源
1-2色彩與自然的關係
1-3色彩與人文及生活的關係

6
高一上
議題融入-環境教育

(二)色彩的基本概念

2-1 光與色
2-2 色彩分類與屬性
2-3 色彩體系
2-4 色彩對比
2-5 色彩調和

6 高一上

(三)色彩感覺與心理
3-1 色彩感覺
3-2 色彩心理

6 高一上

(四)配色

4-1 色調與配色
4-2 以色相為主的配色
4-3 以明度為主的配色
4-4 以采度為主的配色

6 高一上

(五)色彩計畫
5-1 色彩計畫的意義
5-2 色彩計畫的用色法則
5-3 美的形式原理與色彩計畫

6 高一上

(六)家政領域之色彩計畫與應用

6-1 家庭生活之色彩計畫與應用
6-2 服裝領域相關職場之色彩計畫與應用
6-3 幼兒保育領域相關職場之色彩計畫與應用
6-4 美容美髮領域相關職場之色彩計畫與應用
6-5 時尚模特兒領域相關職場之色彩計畫與應用

6
高一上
議題融入-家庭教育

　合　計　 36 　

學習評量
(評量方式)

1.實作成品設計 2.課堂問答與學習態度評量 3.上台口頭報告及小組討論 4.定期紙筆測驗

教學資源

電腦
投影機
黑板 
網路及圖書資源

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 
1.依進度分派習作作業 
2.網路及圖書資料蒐集與分析統整 
3.按時繳交作業成品
4.課前預習及課後複習 

備查版



旅管經營管理學

選修 專業科目　

　表 11-2-2-19嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Practical Hotel Management

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.學習旅館營運管理專業知能。 
2.熟悉旅館業各部門組織與職責。 
3.瞭解國內各大飯店其營運管理之現況，以及發展趨勢 。
4.加強對其相關行業就業市場之工作特性、職掌及生涯規劃的認識。

議題融入 觀光事業科 ( 品德教育 國際教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)旅館的概念
1.旅館的特性與類別
2.旅館的起源與發展
3.旅館的功能、產品及計價方式

4

(二)旅館的規劃設計
1.旅館空間規劃
2.客房的規劃與設計
3.廚房的規劃與設計

4

(三)員工服務行為與服務品質
1.服務與顧客的關係
2.服務禮儀與規範

4 議題融入-品德教育

(四)旅館的形象管理與顧客滿意度
1.旅館形象的建立與特性
2.旅館服務與顧客滿意度

4

(五)餐飲部運作與服務

1.餐廳的管理
2.菜單種類與設計
3.餐飲成本控制
4.餐飲部的衛生安全

4

(六)客務部的運作與服務
1.接待組工作內容及應注意事項
2.服務組工作內容及應注意事項
3.訂房組工作內容及應注意事項

4

(七)房務部運作與服務
1.房務部的工作職務與內容
2.洗衣組的工作職責
3.公共區域清潔組

4

(八)旅館的宴會管理

1.宴會的意義與特性
2.宴會的型態與預定方式
3.宴會的組織及作業
4.宴會的基本設備
5.宴會的各項服務流程

8

(九)旅館的會議展覽
1.會展的定義
2.會展型旅館
3.旅館的會展經營與管理

4

(十)旅館的公關活動企劃
1.服務業公關
2.公關企劃的形式與活動內容
3.網路時代活動企劃及行銷

6

(十一)旅館的人力資源管理
1.人力資源管理的意義
2.旅館組織編制與工作說明
3.旅館的人力資源運用與管理

4

(十二)旅館的採購管理

1.採購的定義
2.採購部編制與功能
3.採購作業程序
4.採購的策略

4

(十三)旅館的財務

1.旅館財務
2.旅館的資產
3.旅館成本控制策略
4.財務管理人員的培養與策略

4

(十四)旅館安全管理
1.旅館安全管理與組織職掌
2.旅館的消防安全管理
3.旅館的危機管理與應變

4

(十五)旅館的行銷與管理
1.市場的定位與競爭
2.旅館行銷活動與通路
3.旅館的創新經營

4

(十六)旅館的現況與未來發展

1.臺灣地區觀光旅館概況
2.主題休閒旅館的發展趨勢
3.民宿經營的發展趨勢
4.連鎖旅館經營與發展趨勢
5.國際觀光旅館經營的發展趨勢

6 議題融入-國際教育

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
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隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



智慧機器人概論

選修 專業科目　

　表 11-2-2-20嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Intelligent Robot

師資來源 外聘

科目屬性 專業科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 體驗探索、卓越創新

適用科別

資料處理科

2

第一學年第一學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、講解機器人學原理與分析方法，俾能運用於機器人的設計分析、製造與應用 
二、介紹機器人的運動與控制功能與設計考慮重點，培養跨領域工程模擬與分析之能力 
三、機器人應用創意設計專題與系統元件實習，整合理論與實作經驗

議題融入 資料處理科 ( 科技教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

機器人學簡介 機器人學簡介 4 議題融入-科技教育

機器人構造 機器人構造 4

機器人感測器原理 機器人感測器原理 4

機器人控制 機器人控制 4

機器人順向運動學 機器人順向運動學 4

機器人逆向運動學 機器人逆向運動學 4

機器人手爪 機器人手爪 4

工業用機器人 工業用機器人 3

智慧型機器人 智慧型機器人 3

機器人競賽 機器人競賽 2 議題融入-科技教育

　合　計　 36 　

學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告9.調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提 高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習 平台
中進行課前預習或課後複習。 四、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作 業，增
加學生實務經驗。 五、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。
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飾品設計概論

選修 專業科目　

　表 11-2-2-21嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Design of Accessory

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

2

第一學年第二學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.了解各項飾品製作的基本技法，並能掌握飾品產業發展趨勢。
2.運用科技資訊，進行飾品的製作與應用，涵養藝術美學。
3.運用各種技法製作飾品，具備自我精進、創新及生活美學之素養。
4.具備良好的工作態度，展現問題解決與團隊合作的素養。
5.具備對工作職業安全及衛生知識的理解與實踐，探究職業倫理與環保的基礎素養。
6.能思辨勞動法令規章與相關議題，省思自我的社會責任。

議題融入 觀光事業科 ( 家庭教育 多元文化 國際教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)飾品設計的基本概念
飾品種類
飾品設計

3 高一下

(二)手繡

手繡基本工具
手繡基本針法
流行圖樣種類
圖樣設計與應用
成品設計與製作

6 高一下

(三)車縫

家政-實-飾設-C-a
家政-實-飾設-C-b
家政-實-飾設-C-c
縫紉機種類與功能
基本車縫實務
成品設計與製作

6
高一下
議題融入-家庭教育

(四)染色
染色種類
染色技法與環保
成品設計與製作

6 高一下

(五)花飾
花飾種類
工具應用
成品設計與製作

6 高一下

(六)編織
編織種類
工具應用
成品設計與製作

6 高一下

(七)飾品設計綜合應用

創意飾品設計
創意飾品製作
技法綜合應用
作品展示與賞析

3
高一下
議題融入-多元文化、國
際教育
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學習評量
(評量方式)

1.實作成品設計 2.課堂問答與學習態度評量 3.上台口頭報告及小組討論 4.定期紙筆測驗

教學資源

電腦
投影機
黑板 
網路及圖書資源 

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 
1.依進度分派習作作業 
2.網路及圖書資料蒐集與分析統整 
3.按時繳交作業成品
4.課前預習及課後複習 
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飲品管理學

選修 專業科目　

　表 11-2-2-22嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Beverage Managment

師資來源 內聘

科目屬性 專業科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

餐飲管理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一) 熟悉飲品從業人員基本禮儀、經營管理概念。
(二) 熟悉飲料調製之中英文專業術語。
(三) 熟悉飲料成品設計與成本控制。
(四) 熟悉飲品pos資訊系統運用。
(五) 熟悉飲品通路行銷策略。

議題融入 餐飲管理科 ( 性別平等 防災教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)緒論

1.飲料管理概論
2.飲料的分類
3.飲品人員基本禮儀、經營管理概念
4.飲品專業英文術語。

8
第三學年第一學期
議題融入-性別平等

(二)飲料管理作業
1.飲務管理
2.飲務部組織與前置作業
3.酒吧飲務管理作業流程

8 議題融入-防災教育

(三)酒精性-飲料設計1 飲料與酒單設計 8

(四)酒精性-飲料設計2 酒精濃度、成本計算與定價策略 8

(五)非酒精性飲料設計(1) 飲料與酒單設計 4

(六)非酒精性飲料設計(2) 非酒精飲料、成本計算與定價策略 4 第三學年第二學期

(七)飲料設計與行銷(1)
1.飲料單設計—生產作業的前置規劃
2.標準配方表與成本分析
3.標準飲品成本單與成本分析

6

(八)飲料設計與行銷(2)
1.建立標準成本-餐飲成本的目標
2.飲料單訂價策略與餐飲市場調查

6

(九)POS系統與營收管理(1) 資訊系統介紹 4

(十)POS系統與營收管理(2)
1.成本控制系統的改變
2.未來趨勢

4

(十一)行銷通路
1.飲品行銷開發計畫
2.自營通路
3.加盟、連鎖通路

6

(十二)飲品、酒吧的設備及人員管理

1.吧檯設備
2.吧檯用具
3.飲品設備採購、機具、器皿維護
4.飲品、調酒人員的職責和工作
5.飲品、調酒人員的分級標準

6
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。
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電腦應用科技

必修 實習科目　

（三）實習科目

　表 11-2-3-1嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Computer Application

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

3

第三學年第一學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、認識電腦的軟硬體架構及內部運作的原理。 
二、熟練操作電腦的技巧及基本工具軟體的使用。
三、瞭解作業環境並熟悉軟硬體安裝及設定方式。
四、瞭解通訊與網路的觀念及電腦網路的基本原理。
五、瞭解電子商務的概念與安全機制。 
六、瞭解網路安全、網路犯罪與相關法規。

議題融入 應用英語科 ( 資訊教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 電腦科技與現代生活
1-1現代化資訊社會 1-2電腦發展簡史 1-3電腦科
技在生活上的應用

6 議題融入-資訊教育

(二) 電腦硬體知識

2-1 電腦的組成與架構 2-2 認識資料儲存單位
2-3 中央處理單元(CPU) 2-4 主記憶體
2-5 電腦的主機、介面與連接
2-6 輔助儲存裝置 2-7 電腦週邊設備的介紹

6

(三) 電腦軟體與作業系統
3-1 電腦作業環境的介紹 3-2 電腦作業系統 3-3
電腦的開機 3-4 Windows作業系統的基本操作

6

(四) 程式語言簡介與應用實例

4-1 認識程式語言 4-2 演算法 4-3 VisualBasic
程式的組成 4-4 VB的資料型態、變數、運算式
4-5 程式結構 4-6 決策(選擇)結構 4-7重覆(迴
圈)結構

6

(五) 文書處理與簡報軟體 5-1 文書處理軟體 5-2 簡報軟體 6

(六) 影像、多媒體與網頁設計 6-1影像處理設計 6-2多媒體設計 6-3網頁設計 6

(七) 電腦網路基本概念
7-1 電腦網路簡介 7-2 電腦網路的組成 7-3 通
訊協定 7-4 連接至網際網路

6

(八) 網路資料搜尋與實例應用
8-1 網路位址 8-2 資料搜尋與下載 8-3 網路實
例應用

6

(九) 資訊安全與倫理
9-1 資訊安全與保護 9-2 智慧財產權及相關法律
責任介紹 9-3 網路素養、網路倫理與網路危險

6
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學習評量
(評量方式)

(1)除學校規定筆試及作業成績外，宜考核學生實習操作技巧、熟練程度及思考能力，作為重要的平時成
績。 (2)評量方式除傳統的是非、選擇外，宜多增加問答題，以瞭解學生的思考表達能力。

教學資源
(1)實習電腦網路教室。 (2)廣播教學設備。 (3)相關教學參考圖片、視訊等。 (4)為避免軟體取得價格
昂貴，宜選用自由軟體或免費軟體做為教學資源。 (5)學校宜將相關自由軟體或免費軟體儲存於校園網
站，供學生自由下載；或由學校製作光碟提供給學生回家安裝練習。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 教材編選: (1)電腦運作原理宜說明清楚，並配合圖解或動畫呈現，避免枯燥
的文字敘述。 (2)教材內容宜參考先修科目之教材，並綜合整理比較以提供學生更有組織的學習。 (3)
常用作業系統、應用軟體、工具軟體宜說明其軟體授權及取得方式。 (4)文件格式宜說明封閉格式及開
放格式的優缺點，並介紹國際標準的文件格式。 教學方法: (1)本科目為專業科目、實習科目。 (2)以
學生既有知識或經驗為基礎，說明生活上的應用實例以引起學習動機。 (3)隨時提供學生相關新知，以
符合現代生活的應用。
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專題實作

必修 實習科目　

　表 11-2-3-2嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Project Development

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

資料處理科

4

第二學年第二學期
第三學年第一學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.培養專題製作之方法、程序、技術、與管理能力。
2.建立專業技能的實作化及實務化導向的專題學習。
3.組織焦點團體蒐集回饋，提高製作的可用性。
4.應用實務作業的觀察領悟，補充學校在學術應用的實作性、應用性之不足。
5.養成接受回饋並調整自我概念的學習能力。

議題融入 資料處理科 ( 閱讀素養 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)專題實作的整體規劃
1.專題實作的介紹
2.專題實作的前置作業

9

(二)專題實作的處理分析
1.文獻探討的發展
2.研究方法的進行

9

(三)專題報告製作

1.專題製作執行流程圖
2.專題製作報告項目
3.專題報告架構圖
4.好用軟體和網站

9

(四)樣式表進階設定
1.樣式進階技巧
2.多層次清單進階設定
3.研究架構圖

9

(五)論文寫作設計

1.參考文獻製作
2.圖目錄製作
3.表格目錄製作
4.自訂標題樣式
5.文件不同頁碼設定

9

(六)論文時程圖與問卷
1.時程圖製作
2.問卷製作

9

(七)問卷資料統計分析

1.問卷資料統計分析
2.運用函數統計資料
3.統計圖表製作
4.樞紐分析表

9

(八)專題報告簡報製作

1.操作介面
2.首頁簡報編輯
3.投影片轉場效果
4.儲存檔案
5.播放投影片

9 議題融入-閱讀素養
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。
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專題實作

必修 實習科目　

　表 11-2-3-3嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 The Practice of Hospitality Planning

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

2

第三學年

建議先修
科目

有，科目：各項觀光基礎課程

教學目標
(教學重點)

一、熟悉並運用已學會的觀光餐飲相關知識與技能。
二、學習專題製作之資料整理、觀光餐飲製作和報告撰寫的能力。
三、培養創造力、激發學生觀光餐飲相關的創意製作。

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 科技教育 資訊教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)創造思考與問題解決

第一節 創意、創新與創造力的意義
第二節 創造的四心五力與田歷程
第三節 常見的創造思考方法
第四節 問題的解決

6
第三學年第一學期
議題融入-科技教育

(二)專題實作課程發展

第一節 專題製作的意義與目的
第二節 專題製作課程之實施流程
第三節 專題製作注意事項
第四節 相關資料的蒐集
第五節 相關創意競賽活動
第六節 註冊商標的申請
第七節 專利的申請
第八節 專題製作教學進度表

6

(三)專題製作課程實施流程及範例

第一節 準備階段
專題構想及方向、計畫書之撰寫
第二節 實施階段
資料蒐集及相關文獻、遊程規劃設計
進度檢核及追蹤、問題討論與解決
第三節 評量階段、過程評量、成品評量
總結性評量
第四節 呈現階段、報告書撰寫、成果發表

6

(四)觀光餐飲專題實作題目參考範例

第一節 實務範例應用說明
餐飲篇
創意料理篇
旅館篇
全台季節篇
文化篇
觀光篇
教育知性篇

6
第三學年第二學期
議題融入-環境教育

(五)專題製作報告書格式規範
第一節 專題製作報告書格式規範
第二節 小論文格式規範
第三節 報告書寫作技巧

6 議題融入-資訊教育

(六)備審資料之呈現與口面試的準備
第一節 備審資料指定項目
第二節 備審資料寫作重點
第三節 口面試準備與技巧

6
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



專題實作

必修 實習科目　

　表 11-2-3-4嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Project Development

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

2

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)培養對現場工作方法、程序或作業技術的觀察學習能力。
(二)涵養職場環境的工作態度、人際關係處理能力。
(三)建立專業技能的實作化及實務化導向的專題學習 。
(四)應用實務作業的觀察領悟，補充學校在學術應用的實作性、應用性之不足。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)專題通論
1-1專題製作的意義。
1-2專題製作的目的。
1-3專題製作流程。

6 第三學年第一學期

(二)主題選定與計畫書的擬定

2-1成員選擇與主題選定原則
2-2資料蒐集
2-2-1蒐集管道
2-2-2搜尋技巧
2-3專題計畫書架構
2-4撰寫專題計畫書

6

(三)專題製作歷程1

3-1研究方法
3-2進度掌握
3-2-1教師的進度規劃
3-2-2學生的進度掌握
3-2-3教師的進度追蹤

6

(四)專題製作歷程2

4-1專題實施注意事項
4-1專題歷程檔案
4-4-1歷程檔案概述
4-4-2歷程檔案的管理

4 第三學年第二學期

(五)專題製作報告格式

5-1格式說明
5-2撰寫專題報告
5-2-1封面／標題頁
5-2-2中／英文摘要
5-2-3目錄（含圖／表目錄）
5-2-4第1章 前言（概論／緒論）
5-2-5第2章 理論探討
5-2-6第3章 專題設計
5-2-7第4章 專題成果（模擬或實驗成果）
第5章 結論與建議
5-2-9參考文獻
5-2-10附錄

6

(六)專題成果呈現

6-1書面方式呈現
6-1-1團隊方式的編輯法
6-1-2格式設定的流程及建議
6-2網頁方式呈現
6-2-1認識網頁編輯軟體
6-2-2編輯建議
6-3簡報／口頭方式報告
6-3-1簡報成功的關鍵
6-3-2建立簡報架構
6-3-3建立簡報環境
6-3-4演練（口頭報告的技巧）
6-3-5檢討改善

4

(七)專題評量與發表

7-1專題評量
7-1-1專題評量與實作評量
7-1-2專題評量方法
7-2專題延伸

4
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



商業英文實務

必修 實習科目　

　表 11-2-3-5嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Business English

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科

2

第三學年第二學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1. 了解商業英文之定義、範圍、架構及格式。 2. 熟悉商業書信之結構與格式。 3. 培養處理各類商業
英文書信、文件之基本能力及寫作技巧。 4. 認識商業社交書信集商業新聞導讀。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)導論 了解何謂商業英文 3

(二)商業原則 商業書信寫作原則與技巧 3

(三)寫作技巧 電子郵件寫作技巧與貿易書e化 3

(四)建立關係 尋求客戶並建立雙方關係之信函 3

(五)估價 詢價報價信函 3

(六)會展英文 商展英文及簡報 3

(七)交易條件 交易條件簡介 3

(八)信件1 收款信 3

(九)信件2 推銷信 3

(十)信件3 求職信 3

(十一)信件4 社交信函 3

(十二)商業新聞 商業新聞導讀 3
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學習評量
(評量方式)

(一) 教師於教學時應採客觀評量，以明瞭學生學習的成就與困難，作為增廣或補強性教學之依據。(二)
評量內容應兼顧認知、技能、情意等方面，以利學生健全發展。 (三) 學習評量宜採多元方式，診斷學
生學習成果，並適時回饋。 (四) 學習評量的結果宜妥切運用，作為教師改進教材、教法及輔導學生之
依據。 (五) 未通過評量的學生，教師應分析、診斷其原因，實施補強性教學；對於具特殊才能的學
生，應實施增廣教學，以充分發展其特殊才能。

教學資源
(1) 學校宜力求充實教學設備及教學媒體，教師教學應充分利用教材、教具及其他教學資源。 (2) 學校
宜充分利用圖書資源、網路資源、社區資源與社會資源，結合在地特色和產業界進行產學合作。 教師教
學可適時辦理校外參訪，加強和業界交流，使理論與實務相結合，提高學生學習興趣和效果。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 (一) 教材選擇應顧及學生學習經驗，配合學生身心發展，延續前階段學校的
學習經驗，並能與後階段學校的課程銜接。 (二) 教材選擇應貼近產業現況及學生的學習經驗，由淺至
深循序漸進；教師亦可參考其他優良教材，以符合學生程度。 (三) 教材編寫應注意教材之連貫性，如
有先後順序關係之內涵，則須循序漸進介紹，並應注意教材內容應具時代性及前瞻性。 (四) 為增進學
習的廣度，教材編選可適切融入各項議題。 教學方法 (一) 教師教學前，宜編定教學進度表。 (二) 教
師教學時，宜採用多元教學方法，並使學生能做中學，培養實務體驗能 力，並建立正確的工作價值與倫
理道德觀念。 (三) 教師教學後，宜參酌學習評量結果檢視教學進度表，以改進教學。

備查版



手調飲料實務

必修 實習科目　

　表 11-2-3-6嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Handmade Drink Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

6

第三學年

建議先修
科目

有，科目：飲料實務

教學目標
(教學重點)

(一)認識各式飲料。
(二)熟悉飲料調製之相關物料及設備。
(三)熟悉飲料調製之專業技能。
(四)熟悉飲料調製之中英文專業術語。

議題融入 餐飲管理科 ( 環境教育 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)導論篇-飲料概論

1.飲料的演變與發展
2.飲料的功能
3.飲料的分類
4.飲料的生產趨勢

2
第三學年第一學期
議題融入-環境教育

(二)軟性飲料

1.嗜好性飲料
2.碳酸飲料
3.功能性飲料
4.蔬果類飲料
5.乳製飲料
6.包裝飲用水

8

(三)酒精性飲料

1.酒的概論
2.釀造酒
3.蒸餾酒
4.再製酒

8

(四)基礎篇 -酒吧介紹與吧檯認識1

1.酒吧類型
2.酒吧裝潢與吧檯建構
3.吧檯設備與杯具
4.認識酒瓶及其大小

8 議題融入-法治教育

(五)基礎篇 -酒吧介紹與吧檯認識2
1.吧檯設備與杯具
2.認識酒瓶及其大小 8

(六)蒸餾酒-六大基酒1
1.威士忌
2.伏特加
3.白蘭地

8

(七)蒸餾酒-六大基酒2
1.蘭姆酒
2.特吉拉酒
3.琴酒

6

(八)混合飲料的調製1

1.混合飲料的定義與起源
2.混合飲料的架構與組成要素
3.調配混合飲料的計量方法與器具
4.混合飲料的調製方法

6

(九)混合飲料的調製2
1.吧檯常用的裝飾物與調味料
2.混合飲料類型
3.常見的混合飲料酒譜

6 第三學年第二學期

(十)釀造酒-啤酒1

1.啤酒的由來與發展
2.德國啤酒的影響力
3.啤酒的酒精濃度與啤酒度數
4.啤酒釀造的主要元素
5.啤酒的發酵方法

6

(十一)釀造酒-啤酒2

1.啤酒的釀造過程
2.啤酒的分類
3.啤酒的品質與儲存
4.啤酒的服侍與飲用

6

(十二)釀造酒-葡萄酒1

1.葡萄的生長條件
2.釀酒的葡萄品種
3.葡萄酒的分類
4.葡萄酒的釀造

6

(十三)釀造酒-葡萄酒2

1.加烈葡萄酒的釀造
2.其他特殊的釀造
3.新舊世界的葡萄酒
4.酒標與葡萄酒的命名

6

(十四)應用篇-葡萄酒的服侍1
1.葡萄酒理想的儲存環境
2.如何享用葡萄酒
3.葡萄酒服侍的重點

4

(十五)應用篇-葡萄酒的服侍2
1.飲用葡萄酒的順序與原則
2.品嚐葡萄酒的步驟與技巧
3.食物與葡萄酒的搭配

6

(十六)咖啡 1.咖啡樹與咖啡果實
2.咖啡生豆的製作與烘焙
3.咖啡產區

6

備查版



4.煮咖啡的器具
5.製作咖啡的原則與技巧
6.義式調配咖啡

(十七)茶

1.茶樹起源與種植
2.茶業產區
3.茶米的製作過程
4.泡茶的基本要素
5.功夫茶
6.紅茶基本調製與簡單花式調製

4

(十八)飲料與健康

1.酒與健康
2.咖啡與健康
3.茶與健康
4.酒的課稅項目及稅額計算
5.酒稅之納稅義務人

4
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



專題實作

必修 實習科目　

　表 11-2-3-7嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Research Project

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

4

第二學年第二學期
第三學年第一學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、藉由專題製作，認識西洋文化。 二、加強學生以英語表達的內容及方式。 三、藉由生涯檔案的專
題製作幫助學生了解自己。 四、可用於推甄、求職、推銷自己。

議題融入 應用英語科 ( 資訊教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)專題的定義
1.何謂專題
2.專題的重要性

2 第二學年第二學期

(二)專題與報告的不同
1.了解專題與報告的差異
2.專題要以對象為主軸

8

(三)製作專題的流程 1.專題的流程順序 8

(四)訂定主題
1.主題訂定後需要檢視是否範圍太大
2.研究主題的可能性

8

(五)資料蒐集
1.與主題相關的文獻資料
2.使用問卷(線上或紙本)

8

(六)資料分析 1.分析問卷資料 8

(七)大略雛形
1.市場分析
2.製作表格

8 第三學年第一學期

(八)結果產出
1.統整資料分析、市場分析等
2.說明圖表

8 議題融入-資訊教育

(九)調整內容 1.針對內容與老師進行小組討論 8

(十)上台報告 1.透過上台報告與同學進行交流 6
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學習評量
(評量方式)

分組學習、同儕互評、口頭報告

教學資源 專題課程用書、得獎作品分享

教學注意事項
一、以輕鬆、有趣、又有意義的方式介紹西洋節慶。 二、設計有意義的教學活動，包括會話、漫畫、歌
謠、寫作、遊戲等。 三、由「做」中學習，將英語教學融入生活。 四、教會學生整理檔案、建立檔
案。 五、內容多寡可依需要增減，可自行調整，力求實用創新。

備查版



英語發音練習

必修 實習科目　

　表 11-2-3-8嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 English Pronunciation Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

4

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、能夠發出每一詞彙的正確讀音。 
二、能夠流利正確地說出日常生活中簡易常用的字或句子。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)有聲子音 例如:[b] [d]… 7 第一學年第一學期

(二)無聲子音 例如: [p] [t]… 7

(三)較難的發音 舌頭音th；sh、ch、ge、j；雙音[l][r][m][n] 7

(四)長短音比較 [i][I]、[U][u]...短母音A，E，I，O，U 7

(五)捲舌音 r l ；半母音[j][w]；雙母音[aI][aU]練習 7

(六)發音規則1 26個英文字母音標唸法 7

(七)發音規則2 例如c 在i、e、y前唸[s]；a、o、u前唸[k] 7 第一學年第二學期

(八)發音練習1 練習演練1 7

(九)發音練習2 練習演練2 7

(十)個別錄音 錄一段文章，檢視發音較難的音是否精準 7

(十一)小組錄音
小組合作透過錄音培養默契，檢視組員的發音是
否有誤

2
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學習評量
(評量方式)

(1) 教師於教學時應採客觀評量，以明瞭學生學習的成就與困難，作為增廣或補強性教學之依據。 (2)
評量內容應兼顧認知、技能、情意等方面，以利學生健全發展。 (3) 學習評量宜採多元方式，診斷學生
學習成果，並適時回饋。 (4) 學習評量的結果宜妥切運用，作為教師改進教材、教法及輔導學生之依
據。 (5) 未通過評量的學生，教師應分析、診斷其原因，實施補強性教學；對於具特殊才能的學生，應
實施增廣教學，以充分發展其特殊才能。

教學資源
(1)多利用各種實體或媒體教學。 (2)應盡可能提供與課文有關的教材、教具、視聽教學媒體或電腦輔助
教學軟體。

教學注意事項
包含教材編選、教學方法 (1) 學校宜配合教師購買教學所需之軟、硬體設備。 (2) 教學過程中宜多鼓
勵學生練習機會，以培養其說英文之信心。 (3) 應兼重教師課堂訓練及學生大量發音練習。

備查版



蘇打房實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-9嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 The Practice of Beverages

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

6

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、認識蘇打房設備與器材。 
二、瞭解食物、飲料之選購及保存原則。 
三、瞭解蘇打房機具設備之操作與維護。 
四、熟悉飲料從業人員應注意之衛生事項。
五、能正確調製飲料。 

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)調製前的準備I
一年四季的水果知識
•糖的種類及使用方法
•飲料基底的存放容器

9
第一學年第一學期
議題融入-法治教育、環
境教育

(二)調製前的準備II
•調製飲品所需的用具
•存放容器的消毒方式
•冷熱飲品的杯具選擇

9

(三)以「果醬」調製的飲品

◎基底製作教學
•葡萄柚果醬
•葡萄果醬
•奇異果果醬
•萊姆果醬
•百香果果醬
•檸檬果醬
•樹莓果醬

9

(四)以「果醬」調製的飲品

◎變化飲品
• 葡萄柚氣泡飲
•葡萄柚綠
•葡萄柚冰沙
•粉紅葡萄柚茶
•青葡萄椰子汁
•青葡萄甘藍果昔
•青葡萄氣泡飲
•青葡萄汁
•奇異果優酪乳
•奇異果薄荷茶
•萊姆思樂冰
•萊姆黃瓜飲
• 萊姆香草茶
• 百香果氣泡飲
• 百香果玫瑰茶
• 檸檬茶
• 檸檬氣泡飲
• 檸檬紅茶
• 檸檬可樂
• 樹莓奶油氣泡飲
• 樹莓莫希托
• 樹莓果昔
• 樹莓奶昔

9

(五)以「濃縮汁」調製的飲品

◎基底製作教學
•草莓濃縮汁
•生薑濃縮汁
•玫瑰濃縮汁
•接骨木濃縮汁
•薰衣草濃縮汁

9

(六)以「濃縮汁」調製的飲品

◎變化飲品
•草莓牛奶
•草莓奶昔
•草莓汁
•生薑拿鐵
•接骨木蘋果汁
•玫瑰拿鐵

9

(七)以「糖漿」調製的飲品

◎基底製作教學
•香草糖漿
•焦糖糖漿
•巧克力糖漿
•咖啡糖漿

9 第一學年第二學期

(八)以「糖漿」調製的飲品

◎變化飲品
•香草拿鐵
•香草香蕉牛奶
•咖啡星冰樂
•冰摩卡咖啡
•甜蜜阿法奇朵

9

備查版



(九)以「飲品粉」調製的飲品

◎基底製作教學
•綠茶粉
•香草粉
•巧克力粉
•奶茶粉

9

(十)以「飲品粉」調製的飲品

◎變化飲品
• 翠綠義式咖啡
• 綠拿鐵
• 香草奶昔
• 鳳梨柳橙汁
• 樹莓巧克力
• 生薑巧克力
• 皇家奶茶
• 奶茶奶昔
• 蘋果刺果番荔枝葉茶
• 葡萄酒香紅茶
• 冷泡奶茶
• 冰紅茶多多
• 拿鐵
• 馭手咖啡
• 葡萄柚柳橙拿鐵

9

(十一)以「水果乾」調製的飲品

◎基底製作教學
•檸檬乾
•萊姆乾
•葡萄柚乾
•奇異果乾

9

(十二)以「水果乾」調製的飲品

◎變化飲品
• 樹莓水調飲
• 粉紅淑女
• 檸檬迷迭香水調飲
• 椰林迷情
• 蘋果萊姆水調飲
• 綠色旋律水調飲
• 奇異果草莓水調飲
• 葡萄柚鳳梨水調飲
• 萊姆大吉嶺紅茶
• 蜂蜜檸檬茶
• 迷迭香萊姆茶
• 奇異果羅勒茶

9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



會計實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-10嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Accounting Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

資料處理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、瞭解公司會計的基本概念。 二、熟悉各項資產評價及帳務處理。 三、瞭解負債的帳務處理。 四、
加強各種會計處理之實作能力。 五、培養守法的觀念，涵養誠信之職業道德。

議題融入 資料處理科 ( 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)公司會計―保留盈餘、股利及損
益報導

1.股東權益之內容 2.公司盈餘之分配及保留盈餘
表之編製 3.股　利 4.損益之報導 5.每股盈餘
6.本章與國際會計準則之差異

6 議題融入-法治教育

(二)投　資
1.金融資產的定義及分類 2.金融資產的衡量與損
益認列 3.長期股票投資－權益法 4.本章與國際
會計準則之差異

6

(三)長期負債
1.應付公司債 2.分期還本公司債 3.長期應付票
據 4.本章與國際會計準則之差異

6

(四)現金流量表
1.現金流量表之意義、目的 2.現金流量之分類
3.現金流量表之編製方法 4.本章與國際會計準則
之差異

6

(五)財務報表分析
1.財務報表分析之意義與方法 2.共同比分析及比
較財務報表 3.比率分析

6

(六)會計變動與錯誤更正
1.會計變動 2.會計錯誤更正 3.本章與國際會計
準則之差異

6

(七)所有者權益 1.實收資本2.資本公積3.留存收益 6

(八)收入
1.銷售商品收入2.提供勞務收入3.讓渡資產使用
權收入4.政府補助收入

6

(九)費用 1.營業成本2.稅金及附加3.期間費用 6

(十)利潤 1.營業外收支2.所得稅費用3.本年利潤 6

(十一)成本核算
1.成本核算概述2.生產成本的核算3.生產成本在
完工產品和在產品之間的分配

6

(十二)資產
1.貨幣資金2.交易性金融資產3.應收及預付款項
4.存貨

6
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台
中進行課前預習或課後複習。 三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增
加學生實務經驗。 四、 可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



多國料理設計實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-11嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Multinational Cuisine

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、讓學生發揮創意與構想。 二、培養食材運用之能力。 三、培養學生老菜新做之能力。 四、培養學
生具有菜餚變化概念與技巧。 五、讓學生了解烹飪無國界之涵意。

議題融入 餐飲管理科 ( 安全教育 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)日式料理
1.日本文化介紹 2.日式料理常用食材 3.日式料
理常用工具 4.日式料理常用醬料 5.日式料理高
湯製作 6.日式料理醬汁與煮汁

4
第二學年第一學期
議題融入-多元文化、安
全教育

(二)日式料理實作
1.壽司類 2.茶碗蒸 3.炸物、燒物 6.湯類 7.丼
類 8.麵食類

8

(三)韓式料理
1.韓國文化介紹 2.韓式料理常用食材 3.韓式料
理常用工具 4.韓式料理常用醬料 5.韓式料理高
湯製作 6.韓式料理醬汁與煮汁

6
議題融入-多元文化、安
全教育

(四)韓式料理實作

1.米食類
2.泡菜類
3.煎炒類
4.湯類

8

(五)泰國料理 (1)
1.泰國文化介紹
2.泰式料理常用食材
3.泰式料理常用工具

6 議題融入-多元文化

(六)泰國料理(2)
1.泰式料理常用醬料
2.泰式料理醬汁與煮汁

4

(七)泰國料理實作(1)
1.海鮮料理
2.時蔬類

6 第二學年第二學期

(八)泰國料理實作(2)
1.肉類
2.甜點

4

(九)義大利料理(1)

1.義大利文化介紹
2.義大利料理新鮮、乾燥香料
3.義大利料理特色調味料
4.義大利料理特殊風味罐頭

6 議題融入-多元文化

(十)義大利料理(2)

1.義大利料理乳製品
2.義大利料理食用油
3.義大利麵
4.義大利米

4

(十一)義大利料理實作
1.麵食類
2.燉飯類

8

(十二)印度料理

1.各式咖哩
2.肉類料理
3.海鮮料理
4.香料運用

8
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



初階日文與會話

選修 實習科目　

　表 11-2-3-12嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Basic Japanese and Conversation

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

4

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、能習得日語初階文法句型的使用方法，掌握N5檢定考試範圍與重點。 
二、透過模擬會話演練，能掌握口說時的語法邏輯與斷音語調要點。 
三、透過日本生活文化的介紹，能擴展異文化視野素養，並勇於和日本人對話。 
四、能逐步理解日語學習對未來生涯可能的助益，進一步引發主動自發學習。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

1.平假名、片假名

1.文型重點:平假名-清音、平假名-(半)濁音、片
假-名清音、片假名-(半)濁音、 平假名-拗音、
片假名-拗音 2.文化議題:初次見面自我介紹、相
約邀請說法

4 第一學年第一學期

2.初次見面
1.文型重點:直述肯定、直述否定、肯定疑問、否
定疑問、所屬團體組織。 2.文化議題:天氣問
好、打招呼方式介紹

4

3.物品
1.文型重點:物品指示、相關內容 物、所有格。
2.文化議題:受邀婉拒會話、搬家送禮介紹

4

4.地點
1.文型重點:場所指示(代名詞)、場所指示(方 位
名詞)、製造地。 2.文化議題:電動手扶梯行走介
紹

4

5.時間
1.文型重點:動詞丁寧體(肯定/否定)、動詞丁 寧
體(現在/過去) 2.文化議題:查號台介紹

4

6.電車介紹甲子園介紹
1.文型重點:自動詞、具体方向動詞、助詞 、助
詞 2.文化議題:電車介紹、甲子園介紹

4

7.旅遊
1.文型重點:他動詞、自動詞、邀請表示(委婉 邀
請)、邀請表示(直接邀請)、助 詞 2.文化議題:
大阪城介紹

4

8.家庭訪問
1.文型重點:抽象方向動詞(外而內)、抽象方 向
動詞(內而外)、助詞、助 詞 2.文化議題:家庭拜
訪注意事項介紹

4

9.時間運用
1.文型重點:形容詞、形容詞(形容動詞)、 名詞
修飾 2.文化議題:時間概念介紹

4

10.間接用法
1.文型重點:狀態形容詞、狀態自 動詞、原因說
明、助詞 2.文化議題:間接婉拒習慣介紹

4 第一學年第二學期

11.方向
1.文型重點:位置指示(生命體)、位置指示(非生
命體)存在表現(生命體)、存在表現(非生命體)2.
文化議題:購物袋制度介紹

4

12.信件
1.文型重點:常用助數詞、助數詞典型位置、頻率
敘述、持續期間敘述 2.文化議題:回郵信封書寫
文化差異

4

13.祇園祭
1.文型重點:形容詞過去肯定、形容詞過去否定時
態、絕對 比較、相對比較、最高級。 2.文化議
題:京都祗園祭淺談

4

14.點餐
1.文型重點:名詞意欲表現、活用句型、目的指示
2.文化議題:餐廳點餐付款介紹

4

15.指示用法
1.文型重點: 現在進行式、依賴指示、 請求許可
2.文化議題:計程車搭乘介紹

4

16.家族
1.文型重點:習慣表示、可有可無表現、逆接表
現。 2.文化議題:大阪日本橋介紹

4

17.物品使用方法
1.文型重點:形容詞/名詞形文法、述順序 表示、
動作順序表示 2.文化議題:提款機使用介紹

4

18.禁止用法
1.文型重點:必須強制表示、禁止要請表現。
2.文化議題:診所醫院看病介紹

4
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學習評量
(評量方式)

採多元評量，評量方式為：紙筆測驗、習作評量、口語評量 定期考查佔50％ (段考成績)、平時多元評
量佔50％

教學資源
活用教學設備及教學媒體，結合教材、教具及其他教學資源。 與日本交流協會文化窗口建立聯繫管道，
導入日本文化推廣相關方案。 利用圖書網路資源、社區社會資源，結合在地特色和產業界進行產學合
作。 結合在台日商互動交流，使理論與實務相配合，提高學生學習興趣和效果。

教學注意事項 1.教學方法 (1)講述法：教師教授單字及文法部份以講解為主。 (2)問答法：教師鼓勵學生於課堂上勇
於開口，並適時提問學生。 (3)合作學習法：利用情境對話、角色扮演等方式讓學生融入情境來學習。
(4)充分利用視聽教學設備進行教學，提升學生 學習動機。 2.教學評量 為達充份、具體、客觀，依以
下四種評量原則，進行評量。 (1)情意性評量：隨時注意學生之上課態度及課堂參與表現。 (2)形成性
評量：配合每課之教學內容，以紙筆測驗、口語表現、分組練習 方式實施評量。 (3)診斷性評量：以課
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堂紙筆測驗及口語表現為過程評量之成績，未達標準者 予以逐項指導，至精熟程度後再予以評量。 (4)
總結性評量：以三次段考成績作為總結性評量考核標準。



英語表達實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-13嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 English Expression Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、認識英文表達與日常生活之關係，涵養良好的與他人溝通技巧。 二、瞭解英文表達的注意事項，奠
定英文表達之學習基礎。 三、瞭解有效的英語表達技巧，培養與他人溝通之能力。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 季節及天氣 以季節和天氣為主題之用語與應用 7 第二學年第一學期

(二) 邀請及回應 以邀請及回應為主題之用語與應用 7

(三) 個性及長相 以個性和長相為主題之用語與應用 7

(四) 道歉 以道歉等禮儀為主題之用語與應用 7

(五)喜好及感覺 以喜好和感覺為主題之用語與應用 8

(六) 問路 以問路與交通為主題之用語與應用 6

(七) 打電話 以打電話或通訊為主題之用語與應用 6 第二學年第二學期

(八) 購物 以購物為主題之用語與應用 6

(九) 旅遊 以旅遊為主題之用語與應用 6

(十) 節慶 以節慶為主題之用語與應用 6

(十一) 夢想及未來 以夢想及未來為主題之表達用語與應用 6
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學習評量
(評量方式)

小組練習、錄音、發音練習、口語測驗

教學資源 選取適合於學生程度之的坊間教材

教學注意事項
一、配合授課進度，進行單元評量及綜合評量。 二、評量內容應兼顧演說內容發展、發音、台風與其他
綜合表現。 三、實施方式：講述法、發表法、分組討論、分組報告、多媒體教學。 四、評量方式注重
實際演說，培養英語口說自我表達能力。 五、依據評量結果，改進教材、教法，實施補救或廣泛教學。 
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多媒體製作與應用

選修 實習科目　

　表 11-2-3-14嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Multimedia Production and Application

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

本科目在於建立學生動畫觀念，並學習動畫製作方法及影片製作，並進而將設計概念軟體介面溝通，完
成互動式多媒體作品

議題融入 餐飲管理科 ( 科技教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)PDF文件與Adobe Acrobat
1.Acrobat Reader的使用技巧
2.Acrobat的使用技巧

4
第二學年第一學期
議題融入-科技教育

(二)出戰篇影像媒體簡介與
PhotoImpact

1.數位影像簡介
2.認識PhotoImpact X3工作環境
3.PhotoImpact基礎操作與編修
4.數位相片的編修

6 議題融入-科技教育

(三)Photoshop CS6與Illustrator
CS6輕鬆學

1Photoshop的工作環境與基本操作
2Photoshop的影像編修
3Illustrator的工作環境與基本操作
4Illustrator的造型設計

6

(四)音訊軟體簡介與Goldwave
1.音訊簡介
2.以Goldwave編輯音訊
3.儲存選取的區段功能

6 議題融入-科技教育

(五)Audacity輕鬆學
1.Audacity編輯音訊不求人
2.Audacity專案格式簡介
3.修剪聲音技巧

6

(六)視訊媒體簡介與會聲會影X7

1.視訊媒體簡介
2.認識會聲會影操作介面X7
3.會聲會影的專案與素材
4.以快速範本打造精緻影片
5.視訊的剪輯與安排
6.視訊影像的編輯技巧
7.加入轉場與濾鏡
8.視訊標題設定
9.視訊影片的輸出

8 議題融入-科技教育

(七)威力導演13輕鬆學

1.認識威力導演
2.加入素材
3.使用簡易編輯器打造專業影片
4.以幻燈片秀編輯器編輯影片
5.加入片頭標題

6 第二學年第二學期

(八)多媒體簡報設計
1.投影片設計第一步
2.自訂佈景主題變化
3.從大綱模式編輯投影片

6

(九)2D動畫媒體與Flash

1.2D動畫簡介
2.Flash的工作環境環境
3.編輯輔助工具介紹
4.以工具繪製造型
5.文字處理
6.漸層顏色效果
7.認識時間軸面板
8.元件的使用
9.Flash動畫製作不求人

8

(十)3D免費動畫軟體-Blender

1.3D動畫簡介
2.Blender初體驗
3.模型的建立與刪除
4.編輯3D模型
5.材質顏色的設定
6.光線設定
7.攝影機設定

8

(十一)多媒體網頁製作-Dreamweaver
CS6

1.網頁設計入門
2.網站的建立與基本操作
3.網頁檔的建立
4.文字設定與樣式處理
5.圖片的加入與編輯
6.超連結設定
7.表格的設定
8.插入多媒體物件

8
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
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隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告9.調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



咖啡實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-15嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Barista Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第二學年

建議先修
科目

有，科目：蘇打房實務、飲料實務

教學目標
(教學重點)

一、認識咖啡的歷史與文化。 
二、瞭解咖啡豆的製作過程。
三、探討單品咖啡與綜合咖啡的調配。
四、學習咖啡豆研磨的方式與磨豆機機型辨識。 
五、研究咖啡杯測與品嘗技術。
六、熟悉各式咖啡沖煮法操作。

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 法治教育 科技教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)咖啡基本理論知識 咖啡品種、咖啡帶及產地、咖啡的採收與處理 6
第三學年第一學期
議題融入-環境教育

(二)咖啡基本理論知識 咖啡櫻桃的構造、咖啡豆的命名 3

(三)咖啡基本理論知識
咖啡分級、咖啡豆的儲存與變因、精品咖啡的定
義

6

(四)咖啡烹煮方式介紹 濾泡式、虹吸式 3

(五)咖啡烹煮方式介紹 壓力式、浸泡式 3

(六)沖煮咖啡的基本要件 咖啡和水的比例 3

(七)沖煮咖啡的基本要件 研磨程度與時間關聯 6

(八)咖啡品評 咖啡香氣、咖啡常見36味 6

(九)義式咖啡機器操作 義式咖啡機設備保養 6
第三學年第二學期
議題融入-科技教育

(十)義式咖啡機器操作 義式咖啡拉花奶泡化學變化 6

(十一)義式咖啡機器操作 義式咖啡拉花藝術練習 6

(十二)咖啡師檢定練習 手沖練習、虹吸練習 6

(十三)咖啡師檢定練習 義式咖啡練習 6

(十四)咖啡評鑑賽事 國際賽事介紹、SCAE簡介 6 議題融入-法治教育
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



電腦排版設計

選修 實習科目　

　表 11-2-3-16嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Computer Editing Design

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 進學涵養、卓越創新

適用科別

資料處理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、熟悉電腦排版相關軟體，以應用至編排設計的創作。 二、藉由對電腦科技的認識，設計製作出更具
時代特色的專業作品。 三、協助學生準備畢業作品及展覽，朝多元化美術風貌，多樣化的材質表現。
四、依學生個人特色風格與興趣，表現個性化的作品。 五、以提升學生升學、就業之競爭力。

議題融入 資料處理科 ( 資訊教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)設計基礎概念
1.設計應該用甚麼軟體 2.平面設計軟體必須注意
的概念 3.Adobe CC行動裝置App

9 議題融入-資訊教育

(二)讓我們來認識InDesign
1.InDesign您一定要會的介面設定 2.InDesign方
便使用者客製的偏好設定

9

(三)從設計名片、會員卡、DM開始
吧！

1.版面結構 2.依據傳單的種類進行設計規劃 3.
傳單的構成與格式 4.傳單的規格 5.圖像著作權
6.設計專案管理 7.用InDesign也可以設計名片
8.用InDesign也可以設計會員卡 9.用InDesign
也可以設計DM

9

(四)雙面三摺與進階DM的設計
1.CIS設計分析 2.平面構成的基本元素 3.用
InDesign編排設計雙面3摺式DM 4.DM進階設計

9

(五)用InDesign設計菜單、DM超方便
1.字體設計 2.文字屬性 3.字距與行距 4.色彩管
理與規劃 5.與InDesign相關的檔案格式 6.製稿
的常用術語 7.用InDesign設計說明手冊內頁

9

(六)InDesign必學－雜誌、寫真集、
書冊設計

1.雜誌內容製作分析 2.設計全景式小書冊 3.構
成版面的要素 4.用InDesign 設計雜誌 5.用
InDesign 製作書冊串聯與目錄

9

(七)文宣製作
1.新增文件2.調整文件屬性3.添加格點4.編輯格
點5.置入格點文字6.文件的儲存

9

(八)橫幅廣告
1.背景的製作2.心型的製作3.五角星的製作4.對
話方塊的製作5.路徑文字的製作6.LOGO的製作

9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提
高學生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習
平台中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作
業，增加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



餐飲活動規劃實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-17嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Food and Beverage activity and Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

6

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、使學生瞭解餐飲活動如何設計與規劃執行並實際應用在畢業成果展中。結合中餐烹飪及烘焙實務實
習課程。
二、瞭解宴會菜單的設計、擺設、動線安排。
三、教導文宣品製作之重點、募款設計之原則等，實際操作。
四、畢業成果展訂定宣傳方式、募款活動及設計敦親睦鄰方案。
五、學會如何設計一個熱鬧有達動活動目標之表演活動並能清楚知道設計活動要注意之重點。

議題融入 餐飲管理科 ( 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)西餐沿革與分類
1.西餐起源、演進與發展
2.西餐分類
3.台灣西餐教育現況

6 第三學年第一學期

(二)廚房組織

1.廚房編制與職責
2.廚房規劃
3.廚房操作
4.廚房機器設備
5.烹調器具設備

8

(三)廚房安全與衛生

1.廚房安全
2.廚房衛生
3.食品安全與衛生
4.垃圾處理

8 議題融入-安全教育

(四)基本廚藝認知

1.個人專業素養
2.實務技能
3.衛生習性與服儀
4.廚房常用器具
5.度量衡的種類與使用

8

(五)庫房
1.庫房種類與使用方式
2.食物儲存與解凍

8

(六)菜單與食譜
1.菜單設計
2.食譜設計 8

(七)香料、調味料

1.香料運用
2.調味料運用

8

(八)蔬菜與水果(1)
1.蔬菜的分類
2.蔬菜的營養與存放 6 第三學年第二學期

(九)蔬菜與水果(2) 蔬果餐設計製作 4

(十)肉類(1)
1.肉品的結構
2.紅肉類食品設計製作

6

(十一)肉類(2) 白肉類食品設計製作 4

(十二)水產類(1) 魚類食品設計製作 6

(十三)水產類(2) 甲、貝、軟體類食品設計製作 4

(十四)蛋品類、乳製品類、油脂品類
1.蛋品
2.乳製品食品設計製作

6

(十五)蛋品類、乳製品類、油脂品類 餐點油脂品設計控制 6

(十六)保存性食品類
1.烹飪用酒類
2.酒類的烹調食品設計製作

6

(十七)保存性食品類
1.醬汁類、浸漬類、乾貨
2.醃燻製品類之食品設計製作

6
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



智慧機器人應用

選修 實習科目　

　表 11-2-3-18嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Intelligent Robot Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 體驗探索、卓越創新

適用科別

資料處理科

2

第一學年第二學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.由認識機器人相關軟、硬體及初步組裝與應用，培養學生探索科技知識以及整合應用科技知識與技能
之能力。
2.增進學生對科技之興趣，以試探與發展未來生涯所需之科技專業知能。

議題融入 資料處理科 ( 科技教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

認識mBot機器人

1-1 認識mBot機器人
1-2 mBot機器人與mBlock程式設計
1-3 mBot機器人運作方式
1-4 下載與安裝mBlock及Arduino程式
1-5 啟動mBot機器人的連接方式
1-6 紅外線遙控mBot機器人

4 議題融入-科技教育

按下按鈕跟著Panda熊趴趴走

2-1 按鈕元件與按鈕mBlock積木
2-2 新增舞台背景
2-3 新增角色與造型
2-4 事件積木啟動執行
2-5 控制積木控制執行流程
2-6 動作積木
2-7 跟著Panda熊趴趴走程式設計

5

算術發聲與閃爍LED光的機器人

3-1 LED燈與LED mBlock積木
3-2 蜂鳴器與蜂鳴器mBlock積木
3-3 運算積木
3-4 外觀積木
3-5 資料和指令
3-6 算術發聲與閃爍LED光的機器人程式設計
3-7 出題提問與答案判斷
3-8 機器人播放音調及LED程式設計

4

光線控制機器人

4-1 光線感應器與光線mBlock積木
4-2 畫筆積木
4-3 光線控制機器人程式設計
4-4 外觀特效
4-5 小男孩重複往右移動
4-6 飛機畫筆痕跡
4-7 光線控制機器人前進

5

超音波無人自動車

5-1 超音波感應器與超音波mBlock積木
5-2 無超音波人自動車程式設計
5-3 恐龍跟著滑鼠滑標移動
5-4 閃電重複往下掉落
5-5 碰到角色
5-6 碰到邊緣
5-7 機器人自動避開障礙物

4

智慧小夜燈―可調電阻器與觸摸感應
器

7-1 可調電阻器與mBlock積木
7-2 觸摸感應器與mBlock積木
7-3 智慧小夜燈腳本規劃
7-4 傳回人體紅外感應器偵測值
7-5 傳回可調電阻器偵測值
7-6 偵測觸摸感應器
7-7 可調電阻器控制舞台背景顏色

5

火氣監控電動車―火焰感應器、氣體
感應器與超音波感應器

8-1 火焰感應器與mBlock積木
8-2 氣體感應器與mBlock積木
8-3 火氣監控電動車腳本規劃
8-4 傳回超音波感應器偵測值
8-5 傳回火焰感應器偵測值
8-6 傳回氣體感應器偵測值
8-7 舞台顯示氣體及火焰偵測值
8-8 角色對話與音效
8-9 角色動畫

4

界面處理與感知子系統 國際技能競賽機器人介紹及操控 5
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提 高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習 平台
中進行課前預習或課後複習。 四、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作 業，增
加學生實務經驗。 五、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



外語導覽及解說實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-19嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 The Practice of Guidance and Interpretation

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第二學年

建議先修
科目

有，科目：台灣觀光資源導論、觀光日文與會話

教學目標
(教學重點)

一、認識導覽與解說的工作內容。
二、了解外語導覽的基本用句及對話，熟練解說技巧。
三、認識台灣各地景點，並培養外語解說景點之能力。
四、具備導覽與解說應有的服務態度與觀念。

議題融入 觀光事業科 ( 品德教育 科技教育 資訊教育 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)外語導覽定義 外語導覽與解說的原則與技巧。 8
第二學年第一學期
議題融入-多元文化

(二)宗教信仰 廟宇、神明敬拜用語。 8

(三)節慶活動 傳統節慶、習俗文化介紹說明。 8 議題融入-多元文化

(四)飲食文化 當地特色小吃、夜市文化。 8

(五)地方特色 台灣各地地方景點、產物。 8 第二學年第二學期

(六)機場英日語 出入境通關、機上服務、機場服勤。 8
議題融入-科技教育、資
訊教育

(七)飯店英日語 登記住宿及退房流程、客房服務。 8 議題融入-品德教育

(八)國際禮儀 服裝儀態、服勤禮儀。 8

(九)旅遊專業知能 急救小常識、風險管理、問題解決能力訓練。 8
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、口語表達實作成績。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 
二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、 可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



初階會計實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-20嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Basic Accounting Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、瞭解公司會計的基本概念。 
二、熟悉各項資產評價及帳務處理。 
三、瞭解負債的帳務處理。 
四、加強各種會計處理之實作能力。
五、培養守法的觀念，涵養誠信之職業道德。

議題融入 應用英語科 ( 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)應收款項I 1.應收帳款 2.應收票據 6 第二學年第一學期

(一)應收款項II 3.本章與國際會計準則之差異 6

(二)存　貨I
1.存貨的意義及相關問題 2.存貨盤存制度 3.存
貨成本之決定—成本基礎

6

(二)存　貨II
4.存貨成本之決定—非成本基礎 5.存貨成本之估
計方法 6.本章與國際會計準則之差異

6

(三)營業用資產I 1.不動產、廠房及設備資產 2.天然資源 6

(三)營業用資產II
3.投資性不動產及生物資產 4.無形資產 5.本章
與國際會計準則之差異

6

(四)流動負債I 1.流動負債論述 2.確定負債 6 第二學年第二學期

(四)流動負債II 3.或有負債 4.本章與國際會計準則之差異 6

(五)合夥會計I 1.合夥組織論述 2.合夥損益分配 6

(五)合夥會計II 3.合夥人變動4.合夥解散及清算 5.合夥改組公司 6

(六)公司會計-投入資本I 1.公司之概念 2.股票之發行 6 議題融入-法治教育

(六)公司會計-投入資本II
3.庫藏股票 4.每股帳面價值 5.本章與國際會計
準則之差異

6 議題融入-法治教育
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台
中進行課前預習或課後複習。 三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增
加學生實務經驗。 四、 可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



寵物基礎美容實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-21嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Pet grooming technology

師資來源 外聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養

適用科別

觀光事業科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.寵物美容頭型練習。
2.寵物美容吹毛練習。
3.寵物整體造型。

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 安全教育 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)髮髻編輯 髮髻編輯 9

(二)基本美容 基本美容技法 9
議題融入-多元文化

(三)假狗毛髮梳理 假狗毛髮梳理技法 9

(四)貴賓寵物型頭部示範 貴賓寵物頭部示範 9

(五)基本刀法介紹 基本刀法介紹 9 議題融入-安全教育

(六)貴賓綿羊型實作練習 貴賓綿羊型實作練習 9

(七)毛髮吹整技巧 尾髮吹整技巧 9

(八)國家考試流程介紹 寵物美容丙級說明 9 議題融入-環境教育
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學習評量
(評量方式)

1.實作成品設計 2.課堂問答與學習態度評量 3.上台口頭報告及小組討論 4.定期紙筆測驗

教學資源

電腦
投影機
黑板 
網路及圖書資源 
美容桌 
美容工具組 
洗狗槽

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 
1.依進度分派習作作業 
2.網路及圖書資料蒐集與分析統整 
3.按時繳交作業成品
4.課前預習及課後複習 
5.如何避免犬隻的突然動作而造成受傷

備查版



電腦套裝軟體應用

選修 實習科目　

　表 11-2-3-22嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Computer Package Software Application

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進

適用科別

資料處理科

4

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、學習編輯軟體word之功能與效用 二、熟練文書表格的製作與設計 三、熟悉印表機指令設定及操作
四、設計個人編輯格式 五、取得電腦軟體應用丙級證照

議題融入 資料處理科 ( 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

熱身篇 1.Word概述 6 議題融入-安全教育

基礎篇(一) 輸入文件資料 6

基礎篇(二) 編製表格 6

基礎篇(三) 圖文並茂 6

基礎篇(四) 編輯文件技巧 6

基礎篇(五) 編排版面 6

基礎篇(六) 公文與信函 6

進階篇(一) 合併列印 6

進階篇(二) 特殊功能 6

進階篇(三) 大綱編號 6

進階篇(四) 多頁文件製作 6

進階篇(五) 函數應用 6

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提
高學生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學
習平台中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際
作業，增加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



中英翻譯練習

選修 實習科目　

　表 11-2-3-23嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Chinese English Translation Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進

適用科別

應用英語科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

將簡易的中文翻譯為恰當的英文，以增強學生在英譯中及英文寫作的能力為目標。

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 比較句型 as … as one can as … as possible 6 第三學年第一學期

(二) 否定句型
no … without+N … never/ not/ no …
+without + N

6

(三) 時間之構句 When / while Before / after/ then 6

(四) 條件之構句 If 條件句-與現在事實相反 -與過去事實相反 8

(五) 讓步之構句 No matter /although (though) 8

(六) 目的之構句 In order to V/ to V/ so as to 6 第三學年第二學期

(七) 結果之構句 條件子句/結果子句 6

(八) 名詞子句之句構 that+名詞子句 6

(九) 英文作文 議論文 4

(十) 英文作文-2 論說文 4

(十一) 英文作文-3 敘述文 4

(十二) 英文作文-4 描寫文 4

(十三) 英文作文-5 書信 4
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 選取適合於學生程度之的坊間教材。

教學注意事項
教材準備以實用主題及句型為主， 並讓學習者實地上台書寫句子，以達 到相互校正與模仿並增進彼此
翻譯的能力。另外寫五種不同類型150-180字作文提高內容符合不同類型作文的寫作能力。

備查版



多媒體遊戲輔助訓練

選修 實習科目　

　表 11-2-3-24嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Assisted Training to Multimedia and Games Development

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、卓越創新

適用科別

資料處理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、發展學生具備遊戲技術規劃與競技能力 二、培育有志從事電競事業的頂尖人才

議題融入 資料處理科 ( 品德教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

區分戰士屬性 戰士屬性、兵種分類 6

擬定對戰環境 戰爭的種類、戰術、戰術思想、戰略思想 6

設定取勝關鍵 戰爭取勝的方法及勝敗關鍵 6

預想戰場規模 團體戰、集團戰、會戰、國戰、世界大戰 6

洞悉地理環境 水上戰、水中戰、空中戰、宇宙戰 6

揣度對戰對象 敵軍種類、攻擊方式和武器 6

釐清戰爭型態 一般會戰、遭遇戰、伏兵戰 6

虛構兵種 兵種運用 6

個人戰鬥 個人戰鬥及個人武技 6

戰術 作戰方向發展的各種策略 6

作戰與陣形 作戰層次的戰鬥方式 6

戰略與政略 合理的戰略決定穩健的政略 6 議題融入-品德教育
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提
高學生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習
平台中進行課前預習或課後複習。 四、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作
業，增加學生實務經驗。 五、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



進階會計實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-25嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Advanced Accounting Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科

4

第三學年

建議先修
科目

有，科目：初階會計實務

教學目標
(教學重點)

一、瞭解公司會計的基本概念。 二、熟悉各項資產評價及帳務處理。 三、瞭解負債的帳務處理。 四、
加強各種會計處理之實作能力。五、培養守法的觀念，涵養誠信之職業道德。

議題融入 應用英語科 ( 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)公司會計―保留盈餘
1.股東權益之內容 2.公司盈餘之分配及保留盈餘
表之編製 3.股　利

6
第三學年第一學期
議題融入-法治教育

(一)公司會計―股利及損 益報導
4.損益之報導 5.每股盈餘6.本章與國際會計準則
之差異

6

(二)投　資I
1.金融資產的定義及分類 2.金融資產的衡量與損
益認列

6

(二)投　資II
3.長期股票投資－權益法 4.本章與國際會計準則
之差異

6

(三)長期負債I 1.應付公司債 2.分期還本公司債 6

(三)長期負債II 3.長期應付票據 4.本章與國際會計準則之差異 6

(四)現金流量表I 1.現金流量表之意義、目的 2.現金流量之分類 6

(四)現金流量表II
3.現金流量表之編製方法 4.本章與國際會計準則
之差異

6 第三學年第二學期

(五)財務報表分析I 1.財務報表分析之意義與方法 6

(五)財務報表分析II 2.共同比分析及比較財務報表 3.比率分析 6

(六)會計變動與錯誤更正I 1.會計變動 6

(六)會計變動與錯誤更正II 2.會計錯誤更正 3.本章與國際會計準則之差異 6
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、 教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、 建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台
中進行課前預習或課後複習。 三、 加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增
加學生實務經驗。 四、 可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



化妝品配方設計實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-26嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Cosmetic formula design

師資來源 外聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、瞭解化妝品的專業知識。
二、瞭解化妝品法規。
三、化妝品的調配實作。
四、能辨識化妝品的優劣。

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 安全教育 國際教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)化妝品的認識
1.化妝品的功能
2.化妝品的分類

9

(二)化妝品的認識 1.化妝品法規認識 9

(三)化妝品的原料-油相原料的 認識
與調配

1.油相原料介紹
2.醇類、酯類介紹
3.油相原料調配-護唇膏的製作

9

(四)化妝品的原料-水相原料的 認識
與調配

1.親水保濕劑原料介紹
2.水相原料調配-化妝水的製作

9

(五)界面活性劑的認識與調配
1.界面活性劑的認識
2.界面活性劑的應用

9 議題融入-環境教育

(六)化妝品的原料認識與調配應用
1.陰離子型界面活性劑調配–洗手乳
2.非離子型界面活性劑調配–護手霜

9

(七)芳香化妝品的認識與調配 1.香水與香膏 9 議題融入-國際教育

(八)芳香化妝品的認識與調配
1.芳香精油
2.精油棒調配-抗痘精油棒

9 議題融入-安全教育
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學習評量
(評量方式)

1.配合授課進度，進行單元評量及綜合評量，以瞭解教學績效，並督促學生達成學 習目標。 2.評量方
式注重基礎實作並兼顧認知上的理解及應用能力。 3.依據評量結果，改進教材、教法。

教學資源
1.實驗器材。
2.相關圖片、影片。
3.教學之視聽設備。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法
1.教學方面兼顧認知、技能、情意三方面之教學，教導學生如何利用各種資源來蒐集資訊，以增廣對化
粧品的認識， 並鼓勵學生蒐集相關資訊來作各項成份之分析與討論，從而選擇安全的化粧品。
2.收集市面上常見的化妝品的相關知識，以輔助教學，使學生具有鑑別化妝品優劣的能力。
3.對於製造化妝品的方法及成分能有所認識，並從而選擇較好的化妝品。

備查版



寵物旅館經營操作實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-27嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Pet Hotel Operation Practice

師資來源 外聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

本課程在使同學瞭解寵物旅館各部門的組織與運作方式，並於學習中了解旅館(飯店)的運作，以在未
來找出適合自己的工作。
本課程目標在使學生上完課後能夠:
1.說明寵物旅館的歷史與特性。
2.說明寵物旅館的分類、分級與旅館組織。
3.瞭解寵物旅館部門運作及關係。
4.寵物旅館理論和實際的運用
5.建立正確的服務態度。

議題融入 觀光事業科 ( 環境教育 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)寵物旅館發展簡史 寵物旅館發展簡史 9 高三上

(二)寵物旅館的定義 寵物旅館的定義 9 高三上

(三)寵物旅館的使命 寵物旅館的使命 9
高三上
議題融入-環境教育、安
全教育

(四)寵物旅館的分類 寵物旅館的分類 9 高三上

(五)寵物旅館的特性 寵物旅館的特性 6 高三下

(六)寵物旅館與服務 寵物旅館與服務 6 高三下

(七)寵物旅館住宿契約與訂房契約 寵物旅館住宿契約與訂房契約 6 高三下

(八)寵物旅館的連鎖經營 寵物旅館的連鎖經營策略與要點 6 高三下

(九)寵物旅館與旅行社的關係 寵 寵物旅館與旅行社的關係 6 高三下

(十)專業人士講座
邀請校外專業人士到校辦理講座分享實
務經驗

6 高三下
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學習評量
(評量方式)

1.書面報告 2.課堂問答與學習態度評量 3.上台口頭報告 4.小組討論(與組員互動情形)

教學資源
電腦
投影機
網路及圖書資源

教學注意事項

包含教材編選、教學方法
1.依進度分派習作作業
2.網路及圖書資料蒐集與分析統整
3.按時繳交作業

備查版



資料庫程式設計

選修 實習科目　

　表 11-2-3-28嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Database programming

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

資料處理科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.教授學生資料庫管理系統之基本概念2.讓學生能熟悉SQL的基本語法以使能正確使用3.讓學生能了解邏
輯資料庫設計之理論基礎及實體資料庫設計之方法4.培養學生將來如何管理資料庫之基本概念

議題融入 資料處理科 ( 資訊教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

基礎篇(1)
1.準備AppServ環境
2.關聯式資料庫與SQL概論

9 議題融入-資訊教育

基礎篇(2)
1.Dreamweaver快速入門
2.Dreamweaver操作與HTML 法

9

PHP程式設計篇(1)
1.PHP基本語法與資料型態
2.變數與常數
3.運算子

9

PHP程式設計篇(2)
1.陣列
2.控制結構
3.函數

9

MySQL資料庫篇(1) MySQL使用環境介紹 9

MySQL資料庫篇(2) phpMyAdmin使用環境 9

實戰篇(1) 資料庫網站實例-電影海報收藏館 9

實戰篇(2) 網頁遊戲程式設計實例-拼圖遊戲 9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告
9.調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高 學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平 台
中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業， 增
加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



新聞英語應用

選修 實習科目　

　表 11-2-3-29嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 English News Application

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

應用英語科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、 了解新聞英語標題的寫作方式 
二、 學會特殊新聞英語之縮寫
三、 學會新聞英語之單字、片語及文法

議題融入 無

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

1.新聞英語標題之閱讀(i)
(一) 主標題
(二) 副標題
(三) 從實例中理解

4 第三學年第一學期

2.新聞英語標題之閱讀(ii)
(一) 特殊語法：主詞與動詞
(二) 名稱、數字、文字遊戲
(三) 從實例中理解

4

3.新聞英語標題之閱讀(iii)
(一) 解讀導言
(二) 發稿日期和地點 (dateline)
(三) 從實例中理解

4

4.新聞英語標題之閱讀(iv)

(一) Definitions of Basic Sentence
Parts(句子基本構件的定意義)
(二) Articles， Determiners， and
Qualifiers(定冠詞、限定詞和量詞)
(三) 從實例中理解

4

5.新聞英語標題之閱讀(v)

(一) 代名詞與其先行詞的一致性
(二) 動詞與動狀詞
(三) 動詞時態的一致
(四) 從實例中理解

4

6.新聞英語之閱讀(1)
(一) 主要子句與從屬子句
(二) 特殊新聞英語之縮寫
(三) 從實例中理解

4

7.新聞英語之閱讀(2)
(一) 雙重否定句型
(二) 加強語氣句型
(三) 從實例中理解

4

8.新聞英語之閱讀(3)
(一) 副詞加強語和動詞搭配所構成的強調詞
(二) 從實例中理解

4

9.新聞英語之閱讀(4)
(一) 複合名詞與修飾語
(二) 從實例中理解

4

10.新聞英語之閱讀(5)
(一) 形容詞子句、副詞子句和名詞子句
(二) 從實例中理解

4

11.新聞英語之閱讀(6)
(一) 句子結合的技巧
(二) 如何閱讀長句
(三) 從實例中理解

4 第三學年第二學期

12.新聞英語之閱讀(7)
(一) 如何閱讀和理解假設語氣
(二) 從實例中理解

4

13.新聞英語閱讀及賞析(1)
Most Asian markets higher in early trade
after sell-off amid efforts to aid
financial system

4

14.新聞英語閱讀及賞析(2)
Ma-Chen meeting on an equal footing: MAC
head

4

15.新聞英語閱讀及賞析(3)
Chen visit should reduce cross-strait
tensions－【Editorial】

4

16.新聞英語閱讀及賞析(4) U.S. leadership is intact 4

17.新聞英語閱讀及賞析(5) Refuge for the desperate 4

18.新聞英語閱讀及賞析(6) Social media is making girls depressed 4
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學習評量
(評量方式)

1. 教師於教學時應採客觀評量，以明瞭學生學習的成就與困難，作為增廣或補強性教學之依據。 2. 評
量內容應兼顧認知、技能、情意等方面，以利學生健全發展。 3. 學習評量宜採多元方式，診斷學生學
習成果，並適時回饋。 4. 學習評量的結果宜妥切運用，作為教師改進教材、教法及輔導學生之依據。
5. 未通過評量的學生，教師應分析、診斷其原因，實施補強性教學；對於具特殊才能的學生，應實施增
廣教學，以充分發展其特殊才能。

教學資源
6. 學校宜力求充實教學設備及教學媒體，教師教學應充分利用教材、教具及其他教學資源。 7. 學校宜
充分利用圖書資源、網路資源、社區資源與社會資源，結合在地特色和產業界進行產學合作。 8. 教師
教學可適時辦理校外參訪，加強和業界交流，使理論與實務相結合，提高學生學習興趣和效果。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法 1. 教材選擇應顧及學生學習經驗，配合學生身心發展，延續前階段學校的學
習經驗，並能與後階段學校的課程銜接。 2. 教材選擇應貼近產業現況及學生的學習經驗，由淺至深循
序漸進；教師亦可參考其他優良教材，以符合學生程度。 3. 教材編寫應注意教材之連貫性，如有先後
順序關係之內涵，則須循序漸進介紹，並應注意教材內容應具時代性及前瞻性。

備查版



西點實作

選修 實習科目　

　表 11-2-3-30嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Western Dessert Preparing

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、了解西點製作的起源及相關器具設備
二、熟練西點各項常用材料的特性及使用方法
三、熟練烘焙計算、產品分類及製作
四、培養正確的工作習慣和態度及對西點製作的興趣

議題融入 餐飲管理科 ( 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)緒論
1.西式點心的起源與文化
2.西式點心的各地風味

4
第二學年第一學期
議題融入-多元文化

(二)西點的種類
1.麵包
2.蛋糕
3.餅乾及西點

4

(三)西式點心常用材料
1.主材料介紹
2.添加物的介紹

4

(四)西式點心的製作與工具
1.設備的介紹與說明
2.工具的介紹與說明

8

(五)烘焙計算與操作技巧1
1.烘焙百分比計算
2.蛋糕攪拌技巧
3.麵團攪拌技巧

8

(六)烘焙計算與操作技巧2
1.老麵製作技巧
2.天然酵母製作技巧

8

七)蛋糕類1
1.水果蛋糕
2.馬芬蛋糕等

6 第二學年第二學期

(八)蛋糕類2 商業型蛋糕等 6

(九)麵包類1
1.牛奶棒
2.法國長棍等

6

(十)麵包類2 商業型麵包等 6

(十一)甜點類1
1.天鵝泡芙
2.司康等

6

(十二)甜點類2 商業型甜點類等 6
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



會計資訊系統實作

選修 實習科目　

　表 11-2-3-31嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Accounting Information System Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

資料處理科

2

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、瞭解企業流程管理資訊化及會計資訊系統之觀念，並體會其在組織中的價值及重要性。 二、學習會
計總帳及進銷存之流程架構，並應用電腦套裝軟體進行帳務的處理。 三、熟悉電腦化會計帳務處理，培
養學生未來就業之競爭力。 四、培養取得電腦會計檢定合格證照的學習精神。

議題融入 資料處理科 ( 法治教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

會計資訊系統的角色與目的 1.常用圖示與符號運用 2.系統參數檔之設定 9

會計資訊系統中的交易處理(一)
1.基本建檔作業 2.訂單採購作業 3.每日例行工
作

9

會計資訊系統中的交易處理(二)
1.工具之轉進銷存單據功能 2.工具之其他功能說
明 3.年底結轉作業

9

內部控制
1.電腦開立發票作業 2.報表 3.備份與回存 4.進
銷存管理系統練習題彙總

9 議題融入-法治教育
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提
高學生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學
習平台中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際
作業，增加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



進階多媒體製作與應用

選修 實習科目　

　表 11-2-3-32嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Advanced Multimedia Production and Application

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、卓越創新

適用科別

資料處理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

本科目在於建立學生動畫觀念，並學習動畫製作方法及影片製作，並進而將設計概念軟體介面溝通，完
成互動式多媒體作品

議題融入 資料處理科 ( 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)視訊媒體簡介與會聲會影(1)
1.視訊媒體簡介 2.認識會聲會影操作介面X7 3.
會聲會影的專案與素材 4.以快速範本打造精緻影
片 5.視訊的剪輯與安排

6

(一)視訊媒體簡介與會聲會影(2)
1.視訊影像的編輯技巧2.加入轉場與濾鏡 3.視訊
標題設定 4.視訊影片的輸出

6

(二)威力導演13輕鬆學(1)
1.認識威力導演 2.加入素材 3.使用簡易編輯器
打造專業影片

6

(二)威力導演13輕鬆學(2) 1.以幻燈片秀編輯器編輯影片 2.加入片頭標題 6

(三)多媒體簡報設計(1) 1.投影片設計第一步 2.自訂佈景主題變化 6 議題融入-多元文化

(三)多媒體簡報設計(2) 1.從大綱模式編輯投影片2.投影片母片 6

(四)2D動畫媒體與Flash(1)
1.2D動畫簡介 2.Flash的工作環境環境 3.編輯輔
助工具介紹 4.以工具繪製造型

6

(四)2D動畫媒體與Flash(2)
1.文字處理 2.漸層顏色效果 3.認識時間軸面板
4.元件的使用5.Flash動畫製作不求人

6

(五)3D免費動畫軟體-Blender(1)
1.3D動畫簡介 2.Blender初體驗 3.模型的建立與
刪除 4.編輯3D模型

6

(五)3D免費動畫軟體-Blender(2) 1.材質顏色的設定 2.光線設定 3.攝影機設定 6

(六)多媒體網頁製作-Dreamweaver
CS6(1)

1.網頁設計入門 2.網站的建立與基本操作 3.網
頁檔的建立 4.文字設定與樣式處理

6

(六)多媒體網頁製作-Dreamweaver
CS6(2)

51圖片的加入與編輯 2.超連結設定 3.表格的設
定 4.插入多
媒體物件

6
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告9.調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高
學生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平
台中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，
增加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



進階資料庫網站設計

選修 實習科目　

　表 11-2-3-33嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Advanced Web Design Using Database

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、卓越創新

適用科別

資料處理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、認識系統開發的流程。 二、瞭解技術性文件的重要。 三、瞭解Web程式設計的方法。 四、熟練Web
程式設計的技巧。 五、依不同需求設計實用的資料庫網站。

議題融入 資料處理科 ( 科技教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)使用CSS妝點網頁

1.在網頁中加入CSS樣式
2.CSS樣式規則的組成
3.CSS文字效果
4.CSS背景效果

18

(二)JavaScript基礎

1.認識JavaScript
2.在網頁中加入JavaScript程式
3.使用JavaScript改變網頁內容
4.使用開發人員工具協助除錯

18

(三)DOM物件模型與事件處理

1.認識DOM物件模型
2.在HTML文件中新增元素
3.表單資料驗證
4.DOM事件設定

18

(四)jQuery

1.jQuery簡介
2.jQuery基本用法
3.jQuery處理事件
4.jQuery特效

18 議題融入-科技教育
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告 9
調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提
高學生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學
習平台中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際
作業，增加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



創意料理設計與實作

選修 實習科目　

　表 11-2-3-34嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Creative Dishes Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

6

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、讓學生發揮創意與構想。
二、培養食材運用之能力。
三、培養學生老菜新做之能力。
四、培養學生具有菜餚變化概念與技巧。
五、讓學生了解烹飪無國界之涵意。

議題融入 餐飲管理科 ( 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)緒論
1.人員衛生管理
2.物料的衛生安全管理
3.環境設備的規劃與安全

5 議題融入-安全教育

(二)食材器具介紹
1.食材概說
2.廚房器具及烹調工具

5 議題融入-安全教育

(三)營養飲食概念
1.東方飲食概念
2.西方飲食概念

8

(四)烹調美學
1.烹調前處理
2.盤飾設計

10

(五)調味搭配
1.常見調味料
2.辛香料與醬料運用

6

(六)烹調火候
1.火候運用
2.烹調技法

6

(七)創意料理實務Ⅰ
1.牛肉創意料理
2.豬肉創意料理

10

(八)創意料理實務Ⅱ
1.魚肉創意料理
2.雞肉創意料理

10

(九)創意料理實務Ⅲ 海鮮創意料理 8

(十)創意料理實務Ⅳ
1.蔬食創意料理
2.菇類創意料理

8

(十一)創意料理實務V 水果創意料理 8

(十二)創意料理實務VI 1.筵席菜設計 8

(十三)創意料理實務VII 2.廚藝競賽攻略 8

(十四)創意料理實務VIII
1.東方創意料理
2.西方創意料理

8
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



初階商業實習

選修 實習科目　

　表 11-2-3-35嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Elementary Business practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 體驗探索、卓越創新

適用科別

資料處理科

2

第三學年第一學期

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、瞭解現代化的商業環境。 二、學會使用簡易的商業自動設 備。 三、熟悉現代商業實際運作之系
統、程序及作業方法。 四、增加個案研討實例，以求理論與實務相結合。

議題融入 資料處理科 ( 人權教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)商業智慧
1.商業智慧的分析與架構
2.商業智慧的應用
3.商業智慧的效益

9

(二)銷售點管理系統
1.雲端銷售點管理系統
2.銷售點管理系統的功能
3.銷售點管理系統的效益

9

(三)電子資料交換與電子訂貨系統
1.電子商務與標準的發展
2.電子訂貨系統

9

(四)服務創新
1.服務創新的思考原則
2.服務創新的應用工具
3.服務創新的效益

9 議題融入-人權教育
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％（含第一、第二及第三次段考）。 2.日常評量佔 60％
（平時多元評量佔 60％）。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦
理： 1.隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告
9.調查訪問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高 學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平 台
中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業， 增
加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



無人機基礎實務操作

選修 實習科目　

　表 11-2-3-36嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Multi-rotor drone assembly practice - basics

師資來源 外聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進

適用科別

資料處理科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.提升學生學習興趣與培養學生創意思考。
2.學生能夠得到運算思維解決問題的能力。
3.落實科技教育理念與培養學生科技素養。

議題融入 資料處理科 ( 科技教育 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)無人機基礎概念 無人機發展與現況、無人機應用與未來 6 議題融入-科技教育

(二)無人機原理
四軸飛行器原理及組成、飛行控制晶片介紹、地
面控制站介紹

6

(三)無人機組裝零件介紹(一)
飛行控制系統、加速度器、氣壓計、空速計、機
架、馬達、變速器、

8

(四)無人機組裝零件介紹(二)
導航系統:GPS、RTK、INS、數傳模組、遙控器、
接收器

8

(五)無人機組裝(一)
小型四軸無人機組裝、安裝機身、機臂、燈號、
機架設計、機臂電裝、安裝電池、螺旋槳

8

(六)無人機組裝(二) 焊接教學、整機組測試 8

(七)無人機基礎觀念
多旋翼無人機飛行原理、航空氣象、故障排除及
緊急安置

6 議題融入-安全教育

(八)無人機管理規定
無人機等級及禁航區規定、各國相關規定、相關
的罰則與考照

6 議題融入-安全教育

(九)飛行操作 實務操控無人機、期末專題報告討論 8

(十)成果發表 未來無人機應用實務、無人機任務規劃設計 8
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學習評量
(評量方式)

1.口頭問答 20％ 2.課程參與 20％ 3.作業練習與實作 30％ 4.作品觀摩 30％

教學資源 自編教材、線上資源、無人機設備

教學注意事項 板書、自編教材、電腦、投影片、報章雜誌、

備查版



遊戲發展實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-37嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Games Development Practical

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養

適用科別

資料處理科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

如何藉由文字、影像、音訊、視訊及動畫等媒介，將設計的創意和理念呈現出來。並探討如何應用於遊 
戲的發展與開發。

議題融入 資料處理科 ( 資訊教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)話說奇妙的遊戲世界(1)
1.遊戲的組成元素
2.遊戲類型的三要件

6 議題融入-資訊教育

(一)話說奇妙的遊戲世界(2) 遊戲相關硬體常識 6

(一)話說奇妙的遊戲世界(3) 遊戲發燒名詞 6

(二)認識遊戲平台(1)
1.大型遊戲機
2.電視遊戲器

6

(二)認識遊戲平台(2)
1.單機遊戲
2.網路遊戲

6

(二)認識遊戲平台(3)
1.手機遊戲
2.平板遊戲

6

(三)遊戲類型簡介(1)

1.益智類遊戲
2.策略類遊戲
3.模擬類遊戲
4.動作類遊戲

6

(三)遊戲類型簡介(2)

1.運動類遊戲
2.角色扮演類遊戲
3.動作角色扮演類遊戲
4.冒險類遊戲

6

(四)遊戲行銷導論(1)
1.遊戲行銷簡介
2.遊戲行銷的角色與任務

6

(四)遊戲行銷導論(2)
1.常見的遊戲行銷工具
2.大數據的浪潮

6

(五)電競轉播(1)

１.電視製作概述
２.企劃製作
３.電視攝影機
４.構圖
5.照明的功能與器材

6

(五)電競轉播(2)

1.音效製作
2.錄製設備
3.剪輯與後 製作
4.攝影
5.轉播作業

6

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學 
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



微電腦修護實作

選修 實習科目　

　表 11-2-3-38嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Microcomputer Repair Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

資料處理科

4

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、認識微處理機之發展背景。 二、瞭解微處理機之內部結構。 三、熟悉微處理機之定址法及指令 
集。 四、瞭解微電腦之週邊裝置與其資料傳輸方法及原理。 五、培養學生微處理機應用之能力。 六、 
增加學生對微處理機及微電腦之興趣。

議題融入 資料處理科 ( 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)微電腦概論
1.微電腦基本結構 2.單晶片微電腦 Arduino開發
板介紹

6 議題融入-安全教育

(二)微電腦應用系統的開發流程及環
境介紹

1.軟體工程概述 2.微電腦應用系統的開發流程
3.Arduino IDE整合開發環境操作概述
4.ArduinoIDE程式開發範例

6

(三)arduino程式語言介紹
1.基本架構(Structure) 2.變數、常數與資料
型態(Variables、Constants、Data Types) 3 .
運算子(Operators) 4.控制流程

6

(四)輸出原理與基本實驗 1.輸出控制介紹 2.實例演練 6

(五)輸入原理與基本實驗 1.指撥開關控制 6

(六)類比輸出入原理與基本實驗 1.類比輸出入介紹 2.實例演練 6

(七)串列通信原理與基本實驗
1.串列通訊介面介紹 2.TXRX對傳通訊
3.SoftwareSerial對傳通訊 4.EasyTr ansfer對
傳通訊

6

(八)中斷工作原理與基本實驗 1.Arduino外部中斷介紹 2.實例演練 6

(九)聲音與音樂播放
1.認識發聲方法與裝置2.自激式蜂鳴器測試3.資
料型態轉換函數4.播放DoReMi5.魔法調音師
5-7 歌曲播放器

6

(十)RGB LED 應用
1. 認識RGB LED2.RGB LED 基本控制3.RGB LED
掃描式控制4.串列式RGB LED 條驅動函數庫5.串
列式RGB LED 條控制

6

(十一)LCD 之驅動與應用

1.認識LCD 16022.LCD 1602 之相關函數3.並列式
驅動LCD4.PC 傳控LCD5.漂浮的愛心6.LCD 1602
之I2C 函數
7.I2C 驅動LCD 1602

6

(十二)藍芽與XBEE 之應用
1.認識藍芽模組2.認識軟體串列埠函數3.PC 控制
藍芽模組4.手機控制藍芽模組

6
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高 學 
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平 台 
中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業， 增 
加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。

備查版



美容實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-39嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Beauty Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

觀光事業科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.具備基礎美容專業護膚能力，進而解決美容產業職場上的各種問題。
2.運用各種技法傳達肢體與美感的認知，展現美學賞析之素養。
3.具備良好的美容技巧實務經驗，增進生活美學的涵養。

議題融入 觀光事業科 ( 人權教育 國際教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)美容的基本概念(一) 美容市場 3
高二上
議題融入-人權教育、國
際教育

(二)美容的基本概念(二) 美容師的角色與定位 3 高二上

(三)美容的基本概念(三) 保養品的認識與保存 3 高二上

(四)皮膚的種類
一般皮膚的類型、保養重點及保養品的選
擇

9 高二上

(五)皮膚的狀況
異常皮膚的類型、保養重點及保養品的選
擇

9 高二上

(六)皮膚的保養 皮膚的認識與檢測 9 高二上

(七)專業護膚(一)
專業護膚皮膚保養的準備工作與保養方法
臉部按摩的原理與方法

9 高二下

(八)專業護膚(二)
蒸臉的原理與操作
敷面的原理與操作

9 高二下

(九)去角質(一)
去角質的原理
去角質產品的認識

9 高二下

(十)去角質(二)
去角質的方法與注意事項
去角質運用於專業臉部護膚流程

9 高二下
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學習評量
(評量方式)

1.課前介紹課程重點與評量方式，評量可採筆試、口試、作業、學習報告等方式。 2.採行多元評量之方
式，以筆試測試學生對內容了解程度，口試訓練學生口才能力，融入動態情境演練表現，測試學生應對
進退能力並予以講評，並要求學生寫學習心得報告。 3.注重形成性與總結性評量，隨時了解學生學習困
難原因，循序漸進引導，以適性教學方式對於表達較為內向之學生，適時給予鼓勵與引導，增進學生自
信心；對於學習成就較高的學生，可適時實施增廣教學，使其潛能得以充分發展。 4.鼓勵學生利用寒暑
假到相關行業實習，增進實務經驗，並繳交心得報告，於上課時經驗分享，視其表現作為重點評量。

教學資源

1.相關圖書、商品、多媒體教材、櫥窗、展示活動、網路資訊、時尚資訊、社區資源及與本科相關之各
項活動。
2.提供學生相關網站，以利查詢資料。
3.安排職場實地參觀與調查，配合職場實務實習。
4.安排業界人士作職涯講座。

教學注意事項

包含教材編選、教學方法
(1)教學過程中採彈性化，觀察學生學習狀況給予個別指導
(2)基本技能示範外並培養學生耐心、細心的工作態度
(3)注意學生學習興趣的培養，以奠定日後個人的能力
(4)適時給予時事的訊息。

備查版



伴手禮實作

選修 實習科目　

　表 11-2-3-40嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Souvenir Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

6

第三學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、培養正確的工作習慣和態度及對烘焙製作的興趣
二、認識烘焙模型、器具及材料
三、熟練烘焙計算、產品分類及製作
四、了解認識台灣各地知名的特產、小吃與伴手禮
五、禮品包裝設計

議題融入 餐飲管理科 ( 多元文化 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)器具與食材介紹
1.基本的入門技巧
2.製作點心前置準備
3.西點蛋糕原料介紹

4 第三學年第一學期

(二)西點製作技巧
1.西點蛋糕烘焙計算
2.西點配方
3.西點製程注意事項

4

(三)台灣伴手禮介紹

1.北部介紹
2.中部介紹
3.南部介紹
4.東部介紹
5.離島介紹

4 議題融入-多元文化

(四)雞蛋糕1
1.古早味雞蛋糕
2.巧克力雞蛋糕
3.抹茶雞蛋糕

8

(五)雞蛋糕2
1.檸檬雞蛋糕
2.香蕉雞蛋糕

8

(六)蛋糕類1

●波士頓派
1.帕瑪森波士頓派
2.水果波士頓派
3.藍莓波士頓派等

8

(七)蛋糕類2

●珍藏蛋糕
1.古早味檸檬蛋糕
2.老奶奶檸檬蛋糕
3.巧克力爆漿髒髒蛋糕等

6

(八)蛋糕類3
●蛋糕卷
★蛋糕卷的實用小技巧
1.颶風瑞士蛋糕卷等

6

(九)蛋糕類4
1.巧克力木紋蛋糕卷
2.香蕉巧克力蛋糕卷等

6

(十)私房蛋糕與點心1

1.香橙蛋糕
2.輕乳酪蛋糕
3.輕乳酪雞蛋布丁
4.鳳梨果凍布丁
5.芒果慕斯寶盒

6 第三學年第一學期

(十一)私房蛋糕與點心2

●杯子蛋糕
1.戀煉杯子蛋糕
2.鮮果海綿杯子蛋糕
3.蔓越莓瑪芬杯子蛋糕

4

(十二)私房蛋糕與點心3
●磅蛋糕
1.桂圓葡萄磅蛋糕
2.芭蕉核桃磅蛋糕

6

(十三)私房蛋糕與點心4
1.沙菠蘿水果磅蛋糕
2.蔓越莓核桃磅蛋糕

4

(十四)塔與派1

★塔派知識家
1.檸檬風味塔
★塔皮示範
1.夏威夷堅果塔
2.卡士達水果塔
3.蔓越莓酥皮椰蓉塔

6

(十五)塔與派2

★派皮示範
1.蘋果鳳梨派
2.沙菠蘿酒釀蔓越莓蛋糕派
3.楓糖核桃派
4.夏威夷披薩鹹派

4

(十六)熱門糕點 1 ●馬卡龍
1.馬卡龍
2.夢幻馬卡龍
3.黑芝麻馬卡龍

6
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●小西點
1.台式抹茶牛粒
2.奶油小西點

(十七)熱門糕點 2

●泡芙
1.奶油泡芙
2.巧克力甜甜圈泡芙
3.閃電泡芙

4

(十八)酥類點心1

1.花蓮薯
2.芋頭薯
★酥類變化速查表
1.鳳梨酥
2.巧克力鳳梨酥
3.龍眼鳳梨酥
★基礎酥油皮
★彩色酥油皮
1.千層鳳梨酥
2.蛋黃酥
3.金沙糬酥
4.彩色芋頭酥
5.彩色鳳梨酥

8

(十九)酥類點心2

●其他
1.原味芝麻蛋卷
2.肉鬆海苔蛋卷
3.核桃杏仁瓦片
4.牛軋糖
5.巧克力牛軋糖

6
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學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源
一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。
二、教師自編教材。
三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。
二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中進行課前預習
或課後複習。
三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學生實務經驗。
四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



半導體應用實務

選修 實習科目　

　表 11-2-3-41嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Semiconductor Applications

師資來源 外聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養

適用科別

資料處理科

4

第三學年

建議先修
科目

有，科目：基礎物理

教學目標
(教學重點)

台灣半導體技術在世界產業供應鏈上扮演著舉足輕重的角色，我們日常生活中的科技產品也離不開半導
體。此課程讓學生初步了解半導體領域相關知識與應用，從學習中認識自身潛力所在，探索興趣，探索
自我。

議題融入 資料處理科 ( 科技教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)半導體的種類
半導體是什麼?分離式半導體、光電半導體、積體
電路

9 議題融入-科技教育

(二)半導體的源起 半導體發展史、製程簡介、半導體產業介紹 9

(三)半導體產業 台灣半導體產業發展、與世界重要關聯 4

(四)半導體製程探索
80年代CMOS製程流程、90年代CMOS製程流程、
2000年代CMOS製程流程、2010年代CMOS製程流
程、記憶體晶片製作製程

9

(五)半導體與科學實作與電路(一)
元素週期表與半導體材料實驗實作、基本電路符
號介紹及麵包板介紹、半導體的導電性與基本串
聯電路實作

9

(六)半導體與科學實作與電路(二)
設計基本電路、PN半導體介紹、參雜概念介紹實
作、數位電路繪圖、LED電路設計

9

(七)半導體產業鏈
半導體產業鏈介紹、各種半導體公司介紹、各種
智慧財產權法的保護關係及營業秘密案例

5

(八)企業參訪 參訪行前說明與教育、企業參訪 9

(九)成果發表 整理學習歷程檔案及期末報告 9
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學習評量
(評量方式)

口頭問答、課程參與30％ 作業練習與實作40％ 分組報告30％

教學資源 半導體製程概論(參考用書)、自編講義

教學注意事項 板書、自編教材、電腦、投影片、報章雜誌

備查版



多媒體遊戲設計

選修 實習科目　

　表 11-2-3-42嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Design to Multimedia and Games Development

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 專業精進、卓越創新

適用科別

資料處理科

4

第二學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、了解文字、影像、音訊、視訊及動畫等媒介。 
二、以人文、美學為內涵，結合資訊科技應用。
三、培育學生數位創作能力與素養。
四、培育數位內容產業之跨領域創意與設計人才。

議題融入 資料處理科 ( 人權教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)遊戲設計初體驗(1)
1.遊戲主題的建立 2.遊戲內容設定 3.遊戲介面
設計 4.遊戲流程陳述 5.電影與遊戲的結合技巧

9 議題融入-人權教育

(一)遊戲設計初體驗(2)
1.遊戲不可測性的設計 2.遊戲設計的死角 3.劇
情的功用 4.遊戲感官的營造

9

(二)遊戲開發團隊的建立(1)
1.團隊人力資源分配 2.遊戲開發前的省思 3.團
隊默契的培養

9

(二)遊戲開發團隊的建立(2)
1.遊戲開發的未來與展望 2.線上遊戲企劃書撰寫
實務

9

(三)遊戲開發工具簡介(1)
1.遊戲開發工具簡介 2.C/C++程式語言 3.Java程
式語言

9

(三)遊戲開發工具簡介(2) 1.Flash與ActionScript 2.OpenGL3.DirectX 9

(四)細說遊戲引擎(1) 遊戲引擎的角色 9

(四)細說遊戲引擎(2) 遊戲引擎功能簡介 9
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學習評量
(評量方式)

一、依據教學進度，進行形成性及總結性評量。 二、評量內容兼顧學生差異，設計適合學生之差異化評
量方式。 三、根據評量結果修改教材教法，實施加深加廣或補救教學。 四、學期成績計算標準，定期
及日常評量所佔比率如下 1.定期評量佔 40％(含第一、第二及第三次段考)。 2.日常評量佔 60％(平時
多元評量佔 60％)。 五、日常評量依科目性質，應採多元適當之評量方式，可參酌下列方式辦理： 1.
隨堂測驗2.口頭問答3.習作演練4.實驗操作5.實驗報告 6.實習 7.分組報告、演示8.閱讀報告9.調查訪
問、採集報告10.學習態度 11其他。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高 學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平 台
中進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業， 增
加學生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。 
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食物製備實習

選修 實習科目　

　表 11-2-3-43嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Food Preparation Practice

師資來源 內聘

科目屬性 實習科目

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 體驗探索、專業精進、進學涵養、卓越創新

適用科別

餐飲管理科

4

第一學年

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、瞭解食物製備及營養的相關知識。 二、熟練各種烹調法的技能。 三、培養正確的烹調觀念及實作
能力。 四、培養良好的衛生習慣與職業道德。

議題融入 餐飲管理科 ( 安全教育 )

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)緒論

1.烹調之目的
2.水的重要性
3.熱傳導
4.蛋白質變性
5.食品的褐變
6.食品標誌與安全認證

4
第一學年第一學期
議題融入-安全教育

(二)現代食品發展

1.食品標誌
2.食品添加物
3.有機農產品
4.分子廚藝
5.基因食品
6.季節性的食物

4

(三)食材認識
1.食物酸鹼性
2.認識各類食材

4

(四)製備方法

1.刀具
2.烹調方法
3.調味
4.調味料
5.香辛料的作用、種類、特徵及用途

6

(五)主食類製作運用

1.米
2.小麥
3.玉米
4.馬鈴薯
5.番薯

6

(六)肉類製作運用

1.肉的品種及特徵
2.營養價值
3.肉的構造
4.肉類的選購
5.肉的切割
6.影響肉嫩度之因素
7.肉的保水性
8.肉之烹調
9.肉類加工

6

(七)海鮮類製作運用

1.海鮮之分類
2.海鮮的營養價值
3.魚貝類之選購
4.魚貝類之腐敗、鮮度判定與品質管理

6

(八)黃豆類製作運用
1.黃豆的營養成分
2.黃豆的用途
3.各種黃豆產品

4 第一學年第二學期

(九)蛋類製作運用

1.種類與營養
2.蛋的選購
3.蛋的烹調原理
4.蛋的製備
5.蛋的加工

4

(十)奶類製作運用
1.奶類的營養價值
2.奶類加工
3.牛奶之烹調原理

4

(十一)油脂製作運用

1.油脂之特性
2.油脂加熱之變化
3.市售橄欖油之種類
4.利用油酸來判斷油脂的好壞
5.餐飲業用油之指引
6.近年來食用油事件

4

(十二)蔬果類製作運用

1.蔬果的分類
2.蔬果的營養價值
3.蔬果的色素
4.有機農產品
5.蔬果農藥之去除
6.蔬菜殺菁
7.蔬果之儲存

4

(十三)菇類製作運用 1.菇類的營養價值
2.各食用菇類

4

備查版



3.保健用菇類

(十四)飲料製作運用
1.咖啡
2.茶

4

(十五)蛋糕與小西餅製作運用
1.蛋糕類
2.小西餅

4

(十六)低碳與素食飲食製作運用
1.低碳飲食
2.素食

4

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

一、採平時(學習態度)、作業(資料收集整理)。 二、學科成績:作業、段考。 三、術科操作成績。

教學資源 一、教學研究會討論決議後採用之教科書版本。 二、教師自編教材。 三、教師提供之補充教材。

教學注意事項

一、教師蒐集各種教學媒體，並運用運用相關之圖書資料、投影片、掛圖、雜誌及網路資源，以提高學
生學習興趣。 二、建置數位學習平台上傳教學檔案及學生作業，使學生能依照自己的進度在學習平台中
進行課前預習或課後複習。 三、加強產學互動觀摩，與產業無縫接軌，引領學生參與實際作業，增加學
生實務經驗。 四、可輔導參加相關證照、證書之檢定，增進學習成效。



吃喝玩樂在台灣

充實(增廣)性

（四）彈性學習時間之充實(增廣)/補強性課程 (全學期授課)

　表 11-2-4-1嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

　彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Fun in Taiwan

師資來源 內聘

科目屬性

適用科別 資料處理科、應用英語科、觀光事業科、餐飲管理科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第二學年

教學目標
(教學重點)

1.認識台灣地理 
2.認識台灣各縣市鄉鎮風景色 
3.認識台灣各鄉鎮特產與美食 
4.了解在地的特色

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

課程介紹：認識嘉義 課程介紹，從嘉義自己的鄉鎮出發 1

(一)北台灣
認識基隆、台北、新北、桃園、新竹景色與特產
美食

5

(二)中台灣
認識苗栗、台中、彰化、雲林、嘉義景點美食伴
手禮

5

(三)南台灣 台南、高雄、屏東景色與特產美食 3

(四)東台灣 台東、綠島、蘭與、花蓮、宜蘭景色與特產美食 3

(五)離島 澎湖、金門、馬祖景色與特產美食 1

　合　計　 18 　

學習評量
(評量方式)

學習態度、出席狀況、口試、學習單

教學資源 觀光局網站、各縣市政府觀光主管單位，網路達人網紅推薦。

教學注意事項 採互動式教學，學生要勇於表達。

備查版



音樂與動畫

充實(增廣)性

　表 11-2-4-2嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

　彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Music and Animation

師資來源 內聘

科目屬性

適用科別 資料處理科、應用英語科、觀光事業科、餐飲管理科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第一學年

教學目標
(教學重點)

1.能比較分析音樂在動畫中的功能與配樂的基本鋪陳
2.能觀察動畫間的多元文化展現並讓學生有具體的介紹與表達之能力
3.能以模仿的角度啟發歌曲的學習，並激發展演性的表演能力 
4.能比較日本和美國動畫間的異同之處，並以表格化比較

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)遨遊東京
1.介紹東京秋葉原
2.介紹宮崎駿博物館(三鷹美術館)

3

（二）日本動畫與音樂
1.探討動畫與虛擬實境的特色
2.如何強化角色的戲劇張力

3

(三)教唱歌曲
1.品味歌詞中的意涵並較難的句子
2.欣賞重要配樂
3.教唱歌曲(歌詞印製)

3

(四) 歐美動畫與音樂
1.認識動畫的設定場景
2.認識動畫中傳達的多元文化價值

3

(五)歌曲教唱
1.品味歌詞中的意涵並較難的句子
2.欣賞重要配樂
3.教唱歌曲(歌詞印製)

3

(六) 評量
1.分組歌唱方式來呈現
2.紙筆評量

3
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學習評量
(評量方式)

1.紙筆評量
2.分組報告
3.分組表演

教學資源

1.鋼琴

2.DVD

3.電腦

4.五十音表格

5.英文歌詞

教學注意事項

1.選擇內容符合潮流、且音樂和戲劇的相輔性，作品和片段要嚴選

2. 配合上課內容挑選適合之歌曲，進而培養學生理解、表演之能力

3. 觀察同學的特長並進行適性適才的工作分配

備查版



電影文學

充實(增廣)性

　表 11-2-4-3嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

　彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Film literature

師資來源 內聘

科目屬性

適用科別 資料處理科、應用英語科、觀光事業科、餐飲管理科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第二學年

教學目標
(教學重點)

期許本課程能開闊學生眼界，了解文學與電影的特質、學習文學與電影的賞析方法、提升自我的藝術與
生活層次。 
1.培養多面向的閱讀。 
2.培養中文表達與撰寫能力。
3.培養文學鑑賞能力。 
4.培養獨立思考能力

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 導論
1.課程介紹與導覽
2.文學與電影概論

2

(二) 媒體素養
1.哲學史詩《少年Pi 的奇幻旅程》
2.奇幻文學《魔戒三部曲》
3.長篇系列魔法小說《哈莉波特》

6

（三）言情小說和自我書寫

1.網路愛情小說到影視愛情小說的戰鬥與蛻變
《那些年，我們一起追的女孩》
2.黑色幽默手法的展現《父後七日》
3.台灣言情小說躍然大螢幕的影響《瓊瑤電影系
列》

5

（四）鄉土文學與台灣新電影

1.臺灣社會轉型與時代變遷《兒子的大玩偶》
2.台灣電影的集體記憶《戀戀風塵》
3.象徵與隱喻的影視運用《玉卿嫂》
4.對文化的認同《海角七號》

5
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學習評量
(評量方式)

課堂講授與考試測驗
分組報告
心得與反思報告
學習態度

教學資源 配合多媒體及簡報、影像或其他多媒體教學。

教學注意事項

1. 內容兼顧當代議題，啟發學生思考。。

2. 以分組報告互動方式，進行文字與影像在改編與詮釋之間異與同的深度論辯。

3. 指定閱讀或觀賞相關書籍及影片選材文字難易適中，文學樣式多元，內容賅博周洽，思想新穎深刻，
使學生能自行閱讀吸收。
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就愛流行樂

充實(增廣)性

　表 11-2-4-4嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

　彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Love pop music

師資來源 內聘

科目屬性

適用科別 資料處理科、應用英語科、觀光事業科、餐飲管理科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第三學年

教學目標
(教學重點)

1.認識台灣傳唱歌曲的發展歷史
2.歌曲種類廣泛，認識其歷史背景 
3.研究分析歌曲、音樂並且賞析 
4.實際演唱表演

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)課程介紹與導引
1.課程介紹
2.進度規畫
3.分組表演討論

1

(二)台語流行歌曲歷史發展

1.介紹台語歌曲歷史發展
2.1917-1925年代
3.1925-1937年代
4.1937-1945日據時期
5.台灣光復初期
6.戒嚴時期
7.1987年至今

4

(三)客語流行歌曲介紹 客家歌曲在台灣發展現況與歌曲賞析 1

(四) 原住民歌曲介紹
台灣原住民族在近年流行樂上占有一席之地，認
識台灣原住民歌手及歌曲賞析。

2

(五) 國語流行歌曲發展與賞析

1.1920年代:時代曲的產生
2.1930-1940年代：七大歌星的時代
3.1950-1960年代：分裂與新生
4.1970-1980年代：工業的成長與新市場的形成
5.1990年代：大融合
6.2000年代：新技術的挑戰與流行音樂，台灣華
語流行音樂輝煌10年
7.2010年代：中國大陸流行音樂崛起

5

(六) 西洋流行歌曲賞析

1.介紹樂團/歌手
2.原曲聆賞
3.歌曲內容解釋
4.演唱與心得分享

5
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學習評量
(評量方式)

分組表演、歌曲接唱比賽、歌詞填空測驗、歌曲背景小測驗

教學資源 影片、CD、CD播放機、網路、音響、麥克風、投影設備

教學注意事項

1.主題兼顧多元文化，歷史、時代背景。

2.涵蓋人文與藝術的欣賞。

3.教學方法多元化使學生感到興趣，激發主動學習、並且符合學習程度。

4結合資訊科技，讓學生有展現學習成果的機會。
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簡報故事力

充實(增廣)性

　表 11-2-4-5嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

　彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Tell a good story

師資來源 內聘

科目屬性

適用科別 資料處理科、應用英語科、觀光事業科、餐飲管理科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第二學年

教學目標
(教學重點)

1.快速掌握訊息重點，客觀與中性的表述個人關鍵意見。
2.在群眾前拿麥克風說話和朋友聊天一樣自然，輕鬆地與人溝通。
3.舉手投足掌握最佳儀態，適時發揮正向影響力。
4.自信的應用所知所學，游刃有餘的發表文字、談話。

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

一、故事力

1.言之有物的內容
2.如何說出好故事
（1）資料蒐集、言之有物、不斷學習
（2）說服可運用的訊息：格言引言、故事啟發、
圖片影片、事實案例
• 傳統的說服方法 v.s. 故事行銷的說服方法

3

二、精進力
1.組織心中想法
（1）一亮相就吸引人
（2）會說是因為會想（思考）--獨特觀點

3

三、邏輯力

1、架構表達內容
（1）誰要聽你說? 溝通對象的需求與特質？
（2）說服的三大支柱：故事潤滑、數據佐證與邏
輯思維

3

四、形象力

1、建立品牌形象
2、形塑個人風格
（1）影響聽眾資訊接受度的三要素：內容、聲調
語態、肢體語言
（2）開場的三種示範
（3）挖掘個人自信點

3

五、感染力

1、抓住聽眾眼光
（1）內容為王的觀點示範
（2）聲調語態：展現自信、魅力
（3）肢體語言（眼神交流、手勢與走位）

3

六、分組報告
個人期末報告
（1）品牌三角形：特點、規範、社會貢獻
（2）閃亮90秒 (自我介紹演練)

3
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學習評量
(評量方式)

學習態度、分組討論、學習單、期末報告

教學資源 書籍：上台的技術、簡報技巧、個人品牌、高說服力

教學注意事項 期末個人演練，確認學生口語表達

備查版



走讀歷史-糖鐵線的探訪

充實(增廣)性

　表 11-2-4-6嘉義市私立興華高級中學 校訂科目教學大綱

　彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Footprints of Chiayi

師資來源 外聘

科目屬性

適用科別 資料處理科、應用英語科、觀光事業科、餐飲管理科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第二學年

教學目標
(教學重點)

1. 引導學生理解嘉義北港車頭歷史，透過由經濟、政治、宗教等相互影響因素，進一步讓學生能辨別聚
落形塑的風貌。
2. 以「社區理解」為課程主軸，增加學生對社區的認識，進而提高土地認同情感。
3. 閱讀文獻資料，並能理解資料內容，培養表達能力。

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

一、課程簡介
1、課程與進度介紹
2、北港車頭介紹

1 學校課堂

二、後驛社區認識
1、認識將才工場
2、社區聚落發展
3、分組討論

2 學校課堂

三、後驛社區探索

實地考察 （教師帶領）
1、將才工場集合
2、燒烙工作室
3、北港車頭發展

3

四、認識糖鐵
1、台灣糖業鐵路發展
2、嘉義地區糖鐵介紹

2 學校課堂

五、糖鐵路徑探索（一）

實地考察（教師帶領）
1、嘉義後火車站集合
2、將才工場
3、北港線路徑

3

六、糖鐵路徑探索（二）

實地考察（教師帶領）
1、嘉義後火車站集合
2、將才工場
3、朴子線路徑
4、文化資產理解

3

七、分組報告
實地分享（教師帶領）
1、期末簡報場地設計
2、「如果我是市長」行動

4
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學習評量
(評量方式)

學習態度、分組討論、學習單、期末報告

教學資源 網站資源、鐵路地圖、後驛學書籍

教學注意事項 有實體探訪，學生安全注意；分組討論，鼓勵學生發言
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